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Vinska trta sorte Kraljevina je lokalna sorta vinorodne dezele Posavje in se
najveckrat pojavlja v kakovostnih zvrstnih vinih. Za pridelavo visoko kakovostnih
vin moramo v vinogradu pridelati grozdje, ki dosega optimalno sladkorno stopnjo,
kot tudi pH vrednost in koncentracijo skupnih kislin. Na kakovost grozdnega soka
ne vplivajo samo vremenske razmere, ampak tudi pravilna obdelava tal, gojitvena
oblika trte in seveda izbira klona. V poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje je
zasajenih sedemnajst razli¢nih klonov grozdja sorte 'Kraljevina' na podlagi 8BCM,
iz katerih smo s pomocjo fizikalno-kemijskih analiz skusali izbrati tiste, ki glede na
kemijski sestav grozdnega soka dajejo najboljSo kakovost za pridelavo visoko
kakovostnega sortnega vina. Tehtali smo maso 100-tih jagod, dolocili sladkorno
stopnjo, pH vrednost, vsebnost skupnih kislin in orientacijsko pufrno kapaciteto.
Glede na rezultate raziskave lahko izberemo nekaj klonov, ki so v letu 2007, v Casu
spremljana zorenja, kazali Zelene rezultate. Ti kloni so oznaceni z 41/7, 19/5, 39/5,
10/3 in glede na sladkorno stopnjo, pH vrednost ter koncentracijo skupnih kislin v
grozdnem soku, dajejo najvecje oziroma najbolj optimalne vrednosti. Vendar pa
enoletno opazovanje ni dovolj, da bi lahko z gotovostjo potrdili najbolj primerne
klone. Za to so potrebni rezultati ve¢letnih raziskav.
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‘Kraljevina’(Vitis vinifera L.) is a local grapevine variety i the winegrowing region
Posavje, and it is mostly present in quality blended wines. Production of high
quality wines demands grapes with optimal contents of sugar, pH value and total
acidity. The grape quality depends not only on climatic conditions but also on
proper soil cultivation, training system as well as selection of an optimal clone.
Seventeen different clones of the ‘Kraljevina’ on the rootstock SBCM were planted
in the pilot vineyard of the Pleterje Carthusian Monastery. Making physical and
chemical analyses enabled the selection of those clones which (according to the
chemical composition of grape juice) showed optimal results in the production of
vintage wines of this particular sort. The measurement of sugar, pH value, total
acidity levels and buffer capacity included the mass of one hundred berries and the
results led to the selection of some clones which produced the desired results in a
one-year period of analyses. These clones are marked as 41/7, 19/5, 39/5 and 10/3.
However, a one-year observation period is not enough for the selection of an ideal
clone, therefore a longer period of time would be needed.
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1 UVOD

Sorta 'Kraljevina' je bela lokalna sorta vinorodne dezele Posavje. V Sloveniji jo najdemo le
v vinorodnem okoliSu Bizeljsko-Sremi€ (3,3 %), vinorodnem okoliSu Dolenjska (10,1 %)
in v vinorodnem okoliSu Bela krajina (14,1 % med vsemi zastopanimi sortami). V
vinorodni dezZeli Posavje ta sorta predstavlja 8,7 % izmed vseh sort, ki jih gojimo na tem
obmocju. Glede na delez zastopanosti sorte 'Kraljevina' lahko sklepamo, da zaradi
organolepti¢nih lastnosti vina ni med najbolj priljubljenimi sortami, na kar kaze tudi
dejstvo, da le redkokdaj daje samostojna namizna vina. Velik problem sorte je tudi pri
dozorevanju grozdja, saj se pri preveliki obremenitvi trte in neprimerni vinogradniski
ampelotehniki velikokrat pojavlja nezlahtna gniloba, ki zmanj$a ali poslabsa kakovost
grozdja.

Sorta 'Kraljevina' je nearomati¢na sorta, katere grozdje se najveckrat uporablja za
»rezanje« z drugimi sortami za pridelavo zvrsti vina. Tako je nepogresljiva v dolenjskem
posebnezu vinu PTP-cvicek, belokranjski zvrsti PTP-belokranjec, beli zvrsti malih
vinogradnikov Dolenjske vina dolenjsko belo in v nekaterih drugih.

1.1 NAMEN DELA

Od preucevanih sedemnajstih klonov grozdja sorte 'Kraljevina' Zelimo ugotoviti tiste, ki
dajejo optimalni kemijski sestav grozdnega soka glede sladkorjev, skupnih kislin, pH
vrednosti in pufrne kapacitete v odvisnosti od c¢asa trgatve z vnaprej doloCeno
obremenitvijo. Tako se bo lahko pri poveCanem zanimanju sajenja cepljenk omenjene sorte
svetovalo o bolj ali manj primernih klonih glede na lego vinograda in namen predelave
grozdja.

1.2 DELOVNA HIPOTEZA

Predpostavljamo, da preucevani kloni sorte 'Kraljevina', vzoréeni na poskusnem posestvu
kartuzije Pleterje, dajejo boljse rezultate glede kemijske sestave v primerjavi s standardom,
ki je vzor€en v razli¢nih vinogradih vinorodnega okoliSa Dolenjska v zadnjih nekaj letih.
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2 PREGLED OBJAV

2.1 AMPELOGRAFSKI OPIS KRALJEVINE
2.1.1 Sinonimi

Sinonimi sorte 'Kraljevina', navedeni v literaturi so 'Rdeca kraljevina', 'Moravna', 'Imbrina’,
'Brina', 'Zerjavina', 'Kraljevina crvena', 'Konigstraube', 'Porthogese', 'Portugais rouge'
(Hréek in KoroSec-Koruza, 1996).

2.1.2 Poreklo in razsirjenost

Sorta 'Kraljevina' spada v ekolosko skupino zahodnoevropskih sort — Proles occidentalis.
O izvoru te sorte so ampelografi razlicnega mnenja. Po Turkovicu je to stara domaca sorta
severozahodne Hrvaske. RazSirjena je v severozahodnem delu Hrvaske in pri nas v
slovenski vinorodni dezeli Posavje. Drugod je skoraj ne poznajo (Hrcéek in KoroSec-
Koruza, 1996).

2.1.3 Botani¢ni opis

List sorte 'Kraljevina' je do petdelen, srednje velik. Zgoraj je temne, s spodnje strani pa
bledo zelene barve. Listni pecelj je dolg in debel ter zelenkasto rjave barve. Na listnih Zilah
so opazne redke S¢etinaste dlake.

Grozd je srednje velik, razvejan in zbit, grozdni pecelj pa je srednje dolg. Masa grozda se
giblje med 150 in 350 g.

Jagoda je okrogla do nekoliko podolgovata, kar je odvisno od zbitosti grozda. Je srednje
debela, v¢asih pa celo drobna. Pokrita je z voS¢eno prevleko s komaj opaznimi pikicami in
bolj izrazenim popkom (Hrcek in KoroSec-Koruza, 1996). Barva grozdnih jagod je lahko
rdeca ali bela (nekateri jo opiSejo tudi kot zelena), vendar je obarvanost jagod odvisna od
latnika, lege, bujnosti rasti, oskrbe in starosti trte (Barbo, 2001).

Slika 1: Grozdje sorte 'Kraljevina' (foto: Jamnik, 2007)
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2.1.4 Agrobioti¢ne znac¢ilnosti

Sorta 'Kraljevina' je vinska sorta (Vitis vinifera L.) bujne rasti, ki zori dokaj pozno (v IIL
zoritveni dobi). Sodi med zelo rodne sorte, zato je prav, da jo zmerno red¢imo in
uravnavamo rodnost. Prevelika koli¢ina grozdja se pojavlja v letih s slabSimi vremenskimi
razmerami, ko se rada osipa. Obcutljiva je na glivi¢éne bolezni, posebno na sivo grozdno
plesen (Botrytis cinerea) v dezevni jeseni (Maljevié, 2008). Ne dosega vecjih vsebnosti
sladkorja v grozdju, v povprecju 75 °Oe (Hréek in Korogec-Koruza, 1996) oziroma manj.
Ob enem pa vsebuje manjSo koncentracijo skupnih kislin, kar poveca pitnost vina (Barbo,
2001).

Ob dobrem cvetnem nastavku in ¢e si kljub zmerni obremenitvi obetamo velik pridelek, je
prav, da poleti:
- zmanjSamo Stevilo grozdov; ob upostevanju povprecne mase grozda (okrog 200 g)
(Kuljaj, 2001),
- red¢imo slabo razvite mladike; to povecuje tudi zracnost listne stene (Kuljaj, 2001).

2.2 INTRODUKCIJA IN SELEKCIJA VINSKE TRTE

Cilj selekcije in introdukcije vinske trte je izboljSanje trsnega izbora glede na tiste
tehnoloSke znacilnosti, ki so pomembne za kakovost in gospodarno pridelavo grozdja in
vina (Koruza in sod., 2003).

2.2.1 Introdukcija

Introdukcija je prenasanje pridelovalno zanimivih sort drugih geografskih obmocij v nase
ekoloske razmere oziroma uvajanje doma selekcioniranih sort in klonov v redno pridelavo.
Postopek introdukcije vkljucuje Zlahtne sorte in podlage, njeni glavni cilji pa so:
- izboljSanje kakovosti grozdja;
- doseganje primerne koli¢ine pridelka na hektar, ki mora zagotavljati ustrezno
kakovost in ekonomicnost pridelave ob ¢im manjsih nihanjih med leti;
- izboljSanje odpornosti sort na bolezni oziroma zmanjSevanje njihove obcutljivosti
na stresne razmere (npr. susa, slabse rastisce);
- doseganje koliCinske in kakovostne stabilnosti hektarskih pridelkov grozdja in s
tem povecanje gospodarnosti pridelave vina.

Introdukcija je najhitrejSi postopek za izboljSevanje izbora sort vinske trte. Zaradi
pojavljanja agrobioloskih razlik med sortami in razli¢nih vplivov le-teh na spremembe
ekoloskih razmer, je potrebno nove sorte vsestransko preizkusiti (biolosko, tehnolosko,
gospodarsko), preden jih lahko vpisemo kot priporoc¢eno ali dovoljeno sorto v sortiment
vinske trte. V redno pridelavo naceloma sprejmemo le tiste Zlahtne sorte in podlage vinske
trte, ki vsaj v eni lastnosti prekasajo standardne sorte, ali pa pomembno prispevajo k
popestritvi ponudbe vina v posameznem vinorodnem obmoc¢ju. Trenutno najve¢ pozornosti
posvecajo:

- iskanju tujih sort (klonov), ki bi lahko popestrile ponudbo nasih kakovostnih vin s

poudarkom na zgodnejSem dozorevanju (Verduc, Syrah, Malbec itd.);
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- revitalizaciji nekaterih starih domacih sort z namenom ponuditi kakovostno vino s
poudarjeno identiteto nasih vinorodnih obmoc¢ij (Kraljevina, Klarnica, PoljsSakica
itd.);

- uvajanju sort, ki so odpornejSe za bolezni (peronospora, oidij, grozdna gniloba),
tolerantnejSe na stresne razmere (susa, pozeba), ali ki jih ne napadajo Skodljivci
vinske trte (trtna u$ (Daktulosphaira vitifoliae) itd.);

- uvajanju nekaterih ze poznanih sort vinske trte v tista slovenska vinorodna
obmocja, kjer iz razli¢nih razlogov doslej Se niso bile dovoljene (Koruza in sod.,
2003).

2.2.2 Selekcija

Cilj selekcije je pridobitev potrjenih mati¢nih rastlin in zagotavljanje cepilnega materiala
ustrezne genetske in zdravstvene vrednosti za pridelavo kakovostnega sadilnega materiala
v domacih trsnicah (Koruza in sod., 2003).

Osnovna (mnoZi¢na) selekcija obsega vizualni nadzor fenotipa in zdravstvenega stanja.
Na ta nacin pridobivamo potrjene mati¢ne trse za pridelavo standardnega cepilnega
materiala, hkrati pa odkrivamo nadpovprecne (elite) maticne trse, ki jih vkljucujemo v
nadaljevalno — klonsko selekcijo.

Nadaljevalna — Kklonska selekcija predstavlja dodatno genetsko in zdravstveno
preverjanje odbranih elitnih trsov skozi najmanj dve vegetativno razmnoZeni generaciji
potomcev. Pozitivne genetske spremembe (mutacije) se odrazajo v fenotipu klonskih linij,
kar omogoca tudi njihovo kvalitativno in kvantitativno ovrednotenje. Sem vklju¢ujemo
tudi organolepti¢no oceno ter kemijsko analizo vina mikrovinifikacij. Odkrite pozitivne
lastnosti morajo biti jasno izrazene in se morajo prenasati na vegetativne potomce.

Pridelava in kontrola pridelave certificiranega cepilnega materiala in trsnih cepljenk
je nadaljevanje in kon¢ni cilj postopka klonske selekcije (Koruza in sod., 2003).
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Slika 2: Prikaz sistema selekcije in introdukcije vinske trte v Sloveniji, usklajevanega s priporo¢ili
mednarodne organizacije za vinsko trto in vino (O.1.V.) in evropske organizacije za varstvo rastlin (E.P.P.O.)
(Koruza in sod., 2003).
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2.3 GOJITVENE OBLIKE

Za gojenje vinske trte sorte 'Kraljevina' je primerna gojitvena oblika, imenovana guyot. Je
enostavna, Sparonska gojitvena oblika. Trte z njo ne moremo preobremeniti, ¢e vsaj
nekoliko pazimo na osnovna pravila rezi (Slika 3). Tako mladike kot grozdje so pri tej
obliki dokaj enakomerno razporejeni. Po priporocilih bodo za to gojitveno obliko v
vinorodni dezeli Posavje sadilne razdalje od 2,4 do 2,6 m med vrstami ter 1,0 do 1,1 m
med trsi v vrsti. Primerna je predvsem za sorte, ki zahtevajo daljSo oziroma meSano rez
(npr.: sorte 'Laski rizling', 'Modra frankinja', 'Kraljevina') (Kuljaj 2001.).

Gojitvena oblika guyot (enojni ali dvojni) dopusca tudi nekoliko gostejSo saditev, vendar
mora biti vez Sparonov namesto v klasi¢ni vodoravni smeri obrnjena za 45 stopinj navzdol
na spodnjo zico. Tako dosezemo vecjo obremenitev z rodnim lesom na povrSinsko enoto
(ne pa trte), boljSo razporeditev mladik in grozdja, manjSo nevarnost bolezni in Skodljivcev
ter boljSe dozorevanje zaradi vecje in boljSe osvetljene listne stene (Kuljaj, 2001).
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Slika 3: Dvokraki guyot z dvema nac¢inoma vezi Sparonov (Kuljaj, 2001).
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2.4 GEOGRAFSKI POLOZAJ

Vinogradi se v Sloveniji razprostirajo od 45,3 ° in 46,5 ° severne geografske Sirine. Znotraj
te geografske Sirine raste trta, ki daje grozdje za najboljSa vina francoskega in nemskega
porekla. Tako vidimo, da spada po geografski Sirini Slovenija v skrajno severno
pridelovalno obmocje, saj je na severni polobli trta razSirjena od 30 ° do 50 ° severne
Sirine.

Najboljse vinogradniske lege za predelavo grozdja v kakovostno belo vino so pri nas na
splosno v »severnem« pridelovalnem obmocju, kamor priStevamo v Sloveniji vse
vinorodne okoliSe, razen Slovenske Istre in vinograde v ravninskem delu vinorodnega
okoliSa Vipavska dolina.

V severnih vinogradniSkih obmocjih imajo pomembno vlogo ekspozicija, nagib in
nadmorska visina lege. Son¢ni Zarki morajo segati do trte ¢im bolj navpicno, tudi na smer
vrst, da je ogrevanje toliko boljse (Vodovnik in sod., 1992).

2.4.1 Vinorodni okoli§ Dolenjska

Vinorodni okoli§ Dolenjska geografsko ne prekriva v celoti obmocja Dolenjske. Je znatno
manjsi in obsega le tista obmocja, kjer so Se dane razmere za rast vinske trte. Zajema
pogorje na desnem bregu reke Save, in sicer od Brega pri Litiji do Bregansc€ice, meja nato
poteka do Bregane, po vrhovih Gorjancev do kote 824, od tod pa po zracni Crti do vasi
Crmosnjice, Dvor, Smuka, Krka in pri Smartnem pri Litiji zopet do reke Save (Kuljaj,
2001).

Po rajonizaciji vinogradnistva v Sloveniji spada vinorodni okoli§ Dolenjska v vinorodno
dezelo Posavje. V posavski vinorodni dezeli je zasajenih 6793 ha vinogradov, absolutnih
vinogradniskih povrSin pa je po agrokarti 8963 ha (Cvelbar, 1996). Vinorodni okoli$
Dolenjska je izredno razdrobljen, saj je povprecna velikost vinograda le 0,26 ha. SeStevek
teh malih parcel pa nam da podatek, da dolenjski vinorodni okoli§ obsega skupaj 3338 ha
vinogradov z moznostjo povecanja na 4118 ha, kar pomeni, da je precej vinogradov ze
opuscenih ali v zarasCanju. Vsekakor pa so to lege, kjer so dobre razmere za pridelavo
grozdja (Marjeti¢, 1996).
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2.5 ZRELOST GROZDJA IN CAS TRGATVE
2.5.1 Rast in zorenje grozdja

Po starem vinogradniskem pravilu potrebuje trta od zacetka cvetenja do zrelega grozdja
najmanj 100 dni, pogosto tudi vec. Iz oplojenih cvetov se razvijejo najprej drobne jagode,
ki imajo na zaCetku minimalno vsebnost sladkorja in visoko koncentracijo kislin. Prvotne
drobne, zelene jagode se zacnejo debeliti. To je faza rasti jagod. Tej fazi zorenja jagod, ki
je najdalj8a in traja od trenutka, ko se v grozdnih jagodah izenadi gostota soka v Oe
stopinjah z grami na liter titrabilnih kislin. Od tedaj naprej se ob zorenju zmanjSujejo
kisline in se povecuje sladkor do polne zrelosti. Zorenje jagod je Cas, ko trta potrebuje
veliko svetlobe in sonca ter znatno manj padavin, vendar kljub temu ne sme trpeti suse. Ce
je v tej fazi zorenja vreme hladno s pogostimi padavinami, bo letnik bogat po koli¢ini in
slab po kakovosti (Sikovec, 1996).

Zorenje grozdja: ta faza se za¢ne z meh¢anjem in spremembo barve jagod ter traja vse do
polne zrelosti grozdja. V naSih razmerah se za¢ne pri nekaterih sortah julija, v glavnem
avgusta (v slabsih letnikih tudi septembra) in traja 20 do 60 dni. Kakovost je odvisna od
¢im zgodnejSega datuma zorenja grozdja. V €asu mehcanja jagod pride do pomembnih
morfoloskih in fizioloskih sprememb. Zelena barva pri belih sortah se spreminja v
rumenkasto z raznimi odtenki in jagode postanejo prozorne. Ta faza ni okarakterizirana le
z naglim zmanjSanjem koncentracije kislin in porastom sladkorjev, ampak tudi s porastom
organskih duSikovih spojin, ki dajejo grozdju sortne znacilnosti (Gojkovic, 1996).

NajpomembnejSe biokemicne spremembe v ¢asu zorenja grozdja se odrazajo v vsebnosti
sladkorja in organskih kislin. Vsebnost sladkorja naraSca, vsebnost kislin pa se manjsa.
Manjsanje vsebnosti kislin v tej fazi poteka v treh smereh:

- oksidacija v procesu dihanja (v glavnem jabol¢na kislina) do kon¢nih proizvodov
razgradnje (ogljikov dioksid, voda);

- nevtralizacija z alkalijami iz tal;

- nekaj jabol¢ne kisline pa se pretvori v sladkorje.

V dolo¢enem trenutku na koncu zorenja grozdja se koncentracija sladkorjev v jagodah vec
ne povecCuje (absolutno), kislina se ne zmanjSuje, kar se ugotovi z merjenjem. To je Cas
polne zrelosti grozdja. Po tem preneha dotok asimilatov v jagode.

V fazi prezrelosti, ko ni ve¢ dotoka vode in hranilnih snovi, pa se zaradi izgube vode skozi
povrsino grozdne jagode, t.i. transpiracije, ponovno koncentrirajo vse sestavine, tudi
sladkor.

Razlikovati moramo med pojmoma tehnoloska in polna zrelost grozdja. V Sloveniji se
tehnolosko zrelost grozdja definira glede na cas trgatve in cilju predelave, ampak skoraj
vedno ob polni zrelosti ali pred zrelostjo, kar je znac¢ilno predvsem za severno pridelovalno
obmocje. Nasprotno pa v toplejsih juznih pridelovalnih obmocjih nastopi tehnoloska
zrelost skoraj vedno pred polno zrelostjo, ker je zmanjSevanje koncentracije kislin odvisno
ne-le od sorte, ampak tudi od srednjih dnevnih temperatur. Na juznih pridelovalnih
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obmogjih je ob polni zrelosti koli¢ina skupnih kislin veckrat premajhna, v severnejsih pa
prevelika (Sikovec, 1993).

2.5.2 Doloc¢anje zrelosti grozdja

Dolocanje zrelosti grozdja je gospodarsko zelo pomembno in sicer zato, da se za trgatev
odlo¢imo takrat, ko sestava grozdja in njegove organolepticne lastnosti najbolj ustrezajo
tehnoloski zrelosti. Od Stevilnih sestavin grozdja sta posebno pomembni kolicini sladkorja
in kislin. Polna zrelost je na koncu faze dozorevanja, ko ugotovimo, da od dveh zaporednih
merjenj v razmaku dveh do treh dni koliCina sladkorja ne raste vec, vsebnost kislin pa se
postopoma zmanjsuje ali pa so te spremembe neznatne (Kocjancic, 1988).

Pomembno pri polni zrelosti pa je tudi optimalno razmerje nekaterih sestavin:
- razmerje glukoza : fruktoza (1:1);
- razmerje vinska kislina : jabol¢na kislina (1:1);
- vsebnost beljakovin, zlasti aminokislin (razmerje prolin : arginin);
- vsebnost primarnih aromati¢nih snovi (belo grozdje);
- vsebnost polifenolnih snovi (rdece grozdje) (Zamuz in sod., 2007; Ribéreau-Gayon,
2000b).

Ce grozdja ne potrgamo v polni zrelosti, zaéno jagode izgubljati na masi. Grozdje lahko
trgamo v razli¢nih stopnjah zrelosti, kar pomeni, ne samo v polni zrelosti, ampak tudi prej
ali dolocen ¢as po pricetku polne zrelosti, kar je odvisno od namena. Grozdje je tehnolosko
zrelo, ko doseze ustrezno tehnolosko uporabnost, to je tedaj, ko je primerna surovina za tip
vina, ki ga Zelimo proizvajati. V glavnem grozdje vinskih sort, namenjeno za proizvodnjo
vina, trgamo ob njegovi polni zrelosti. V takem primeru polna zrelost predstavlja tudi
tehnolosko zrelost. Trgatev vinskih sort grozdja po pric¢etku polne zrelosti je pomembne;jsa,
¢e imamo opravka s sortami, ki kopic¢ijo manj sladkorja v jagodah in rastejo v manj
ugodnih vinogradniskih okolisih in je letina slabSa. Za dolocitev zrelosti grozdja nam lahko
koristijo tri metode: organolepti¢na, fizikalna in kemic¢na.

Organolepti¢na metoda: sestavljena je iz vizualne ocene zrelosti glede na zunanji videz in
okus grozdja. Pojavijo se doloCeni znaki: jagoda se lazje lo¢i od peclja, pokozica belih sort
je prozorna, barva jagode in okus sta znacCilna za sorto, grozdje je sladko in harmoni¢nega
okusa, kar mu daje ugoden odnos med sladkorjem in kislino, pecke so trde, pecelj je delno
olesenel. S to metodo ne moremo natan¢no ugotoviti zrelosti grozdja, ker je ocena lahko
subjektivna. Lahko pa je taka ocena orientacijska in jo dopolnjujemo s fizikalno in
kemi¢no metodo.

Fizikalna metoda: uporabljamo jo za hitro dolo¢evanje sladkorja v grozdnem soku. V ta
namen uporabljamo refraktometre in gostomere. Metoda je nezahtevna in hitra, vendar
manj natan¢na od kemicne, zato so fizikalne metode primerne za prakticne namene in jih
tako tudi najpogosteje uporabljamo.
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Kemi¢ne metode: z njimi doloCamo koli¢ino sladkorja in kislin v mos$tu. So najbolj
natancne, toda poc€asnejse, potrebujemo pa tudi ustrezne odgovarjajoce kemikalije oziroma
njihovo natan¢no pripravo (Kocjancic, 1988).
V pomo¢ pri spremljanju dozorevanja grozdja nam je lahko tudi zunanji videz in
organolepticna ocena grozdja s strani enologa oziroma vinarja. Zrele jagode grozdja so
mehke, sladke in se z lahkoto lo¢ijo od peclja.

2.5.2.1 Vzorc¢enje grozdja

Za doloc¢anje koli¢ine sladkorja in kislin v grozdju vzor¢imo grozdje, katerega vzorec je
dovolj reprezentativen za sorto in rastne (gojitvene) razmere. Ker so grozdi na razlicnih
straneh trte neenako zreli, razlike pa obstajajo tudi vzdolz dolzine mladik, jemljemo vzorce
z razliénih strani listne stene. Vzorec grozdja predstavlja od 3 do 5 kg, kjer grozdje
potrgamo iz 10 do 20 slucajno odbranih trt. Za vsako sorto so potrebne tri meritve, iz
katerih izraCunamo povprecno vrednost.

Namesto celih grozdov je lahko vzorec sestavljen samo iz grozdnih jagod. Manjse grozde
lahko predstavljajo tri jagode (s konca, iz sredine in iz vrha grozda), srednje Sest in velike
devet jagod. Po nekaterih virih je dovolj 250 do 300 jagod z 20 do 25 trt na hektar
(Kocjancic, 1988).

2.5.3 Cas trgatve

Po Zakonu o vinu in drugih proizvodih iz grozdja in vina RS iz leta 2006, pooblas¢ena
organizacija svetuje Cas trgatve za posamezne sorte vinske trte na osnovi pokazateljev
zrelosti grozdja — strokovno mnenje daje pooblasena organizacija na osnovi vsakoletne
kontrole dozorevanja. Na osnovi parametrov kakovosti se priporo¢a Cas zacetka trgatve za
posamezna vinorodna obmocja. Za posavsko vinorodno deZelo je pooblas¢ena organizacija
Kmetijsko — gozdarski zavod Novo mesto (Vodovnik in sod.,1992).

V predelih, ki spadajo v t.i. severno pridelovalno obmocje, se trgatev ravna po razmerju
med gostoto — sladkorjem mosta in titrabilnimi kislinami, torej z zrelostnim faktorjem (ali
razmerjem med omenjenimi kakovostnimi parametri).

Optimalen ¢as trgatve dolo¢a vinogradnik/vinar, odvisno od podnebnih razmer iz leta v
leto individualno in Cas trgatve opraviti takrat in ne slucajno. Razumljivo je, da iz
nezrelega, prezgodaj potrganega grozdja ne moremo dobiti kakovostnega vina. Trgatev je
zacetek predelave grozdja in izredno obcutljivo opravilo, od katerega je mocno odvisna
kakovost pridelanega vina (Sikovec, 1996).

Optimalna izbira Casa trgatve je torej eden najpomembnejsih dejavnikov, ki vplivajo na
kakovost vina, saj lahko s prezgodnjo trgatvijo prekinemo proces kopicenja sladkorja v
grozdju in s tem ne izkoris¢amo celotnega pridelovalnega potenciala vinske trte, zlasti
tistih sort, ki Ze po naravi dajejo manj sladkorja (Sikovec, 1993).
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2.6 VPLIV OKOLJA NA RAST IN KAKOVOST GROZDJA

Okoljetvorne razmere so odloCilne za koli¢ino in kakovost grozdja in s tem seveda
kakovost in znacaj vina. Znanost, ki obravnava razmerje med vinsko trto in okolico,
imenujemo ekologija.

Agroekoloske razmere okolja (Vodovnik in sodelavci, 1992), v katerih raste vinska trta,
delimo na:
- vplive podnebja (toplota, svetloba, padavine itd.);
- vplive tal (sestava tal, vsebnost in razmerje mineralnih snovi, koli¢ina humusa,
kolic¢ina vode itd.).

2.6.1 Podnebje

Na slovenskem vinogradniSkem obmocju se prepleta vpliv celinskega podnebja z alpsko in
sredozemsko klimo. Glede temperatur zraka, njihove razporeditve med rastno dobo so, z
izjemo okoliSa Slovenska Istra, delno vinorodnih okolisev Bela krajina in Vipavska dolina,
v Sloveniji obmoc¢ja za pridelavo kakovostnih belih vin. Optimalno se izoblikujejo v
severnih pridelovalnih obmocjih, kjer ustvarijo bogastvo in finese v cvetici in aromi ter
skladen okus (Sikovec, 1996).

2.6.1.1 Toplota

Toplota je pomembna saj vpliva na rast, razvoj in rodnost vinske trte. V vegetacijskem
obdobju zivljenjski procesi lahko potekajo samo v dolocCenih toplotnih razmerah. Vinska
trta potrebuje veliko toplote, vendar so te potrebe v posameznih fazah vegetacije razlicne.
Zacetek posamezne fenofaze sprozi bolj ali manj nakopicena temperatura zraka. V
mednarodnih vinogradniSkih krogih velja srednja dnevna temperatura 10 °C za zacetek
brstenja. Ta temperatura je pri najvecjem Stevilu avtorjev oznacena kot bioloSka nicla sort
Vitis vinifera. Proti severni meji gojenja vinske trte je bioloska ni¢la med 7 °C in 10 °C,
proti juzni meji pa od 10 °C do 12 °C. Tudi za druge faze vegetacije je doloCena najnizja
srednja dnevna temperatura, pri kateri zatno posamezne faze vegetacije: cvetenje pri 12,2
°C, dozorevanje grozdja pri 16,4 °C in konec dozorevanja grozdja pri 12,2 °C. Optimalne
temperature za razvoj posameznih faz so mnogo visje (Kocjancic, 1988).

Na toploto vplivajo:

- geografska Sirina (Slovenija 45,3 © in 46,5 ° severne Sirine);

- nadmorska viSina (pri nas gojimo vinsko trto na 200 — 400 m, tudi 500 m);

- Dblizina vecjih gozdov (zavirajo hladne vetrove, izravnajo relativho zracno
vlaznost);

- lega vinograda (J, JV, JZ so v naSih razmerah prvorazredne; Z in V drugorazredne;
SV, SZ tretjerazredne in S pri nas neprimerne);

- nagib zemljis€a (sonéni Zarki padajo pod ugodnim kotom).
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V kolikor navedeni dejavniki niso upoStevani, je moznost zimske, spomladanske ali
jesenske pozebe (Vodovnik in sod., 1992).

2.6.1.1.1 Temperaturne vsote

Za ocenjevanje toplote v rastni dobi oziroma dolocenega letnega obdobja rasti in gojenja
vinske trte za proizvodnjo grozdja in ocenjevanju posameznih dezel uporabljamo poleg
srednjih mese¢nih temperatur Se: temperaturne vsote za obdobje rasti ter maksimalne in
minimalne temperature. Temperaturne vsote za obdobje rasti so pomemben pokazatelj pri
izboru sort za doloceno deZelo, ki pa imajo tudi doloCene pomanjkljivosti, ker so v
temperaturnih vsotah tudi nekatere izjemno visoke temperature, ki nezadovoljivo delujejo
na fizioloSke funkcije vinske trte. Navadno temperaturne vsote za obdobje rasti ugotovimo
s seStevanjem vseh srednjih dnevnih temperatur nad 10 °C. To vsoto temperatur
imenujemo vsoto aktivnih temperatur. Ce od take vsote srednje dnevne temperature
odstejemo 10 °C (to je vegetacijska ali bioloSka nicla), dobimo vsoto efektivnih
temperatur. Mnogi avtorji menijo, da je vsota aktivnih temperatur mnogo pomembnejsi
pokazatelj kot skupna temperaturna vsota. Ker velja, da se spomladi brstenje pricenja pri
srednji dnevni temperaturi 10 °C ter se jeseni rast koncuje prav tako pri 10 °C, Stejemo to
obdobje za rastno dobo (Kocjancic, 1988).

2.6.1.2 Svetloba

Vinska trta je rastlina sonca. Cim ugodnej3a je osvetlitev, tem hitreje potekajo vse faze v
rastni dobi trte, Se posebno fazi rasti jagod in dozorevanja grozdja. Za zorenje jagod je
svetloba pomembnejSa od toplote. Grozdje trte, katere listi so slabo osvetljeni, vsebuje
manj sladkorja in ve¢ kisline, listi pa so majhni in rumeno obarvani. Za maksimalno
fotosintezo (tvorbo sladkorja) je poleg ustrezne osvetlitve potrebna tudi optimalna
temperatura listov (Vr$i¢ in Le$nik, 2001).

Osvetlitev pa je odvisna tudi od lege (ekspozicije) in nagiba (inklinacije) zemljisca, smeri
vrst, razdalje sajenja, gojitvene oblike, rezi, oskrbe tal itd (Vodovnik in sod., 1992).

Trta izkoriS¢a dve vrsti svetlobe:
- neposredno son¢no svetlobo, ki pade na trto in
- posredno svetlobo, ki se odbije od zemlje in drugih premetov.
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2.6.1.3 Padavine

Voda je poleg svetlobe in toplote naslednji pomemben dejavnik. Za uspevanje vinske trte
je nujno potrebna dolocena vlaznost zemlje in zraka. Voda je sestavni del rastline in pogoj
za Stevilne fizioloske procese v njej. Nepogresljiva je tudi pri sintezi organskih snovi
(Kocjancic, 1988).

V trto prihaja kot raztopina in snov za transport hranil. Ohranja napetost celic in s tem
pokoncno rast in polozaj zelenih delov trte. Trta dobi vodo v dveh oblikah:

- v tekoCem stanju v tleh,

- v plinasti obliki v zraku (zra¢na vlaga).

Razpolozljivost vode v tleh je odvisna od koli¢ine padavin in sposobnosti zadrzevanja
vode v tleh ter deleza t.i. mrtve vode (Vrsi€ in Lesnik, 2001).

Koli¢ina padavin se v nasih vinogradih giblje med 600 in 1200 mm. Te niso povsod najbolj
enakomerno razporejene, zato se v nekaterih letih ¢uti pomanjkanje, zlasti na Primorju. Na
splosno so padavine zadovoljive (Vodovnik in sod., 1992).

Z vodo se prenasajo iz tal mineralne snovi (K, Ca, Mg, P, Fe itd.) v rastlinske dele vinske
trte vse do listja, kjer se tvorijo asimilati, ti pa potujejo naprej v grozdno jagodo.

Pri previsokih temperaturah zraka je izguba vode prek listov lahko zelo velika, ob
socasnem pomanjkanju vode v tleh pa je asimilacija mo¢no ovirana. Zato pri visokih
temperaturah, nad 30 °C poteka fotosinteza samo pri veliki zracni vlagi in ¢e je v tleh
dovolj vode (Vrsic¢ in Lesnik, 2001).

Prevec vode:
- vpliva na bujno rast mladik,
- povecana je dovzetnost do pojava bolezni (peronospora, siva grozdna plesen),
- pojav gnitja (VrSi€ in Lesnik, 2001).

Premalo vode:
- ovira vegetativno rast,
- zmanjSuje se asimilacijska sposobnost,
- zmanjSuje se masa in kakovost pridelka,
- povzroca rumenenje spodnjih listov,
- nastanek drobnih jagod (Vr8i€ in Lesnik, 2001).

Potrebe trte po padavinah za vzgojo vinske tret so razlicne; odvisne so od geoloske
podlage, vrste tal in njihovih fizikalnih in kemijskih lastnostih, izvora in viSine talne vode,
koli¢ine padavin, temperature in zra¢ne vlaznosti.

Minimalna vsota letnih padavin za vinsko trto je 300 — 350 mm, optimalna pa od 600 — 800
mm (Sikovec, 1996).
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2.6.2 Klimatske razmere vinorodnega okoliSa Dolenjska

V vinorodnem okoliSu Dolenjska prevladuje zmerno celinsko podnebje z mrzlimi zimami
in toplimi poletji. Vplivi submediteranske klime so redki in se ¢utijo predvsem pozimi, ko
obCasno pihajo topli juzni vetrovi. V vzhodnem delu okoliSa je vpliv kontinentalnega
podnebja vecji, zato so zanj znacilni izrazitej$i temperaturni ekstremi in pogoste poletne
nevihte. Za zahodni del so znacilni obcasni vplivi atlantskega podnebja, ekstremne
temperature so manjse, nekoliko vecja je skupna letna koliina padavin. Predvsem zaradi
razgibanosti reliefa, nadmorske visine, ekspozicije in nagiba tal, blizine voda, gozdov se
mikroklimatske znacilnosti vinogradniSkih leg med seboj lahko zelo razlikujejo (Elaborat
za za$€ito vina..., 1999).

2.6.2.1 Vpliv klimatskih razmer v letu 2007 na rast in dozorevanje vinske trte

Trta izvira iz toplih krajev, zato zahteva veliko son¢ne energije (toplote in svetlobe),
skromna pa je glede rodovitnosti tal, ki poslabsa kakovost pridelka. Spodnja meja
temperature zraka za zacetek razvoja je povprecna dnevna temperatura 8 °C do 10 °C, zato
je sestevek temperatur nad 10 °C (do 30 °C) v rastni dobi odlo€ilen. Temperature nad 30
°C (zlasti, ¢e manjka vode) ne povecajo aktivnosti fotosinteze.

Vinorodna dezela Posavje se nahaja na robu obmoc¢ja z ugodnimi moznostmi za uspesno
gojenje vinske trte. Zato je v letih, ko je osoncenost podpovprecna, slabo dozorevanje
zlasti poznejSih sort.

Zimsko obdobje (januar in februar) v letu 2007 je bilo nadpovprecno toplo. Padavine so
bile v primerjavi s prejSnjimi leti v povprecju, Stevilo soncnih ur pa nima bistvenega vpliva
na trto v tem Casu.

Marec je v prvi polovici bil Se zelo topel v drugi polovici pa se je mo¢no ohladilo (19.
marec) vendar je povprecna mesecna temperatura presegla dolgoletno povprecje. Glede
padavin je bila koli¢ina povprecna, son¢nih ur pa nekoliko man;.

April je bil v celoti nadpovprecno topel, suh in soncen, kar trti zelo ustreza, ker zagotavlja
enakomerno odganjanje in ne prevec¢ bujno rast.

V maju so po nadpovprecno topli prvi polovici nastopile ohladitve na zacetku in koncu
druge polovice. Ponekod je trta zaCela cveteti Ze kmalu po 20. maju, vendar se je cvetenje
prekinilo in zavleklo, kar je imelo za posledico neenakomerno zorenje. Pojavljale so se
velike razlike v koncentraciji sladkorja na istem grozdu. Toca je ponekod mocno
poskodovala in prizadela vinograde. Padavine in osoncenost sta bila nekoliko nad
povprecjem.

Junij je tudi bil nadpovprecno topel in padavine v obliki ploh krajevno zelo razli¢ne.
Osoncenost je prav tako dosegla nadpovpreéne vrednosti.
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V juliju je po povsem povprec¢ni prvi dekadi nastopilo izrazito son¢no in vroc¢e vreme ter je
zaradi naglega zviSanja izhlapevanja oziroma velikih potreb trte zacelo primanjkovati vode
v tleh, vendar obc¢utnih posledic ni bilo.

Avgust je zacel s hladnim in bolj dezevnim vremenom v povprecju je bil topel nad
povpre¢jem obdobja (1961 — 1990) z manj padavin in son¢nih ur.

Septembra so temperature bile nekoliko nizje od povprecja, padavine in Stevilo son¢nih ur
pa so bile nadpovprecne. Koncalo se je obdobje dvajsetih mesecev nadpovprecnih
temperatur.

Oktober je bil topel le prvih pet dni, sonéen pa do 20. v mesecu. Zabelezena je bila
nadpovprecna koli¢ina padavin (Maljevic, 2007).

Strnjeno povedano v letu 2007 je zacetek razvoja vinske trte potekal v ugodnih, cvetenje
pa v neugodnih vremenskih razmerah. Razvoj jagod je potekal hitro, vendar je ponekod bil
upocasnjen zaradi suse. Zorenje grozdja se je upocasnilo v prvi polovici avgusta in zlasti v
septembru.

Povprec¢na letna temperatura zraka mora biti nad 9 °C , najtoplejSega meseca nad 18 °C in
temperatura najhladnejSega ne pod 0 °C. Potrebno Stevilo son¢nih ur v celotni rastni dobi
je vsaj 1300, zazeleno pa je 1500 do 2500 ur. Optimalna potreba po vodi letno znasa 5,5
milijonov L/ha, od tega je do konca cvetenja 20 %, v €asu razvoja jagod 40 %, zorenja 25
% in po trgatvi 15 % (Maljevic, 2007).

Vremenske razmere v letu 2007 so omogocile izredno kakovost v vinogradih, kjer trte niso
bile preobremenjene in preve¢ bujne ter je zorenje do avgusta lahko potekalo.

Poleg ustreznega obremenjevanja s koli¢ino grozdja je nujno potrebno omejevati tudi
bujnost trte, da se zmanjsa Skoda zaradi suse in izboljSa dozorelost lesa.

Za uspesneje gojenje vinske trte pri nas je zaradi spremenljivih in nepredvidljivih
vremenskih razmer potrebno bolj dosledno upostevati:
- predvsem skromnost trte v zahtevah po hranili (gnojenje zlahka povzroci razli¢ne
negativne posledice);
- ustrezno obremenitev (z zeleno maso in grozdjem);

ker vnaprej ne vemo, kakSne bodo vremenske razmere. V dezevnem ali suSnem letu
obstaja omejitev (pomanjkanje son¢nih ur ali dezja), kar zmanjsa fotosintezo, s tem pa
dozorelost grozdja in lesa. V sorazmerno hladnem vremenu nastajajo obcutne razlike v
¢asu odganjanja trte med posameznimi mikrolokacijami (zaradi razlik v prejeti toploti) in
med zgodaj in pozno odganjajofimi sortami. Zaradi tega je potrebno pozne sorte saditi le
na najboljse juzne in ne previsoke lege (Maljevic, 2007).
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2.6.3 Vremenske razmere

Meritve vremenskih parametrov (temperatura, padavine in Stevilo ur son¢nega obsevanja)
na obmocju Dolenjske se izvajajo na meteoroloski postaji v Novem mestu.

2.6.3.1 Povprecne mesecne temperature

V dolenjski regiji so se v letu 2007 najvecja odstopanja od dolgoletnega povprecja pojavila
v drugi dekadi meseca januarja. Vrednosti so v Novem mestu presegale povprecje za 9,8
%. Povprecje temperatur v dekadah v celotnem letu ni padlo pod 0 °C. Najnizje vrednosti
so bile dosezene v tretji dekadi meseca januarja (2,3 °C). Temperaturni maksimum je bil
dosezen v drugi dekadi julija s 23,1 °C.

Pri pregledu celotnega poteka temperaturnih razmer lahko opazimo, da so z opaznimi
pozitivnimi odstopanji povpre¢ne dnevne temperature presegale dolgoletno povprecje iz
obdobja 1961-90. Potek povprecnih temperatur leta 2007 je sledil povprecnim
temperaturam dolgoletnega obdobja. NajizrazitejSe odstopanje (navzgor) je opazno v
zimskem obdobju mesecev januarja, februarja, do druge dekade marca. Na splos$no lahko
recemo, da je bila zima 2006/2007 dokaj mila (Merlin, 2008).

Preglednica 1: Povpre¢ne mesecne temperature zraka v letih 2003, 2004, 2005, 2006 in 2007 v primerjavi s
povprec¢jem med leti 1961-1990 na obmocju Novega mesta

Mesecéne temperature zraka (°C) Povprecje

2003- 1961-

Mesec 2003 2004 2005 2006 2007 2006 1990
januar -1,3 0,9 -0,4 -1,9 49 -0,7 -1,3
februar 22 1,7 1,7 0,5 6,2 04 1,1
marec 6,5 4.4 4.8 4.5 8,1 5,1 5,0
april 9,9 10,6 10,9 11,5 13,5 10,7 9,6
maj 18,3 13,9 15,8 14,9 16,9 15,7 14,3
junij 23,2 18,2 19,2 19,6 20,6 20,1 17,5
julij 22 20,3 20,6 22,6 21,4 21,4 19,3
avgust 24,0 20,1 17,8 17,6 20,0 19,9 18,4
september 15,0 15,0 15,8 16,8 14,0 15,7 14,9
oktober 8,4 12,7 11,1 12,6 94 11,2 9.9
november 7,7 5,9 45 8,5 4.4 6,7 45
december 1,1 1,0 0,5 4.0 -0,3 1,7 0,1
Letno 11,1 10,4 9,9 10,9 11,6 10,6 9.4
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Slika 5: Primerjava povprecnih temperatur (°C) v posameznih mesecih na obmocju Novega mesta v letu
2007 s povprecjem med leti 2003-2006 in 1961-1990

2.6.3.2 Skupna letna koli¢ina padavin

Povprec¢na skupna letna koli¢ina padavin je med 1100 mm in 1200 mm in je za rast vinske
trte ustrezna. Prav tako je ugoden tudi letni razpored padavin, saj pade med rastno dobo (1.
april do 31. oktober) povpre¢no ve¢ kot 100 mm padavin mesecno. Problem se pojavi, e
pade vecja koli¢ina padavin ob casu trgatve (septembra in oktobra), saj le-to neugodno
vpliva na zdravstveno stanje grozdja nekaterih sort (predvsem sorte 'Kraljevina').
Prekomerna koli¢ina dezja povzroca grozdno gnilobo, vpliva na manjSo vsebnost sladkorja
v grozdju in splosno tehnolosko kakovost pridelka (Elaborat za zas¢ito vina..., 1999).

Znacilnost leta 2007 so bila precej$na nihanja v razporeditvi padavin skozi celoletno
obdobje. Opazno je drasticno pomanjkanje padavin v mesecu aprilu, ko so vrednosti
dosegale 6 % (5 mm v Novem mestu). Sicer so bile povprecne mesecne koli¢ine padavin v
Novem mestu, razen v mesecih september in oktober, pod dolgoletnim povprecjem.
Maksimalne koli¢ine padavin pa so bile dosezene v mesecu septembru s 186 mm (Merlin,
2008).
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Preglednica 2: Vsota mesecnih padavin v letih 2003, 2004, 2005, 2006 in 2007 v primerjavi s povpre¢jem
med leti 1961-1990 na obmoc¢ju Novega mesta

Mesecéne padavine (mm) Povprecje
2003- | 1961-
Mesec 2003 2004 2005 | 2006 2007 2006 1990
januar 93 91 25 43 61,71 63 51
februar 71 89 61 52 58,3 68,25 55
marec 6 106 45 83 95,94 60 78
april 67 115 122 125,55 5,58 107,4 93
maj 32 94 125 183,36 111,36 108,6 96
junij 69 96 106 254| 11557 74,1 127
julij 42 90 140 552 99,6 81,8 120
avgust 44 112 273 262,89 76,2 173 127
september 147 78 143 67,1 185,9 108,8 110
oktober 252 190 74 63,36 174,24 144,8 99
november 99 64 156 82,84 57,77 100,5 109
december 44 73 113 42,18 73,26 68,1 74
Letno 966 1198 1383 | 1085,88 111543 | 115835 1138
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Slika 6: Koli¢ina padavin (mm) v posameznih mesecih za obmocje Novega mesta v letu 2007 v primerjavi s
povprecjem med leti 2003-2006 in 1961-1990
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2.6.3.3 Soncno obsevanje

Odstopanja v poveanem Stevilu soncnega obsevanja v primerjavi z dolgoletnim
povprecjem so bila v letu 2007 izrazita predvsem v mesecih: januar, april in julij. V ostalih
mesecih - z izjemo maja, junija in septembra, ko je bilo soncno obsevanje pod povprecjem,
ni bilo bistveno ve¢jih odstopanj (Merlin, 2008).

Preglednica 3: Primerjava Stevila son¢nih ur v letih 2003, 2004, 2005, 2006 in 2007 v primerjavi s
povprecjem med leti 1961-1990 na obmocju Novega mesta

Son¢no obsevanje (h) Povprecje

Mesec 2003 2004 2005 2006 2007 [2003-06 | 1961-90
januar 70 74 123 69 108 84 69
februar 140 105 86 79 76 102,5 91
marec 201 116 160 110 125 146,6 134
april 192 99 190 156 272 159,5 163
maj 279 228 241 202 230 237,6 213
junij 278 197 257 244 231 243,9 222
juljj 287 249 239 295 332 2674 268
avgust 304 259 149 153 215 216,5 236
september 211 156 153 225 204 186,1 177
oktober 118 90 110 165 111 120,8 130
november 71 76 23 90 83 65,1 70
december 93 47 43 58 27 60,2 60
Letno 2244 1696 1774 1847 2012 1890,2 1831
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Slika 7: Stevilo ur sonénega obsevanja v posameznih mesecih za obmoéje Novega mesta v letu 2007 v
primerjavi s povprecij med leti 2003-2006 in 1961-1990

2.6.3.4 Vremenske razmere v ¢asu med 29. 08. in 09. 09. 2007

V Casu med 1. (29. 08. 2007) in 2. vzorenjem (09. 09. 2007) grozdja, na katerem smo
opravljali analize, so bile na lokaciji Oto¢ec opravljene meritve o dnevnih temperaturah in
padavinah z agrometeorolosko napravo Adcon, tip A733. Lokacijo Otocec smo izbrali, ker
je najblizja poskusnemu vinogradu kartuzije Pleterje.

Preglednica 4: Temperatura in padavine v ¢asu med 29. 08. 2007 in 09. 09. 2007 za lokacijo Otocec

Temperatura (°C) Padavine
Dan Tmin | T max | Povprecje (mm)
29. 08. 2007 15,7 23,5 18,6 3,2
30. 08. 2007 13,7 18,8 16,3 4
31. 08. 2007 12,9 20 15,6 0
01. 09. 2007 11,8 29.4 18,6 0
02. 09. 2007 9,8 27,8 17 0
03. 09. 2007 12,9 29 18,5 0
04. 09. 2007 9.4 14,1 11,8 46,6
05.09. 2007 7,1 20,4 12 0
06. 09. 2007 9,4 13,3 11,1 5,2
07. 09. 2007 9 16,1 11,8 13.4
08. 09. 2007 11 28,6 16,3 0
09. 09. 2007 11 30,2 18 0,4
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Slika 8: Temperaturne razmere v ¢asu med 29. 08. 2007 in 09. 09. 2007

2.7 KAKOVOST GROZDJA
2.7.1 Ogljikovi hidrati

Vsebnost ogljikovih hidratov predstavljajo od 17 do 25 % mase grozdnega soka. Delez je
odvisen od ve¢ dejavnikov:

- sorte,

- stopnje dozorelosti,

- obremenjenosti trte,

- podnebja,

- vremenskih razmer v ¢asu dozorevanja itn.

Definirani so kot polihidroksi aldehidi ali ketoni s splosno empiri¢no formulo:
CH2,0,-1H,0 (1=0,1,2, ...) .. (D)

Najpogostejsi sladkorji so heksoze (6-C atomov) in pentoze (5-C atomov), imenovani
monosaharidi. Te osnovne enote se lahko polimerizirajo v disaharide ali polisaharide
(Margalit, 2004).

Najpomembne;jsi ogljikovi hidrati v grozdju so:
- glukoza, fruktoza in ramnoza (monosaharidi s Sestimi ogljikovimi atomi);
- arabinoza, ksiloza (monosaharida s petimi ogljikovimi atomi);
- saharoza (disaharid; glukoza + fruktoza);
- pektin (polisaharid), (Margalit, 2004).
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Med vsemi sladkorji v grozdni jagodi najvecji delez predstavljata glukoza in fruktoza. V
zacetku je razmerje glukoza proti fruktoza 3 : 1, ki pa se z dozorevanjem grozdja spreminja
v korist fruktoze. V fazi polne zrelosti je to razmerje skoraj enako, v prezrelosti pa
prevladuje fruktoza (Sikovec, 1993).

Celokupna koncentracija sladkorja (glukoza + fruktoza) v zrelem grozdnem soku se giblje
med 150 in 250 g/L. Lahko je vecja pri prezrelem ali suSenem grozdju ali tistem,
okuzenem s plemenito plesnijo (Ribereau, 2000a).

Pri spremljanju dozorevanja grozdja je sladkorna stopnja eden klju¢nih parametrov za
dolocitev Casa trgatve. Sladkorna stopnja se pogosto podaja v merski enoti, imenovani
stopinja Oechsle (°Oe). Le-to lahko izratunamo s pomocjo gostote, kateri vrednost
odstejemo za 1 in razliko pomnozimo s 1000:

°Oe = (d-1) x 1000 ; d = gostota ..(2)

oziroma jo direktno dolo¢imo s pomocjo refraktometra, (Margalit, 2004).

2.7.2 Vrednost pH

Vodikovi ioni v vodni raztopini so odgovorni za kislinski znacaja te raztopine, hidroksidni
ioni v vodni raztopini pa so odgovorni za bazi¢ni znacaj le-te.

Vrednost pH je definirana kot logaritem recipro¢ne vrednosti molarne koncentracije
vodikovih ionov:

pH = log (1/H)

ali enostavneje kot negativni logaritem koncentracije H:

pH = -log (H") (Jacobson, 2006).

Vrednost pH mosta obicajnih trgatev je med 3,1 in 3,6; za desertna vina pa se pH vrednost
giblje med 3,4 in 3,8. Obicajno je pH vrednost vina manj$a od 3,6. Praviloma je pH
mladega vina (brez ogljikovega dioksida) vecji od pH mosta, iz katerega je vino pridelano
(Kosmerl in Kac, 2004).

K pH vrednosti prispevajo tako organske kot tudi anorganske kisline ter njihove soli.

2.7.3 Skupne kisline

Grozdje vsebuje znatne koli¢ine razli¢nih Sibkih karboksilnih kislin. Med dozorevanjem je
znacilno zmanjSevanje koncentracije kislin in s tem posledi¢no vecanje pH vrednosti.
Vsebnost karboksilnih kislin izrazamo kot mnozino vinske kisline na liter moSta oziroma
vina glede na dolo¢anje (pH koné¢ne tocke titracije) pa sta v uporabi izraza skupne kisline
in skupne (titracijske) kisline. Prevladujoce organske kisline grozdnega soka in mosta so:
vinska, jabol¢na in citronska kislina. Med alkoholnim vrenjem in po njem nastajajo Se:
ocetna, propionska, pirogrozdna, mle¢na, jantarna, glikolna, galakturonska, glukolna,
oksalna in fumarna kislina. Skupna vrednost karboksilnih kislin v grozdnem soku, mostu in
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vinu, ¢e jo izrazimo kot gram vinske kisline na liter vzorca, je med 6 in 9 g/L, pri sladkih
in desertnih vinih med 4 in 6,5 g/L, za botriticidna vina (vina, pridelana iz grozdja,
inficiranega s plesnijo Botrytis cinerea pa okrog 10 g/L). V hladnih klimatskih
vinogradniskih obmocjih je vsebnost kislin ve¢ja (KoSmerl in Kac, 2004).

Kisel okus vseh naStetih kislin v vinu je prekrit zaradi vsebnosti alkohola, reducirajoc¢ih
sladkorjev in razli¢nih kationov. Kislost vin povezujemo z vsebnostjo skupnih (titrabilnih)
kislin, s pH, z relativno vsebnostjo disociiranih in nedisociiranih kislin, pufrno kapaciteto
in relativno vsebnostjo vsake posamezne kisline. Vse kisline so bolj ali manj kisle in dajejo
vinu znacilne senzori¢ne poudarke.

Za dolocitev optimalnega Casa trgatve je sprotno dolocanje kislosti in pH vrednosti
grozdnega soka bistveno. Po konanem alkoholnem vrenju in med zorenjem ali staranjem
vina pa je pomembno spremljati razlike v vsebnosti tako nehlapnih kot tudi hlapnih kislin.
Prav tako je med jabol¢no-mlecnokislinskim vrenjem potrebno vsakodnevno spremljanje
koncentracije jaboléne in mlecne kisline. Spremembe vsebnosti tartratov (soli vinske
kisline) in spremembe pH pa so kljunega pomena pri fizikalni stabilizaciji vina (izloCanje
vinskega kamna) pred stekleni¢enjem (KoSmerl in Ka¢, 2004).

Pri dolo€anju skupnih kislin v mostu ali vinu je prava tocka nevtralizacije pri pH vrednosti
8,2 in ne pri pH 7, kar je obi¢ajno tocka nevtralizacije. Poraba baze za titracijo od pH 7 do
8,2 nam podaja koli¢ino kislih soli. Ve¢ja je poraba baze, ve¢ je v mostu ali vinu kislih soli
in obratno.

2.7.4 Orientacijska pufrna kapaciteta

Pufrno kapaciteto mosta ali vina opiSemo kot lastnost mosta ali vin, da se njegov pH ob
dodatku kislin ali baz bistveno ne spremeni. Definirana je kot mnozina (Stevilo molov)
H;O" ali OH™ ionov, ki jih moramo dodati 1 L vzorca, da se njegov pH spremeni za eno
enoto. Njena Steviléna vrednost je obratno sorazmerna naklonu titracijske krivulje v
obmocju pH mosta ali vina. Podatek je pomemben za razumevanje sprememb pH. Enota
pufrne kapacitete so moli vodikovih (H") ali hidroksilnih (OH") ionov, ki jih dodamo na 1
L mosta ali vina, da dosezemo spremembo pH vrednosti za 1 enoto. Zaradi majhnih
vrednosti jo izrazamo v mmol/L/pH. Obicajno je pufrna kapaciteta mosta ali vina od 35 do
50 mmol/L/pH, v ekstremnih primerih pa lahko le 25 mmol/L/pH, kar se pojavi pri
prezrelem grozdju, ali celo nad 60 mmol/L/pH pri nezrelem grozdju.

Pufrna kapaciteta je funkcija pH. V mostu ali vinu, ki sta v bistvu raztopini razli¢nih Sibkih
organskih kislin, lahko pufrno kapaciteto, ki je aditivna lastnost, ocenimo na osnovi
koncentracije vsake posamezne kisline in konstante disociacije (vrednosti pKa) vsake
kisline (Kosmerl in Kac, 2004).
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2.8 ROKI TRGATVE GLEDE NA DOZOREVANIJE GROZDJA SORTE 'KRALJEVINA'

Zaradi lazje odlocitve vinarjev o Casu trgatve posamezne sorte grozdja na Kmetijsko
gozdarskem zavodu v Novem mestu spremljajo dozorevanje grozdja. Nalogo opravljajo v
skladu s Pravilnikom o kontroli kakovosti grozdja v casu trgatve (Pravilnik o
kontroli...,1999).

Opravljajo naslednje mehanske in kemijske analize:
- maso 100 jagod (g),
- sladkorno stopnjo (°Oe),
- skupne kisline (g/L),
- pH vrednost,
- pufrna kapaciteto (mmol/L/pH),
- jaboléno kislino (g/L) in
- vinsko kislino (g/L).

Spremljanje dozorevanja grozdja in priporoceni roki trgatve za vinorodni okoli§ Dolenjska
med leti 1997 in 2007 so prikazani v prilogah.
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3 MATERIALI IN METODE DELA

V poskusnem vinogradu, ki je opisan v tocki 3.1.1, je kartuzija Pleterje v sodelovanju s
Kmetijskim inStitutom Slovenije leta 2005 posadila potencialne klone sorte 'Kraljevina', z
namenom potrditi klone, ki dajejo optimalno koli¢ino in kakovost grozdja, predvsem za

pridelavo vina cvicek.

Poskus, ki smo ga opravili v diplomski nalogi, je del prej omenjenega dela, pri ¢emer smo
se osredotocili na potencialne klone na podlagi 8BCM (Vitis berlandieri x Vitis riparia). V

tem vinogradu je na to podlago cepljenih najvec klonov.

3.1 TERENSKO DELO

3.1.1 Lokacija in opis poskusnega vinograda

Poskusni vinograd kartuzije Pleterje se nahaja v ob¢ini Sentjernej:

lokacija: Drca (dolenjski vinorodni okolis)
lega: juzna, zemljisCe rahlo nagnjeno

velikost parcele: 41 a (kraljevine)

Stevilka parcele: 3210/1-63a in 3210/2-1 37a
sorta: 'Kraljevina'

podlaga: 8BCM, 6M, SO4

poreklo sadilnega materiala: Vrhpolje pri Vipavi — KIS Ljubljana
selekcija cepicev: kandidati za klone
gojitvena oblika: enoSparonska (enojni Guyot)
medvrstna razdalja: 2,4 m

razdalja med trsi: 1 m

Zivljenjski prostor trsa: 2,4 m2

Stevilo trsov na hektar: 4150

leto sajenja: 2005
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Slika 10: Orto foto slika parcele poskusnega vinograda kartuzije Pleterje
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3.1.2 Postopek vzorcenja

Za potrebe poskusa smo 29. 08. 2007 in 09. 09. 2007 vzor¢ili 17 razli¢nih klonov sorte
'Kraljevina' na podlagi 8 BCM v vinogradu na posestvu kartuzije Pleterje. Vsak klon je
zastopan v svoji vrsti, ker pa le-te niso v zaporedju, smo jim (posameznim vrstam) zaradi
laZjega dela v laboratoriju doloc¢ili zaporedno Stevilko.

Preglednica 5: Oznaka vrst posameznih klonov sorte 'Kraljevina' z zaporednimi $tevilkam v poskusnem
vinogradu kartuzije Pleterje:

Zaporedna Stevilka vrste v poskusnem Oznaka klona

Stevilka vzorca | vinogradu kartuzije Pleterje
1 1 31/3
2 3 41/6
3 6 51/4
4 14 19/5
5 16 39/5
6 17 10/3
7 20 40/4
8 21 8/6
9 25 5/7
10 26 17/2
11 28 32/7
12 30 35/4
13 32 34/7
14 33 43/4
15 35 47/4
16 38 60/8
17 39 60/4

V vinogradu smo grozdje vzorCili z vsake trte, izmenjaje lego grozda na trti -
zgornji/spodnji del trte, del grozda — spodnji/srednji/zgornji in stran grozda -
osojna/prisojna. Izogibali smo se pobiranju mokrega grozdja. Vzorci so bili obakrat
pobrani v dopoldanskih urah, tako da grozdje ni bilo toplo (ni prislo do vecjih kemijskih
sprememb) in se do analize zaradi hlajenja tudi ni segrelo. Grozdje je bilo potrgano lo¢eno
po posameznih klonih v plasti¢ne vrecke, ki smo jih oznacili, in do analize, ki je potekala
dan po vzor€enju, hranili v hladilniku, med prevozom pa v hladilni torbi. Pri posameznem
vzorcenju in posameznem klonu smo vzor¢ili 3-krat po 100 jagod.
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Slika 11: Primer oznake vrste v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje (foto: Jamnik, 2007).

Slika 12: Vrste poskusnega vinograda kartuzije Pleterje, iz katerih smo pobirali grozdje (foto: Jamnik, 2007).
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3.2 LABORATORIJSKO DELO

Analize so potekale na Biotehniski fakulteti, Oddelek za zivilstvo, v laboratoriju Katedre
za vinarstvo v Ljubljani.

Vsakemu vzorcu posebej smo stehtali maso 100 jagod, kasneje pa iz vsakega vzorca
grozdja ro¢no iztisnili grozdni sok, prefiltrirali in opravili sledeCe analize:

sladkorna stopnja,

vsebnost skupnih kislin,

vrednost pH,

orientacijska pufrna kapaciteta,

organske kisline (vinsko in jabol¢no kislino).

3.2.1 Metode dela

Doloc¢anje mase 100 jagod grozda:

z digitalno tehtnico stehtamo 100 g jagod enega klona.

Dolocanje sladkorne stopnje z digitalnim refraktometrom:

vzorec mosta prefiltriramo in s pomocjo digitalnega refraktometra, ki deluje na
principu lomnega koli¢nika, dolocimo sladkorno stopnjo v vzorcu v °Oe.

Dolocanje skupnih (titrabilnih) kislin:

najprej umerimo pH meter s pufrnima raztopinama s pH 4,00 in 7,02;

v 100 ml ¢aSo odpipetiramo 25 ml vzorca mosta, potopimo elektrodo v vzorec in
odcitamo zacetno pH vrednost;

na aparatu (METTLER TOLEDO DL 50 GRAPHIX) izberemo metodo
»Dvotockovna titracija pH 7 in pH 8,2«, kar pomeni, da smo nastavili prvo kon¢no
tocko titracije na 7,00;

titriramo z 0,1 M raztopino NaOH do nastavljene konc¢ne tocke titracije, ter
od¢itamo porabo baze (a;);

nadaljujemo s titracijo do Ze predhodno nastavljene koncne tocke titracije (pH
8,20), ponovno od¢itamo porabo baze (a;), ki odgovarja porabi baze od pH 7,0 do
pH 8.,20. Za izracun skupnih kislin potrebujemo tudi celokupno porabo baze (a3), ki
predstavlja vsoto a;+a, (Kosmerl, 2004).

Dolocanje pH vrednosti:

pred merjenjem pH vzorcev umerimo pH meter s pufrnima raztopinama s pH 4,00
in 7,02. Po umerjanju aparata preverimo pH vrednost standardne raztopine, katere
vrednost pri 20 °C je to¢no 3,57;

v 100 ml visoko ¢aso odpipetiramo 50 ml vzorca mosta, elektrodo potopimo v
vzorec in od¢itamo vrednost na aparatu (METTLER TOLEDO DL 50 GRAPHIX)
s pritiskom na gumba »pH Sensor« in »Measure potencial«. Pazimo, da je cutilo v
celoti potopljeno in se ne dotika sten ¢asa ali magnetnega mesala (KoSmerl, 2004).
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Dolocanje orientacijske pufrne kapacitete:

- najprej umerimo pH meter s pufrnima raztopinama s pH 4,00 in 7,02;

- v 100 ml ¢aso odpipetiramo 50 ml vzorca mosta , ter potopimo elektrodo v vzorec
in od¢itamo zacetno vrednost pH. Nato na aparatu (METTLER TOLEDO DL 50
GRAPHIX) nastavimo kon¢no tocko postopka (dodajanje baze) za 1 pH enoto
vi§je, kot je izmerjena zacetna pH vrednost-na aparatu izbiro programa »Kalibracija
za 1 pH enoto«;

- dodajamo 0,1 M raztopino NaOH do nastavljene »koncne tocke titracije«, od¢itamo
porabo baze in izracunamo pufrno kapaciteto; PK (mmol/L/PH) (KoSmerl, 2004).

Statisti¢na obdelava podatkov:

Vrednosti, ki smo jih dobili za posamezne opazovane parametre, smo vnesli v racunalnik s
programom Microsoft Excel 2000. S programskim paketom SAS/STAT (SAS Software,
1999) smo izracunali osnovne statisticne parametre, kot so povprecje, standardni odklon,
najmanjSa in najvec¢ja vrednost ter statisticno obdelali podatke za posamezno opazovano
lastnost. Za obdelavo podatkov z normalno porazdelitvijo po spodaj navedenem
statisticnem modelu smo uporabili postopek PROC GLM (General linear models):

yijk=u+Vi+ Pj+eijk ...(3)
(statisti¢ni model 1)

ik — ijk-to opazovanje; U — povpre¢na vrednost; S; — vpliv vrste vina (opisi vseh 39 vrst vina) ; P; — vpliv
ponovitve (1-2); ejj— ostanek.

Povprecne vrednosti za vrste vina so bile izraunane z uporabo Duncan testa in so
primerjane pri 5 % tveganju.
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4 REZULTATI

4.1 MASA 100 JAGOD

Pri vzor€enju grozdnih jagod posameznih klonov sorte 'Kraljevina' smo na razlicnih mestih
grozdov skozi celotno vrsto pobrali po 100 jagod, ki naj bi predstavljale homogen vzorec
klona. Vzor¢ili smo v dveh ponovitvah, ki sta si sledili v razmaku enajstih dni (med 29. 09.
in 09. 09. 2007). Mase 100-tih jagod po klonih so prikazane na sliki 13.
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Slika 13: Masa 100-tih jagod grozdja razli¢ni klonov sorte 'Kraljevina' letnika 2007 iz poskusnega vinograda
kartuzije Pleterje

Najvecjo maso stotih jagod smo stehtali pri vzorcu Stevilka 1 pri prvem vzorcenju (208,2
g). Sledijo mu vzorec $tevilka 16 z maso pri prvem vzorcenju 196,2 g in vzorec Stevilka 12
z maso 193,7 g prav tako pri prvem vzorcenju.

Najmanj$o maso smo stehtali pri vzorcu Stevilka 7 pri prvem vzorcenju (148,6 g), nekoliko
vecje vrednosti pa dosegata vzorca Stevilka 8 (154,2 g) in 5 (156,3 g) ravno tako pri prvem
vzoréenju.

Statisticna analiza je pokazala, da najvecjo povpre¢no maso 100 jagod obeh vzorcenj
dosega klon stevilka 1 (202,6 g), najmanjSo maso pa vzorec Stevilka 7 z vrednostjo 151,7

g.

Iz slike 13 je razvidno, da nekateri kloni (vzorci Stevilka 1, 2, 3, 6, 10, 12, 13 in 16) med
prvim in drugim vzorcenjem bolj ali manj izgubijo na masi jagod, preostali kloni (vzorci
Stevilka 4, 5,7, 8,9, 11, 14, 15 in 17) pa na masi jagod pridobijo.

Rezultate mase 100 jagod, ki smo jih ugotovili na nasih vzorcih, smo primerjali z rezultati
meritev na standardnih lokacijah spremljanja dozorevanja grozdja sorte 'Kraljevina', ki jih
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opravlja Kmetijsko gozdarski zavoda Novo mesto. Iz rezultatov lahko vidimo, da je masa
100 jagod pri analiziranih vzorcih s poskusnega vinograda kartuzije Pleterje pod
povprecjem, ki ga dosegajo vzorci, na standardnih lokacijah v letu 2007.

Lokacija merjenega standarda in povprecne mase 100 jagod za posamezno lokacijo v letu
2007 (Merlin, 2008):

- Trska gora 219,5 g,
- Stara gora 185,4 g,
- Nemska vas 216 g,

- Koritno 200,60 g,

» povprecje vseh mas
100 jagod 206,9 g.
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4.2 VREDNOST pH

V sliki 14 so prikazane vrednosti pH posameznih klonov sorte 'Kraljevina' pri prvem in
drugem vzorcenju. Vrednost pH z zrelostjo grozdja narasca, kar smo opazili tudi v nasem
poskusu, razen pri klonu z oznako 5, kar pripisujemo napaki vzorcenja ali polni zrelosti
grozdja.
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Slika 14: Vrednost pH grozdja razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina' letnika 2007 iz poskusnega vinograda
kartuzije Pleterje

Najvecjo vrednost pH smo dolocili pri vzorcu 13 (3,47), pri katerem je med prvim in
drugem vzoréenjem priSlo do najve¢jega povecanja pH vrednosti. Za njim najvecjo
vrednost dosegata vzorca Stevilka 10 (3,42) in 8 (3,41). NajmanjSo vrednost pH smo
dolocili pri vzorcu Stevilka 1 (3,23), pri nekaterih klonih (vzorca Stevilka 12 in 17) pa med
prvim in drugim vzorcenjem ni bilo razlik.

Statistina analiza nam kaze najvec¢jo povprecno pH vrednost vzorca Stevilka 13 in 8 z
vrednostjo 3,39. NajmanjSo vrednost dosega vzorec Stevilka 1 s povprecno vrednostjo
3,21. Gotovost, da se bo pri omenjenih vzorcih ponovila najvecja oziroma najmanjsa pH
vrednost med vsemi analiziranimi vzorci, je vsaj 95 %.

Rezultate vrednosti pH, ki smo jih ovrednotili na nasih vzorcih grozdja, smo primerjali z
rezultati meritev, na nekaterih standardnih lokacijah spremljanja dozorevanja grozdja sorte
'Kraljevina', ki jih opravlja Kmetijsko gozdarski zavoda Novo mesto. Rezultati kazejo na
visoko stopnjo dozorelosti grozdja vzoréenega v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje,
saj je le pri vzorcu Stevilka 1 pri drugem vzorcenju vrednost pH pod 3,2, vsi ostali vzorci
pa imajo vrednost pH nad to mejo. Vrednosti pH vzorcev s standardnih lokaciji vzor¢enih
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dne 03. 09. 2007 so pod vrednostjo 3,2 (razen vzorec iz lokacije Nemska vas, ki ima
vrednost 3,3).

Lokacija merjenega standarda in vrednost pH za posamezno lokacijo; vzorcenje: 03. 09.
2007 (Merlin, 2008):

- Trska gora 3,11,
- Stara gora 3,02,
- Nemska vas 3,14,
- Koritno 3,3.
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4.3 STOPNJA SLADKORJA

Pri posameznem vzorcenju smo s pomocjo digitalnega refraktometra dolocili sladkorno
stopnjo (°Oe) v vzorcu grozdja. Rezultati vsebnosti sladkorja so prikazani na sliki 15.

92+
91
90
89

87 | O 1.vzorcenje

86 [l 2.vzoréenje
85
84
83
82
81
80+

Sladkor (Oe)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

Stevilka vzorca

Slika 15: Sladkorna stopnja grozdnega soka razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina' letnika 2007 iz poskusnega
vinograda kartuzije Pleterje

Iz slike 15 je razvidno, kako se je s Casom pri vecini vzorcev stopnja sladkorja povecala.
Najvecje povecanje sladkorja smo zabelezili pri vzorcu Stevilka 2, kjer je stopnja sladkorja
narasla za 11,1 % (od 81 na 90 °Oe), najve&jo sladkorno stopnjo pa je dosegel vzorec
Stevilka 4 (92 °Oe). Temu vzorcu sledita vzorca Stevilka 6 in 16 s sladkorno stopnjo 91
°Qe ter vzorec Stevilka 2 z 90 °Oe.

NajmanjSo vrednosti sladkorne stopnje pri drugem vzorcenju smo ugotovili pri vzorcu
Stevilka 1 z vrednostjo 84 °Oe. Temu sledijo vzorci z zaporednimi §tevilkami 3, 8 in 11 s
85 °Oe.

Statisticna analiza kaZe, da so povprecne vrednosti sladkorne stopnje v vecini primerov
statisticno neznacilne. Izstopajo le vzorec Stevilka 4 z najve¢jo povprecno stopnjo
sladkorja (90,5 °Oe) in vzorca $tevilka 1 ter 11 z najmanj$o povpre¢no stopnjo sladkorja
(84,5 °QOe). Pri teh vzorcih je gotovost ponovitve najvedje oziroma najmanjse sladkorne
stopnje v naslednjih letih manjSa od 95 %.

Rezultate sladkorne stopnje, ki smo jih ugotovili na nasih vzorcih, smo primerjali z
rezultati meritev na nekaterih standardnih lokacijah spremljanja dozorevanja grozdja sorte
'Kraljevina', ki jih opravlja Kmetijsko gozdarski zavoda Novo mesto. Rezultati kazejo na
visoko stopnjo dozorelosti grozdja vzoréenega v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje,
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saj vsi vzorci dosegajo sladkorno stopnjo najmanj 84 °Oe (v povpredju dosegajo 87,7 °Oe
pri drugem vzorcenju). Povpre¢je sladkorne stopnje, ki jo dosegajo vzorci s standardne
lokacije v letu 2007, je za 19,8 °Oe manj$a od najmanj$e vrednosti, ki jo dosegajo nasi
analizirani vzorci.

Lokacija merjenega standarda in povprecne sladkorne stopnje za posamezno lokacijo v letu
2007 (Merlin, 2008):

- Trska gora 62 °Oe,
- Stara gora 64 °Oe,
- Nemska vas 70,5 °Oe,
- Koritno 60,3 °Oe,

» povprecje vseh )
sladkornih stopen;j 64,2 °Oe.

4.4 SKUPNE KISLINE
4.4.1 Skupne Kkisline do koncne tocke titracije pH 7

Vrednosti skupnih kislin do konéne tocke titracije pH 7 so prikazane na sliki 16.

@ 1.vzorcenje

[l 2.vzoréenje

Skupne kiline (g/L)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

Stevilka vzorca

Slika 16: Skupne kisline do konéne tocke titracije pH 7,0 grozdnega soka razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina'
letnika 2007 s poskusnega vinograda kartuzije Pleterje
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4.4.2 Skupne Kkisline do kon¢ne tocke titracije pH 8,2

Vrednosti skupnih kislin do kon¢ne tocke titracije pH 8,2 so prikazane na sliki 17.

@ 1.vzorcenje

[l 2.vzoréenje

Skupne kisline (g/L)

) ]
4,51 I
10 11

1 2 3 4 5 6 7 8 9

13 14 15 16

Slika 17: Skupne kisline do kon¢ne tocke titracije pH 8,2 grozdnega soka razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina'
letnika 2007 s poskusnega vinograda kartuzije Pleterje

12 17

Stevilka vzorca

AOAC (The Official Methods of Analysis of the Association of Official Analytical
Chemists) definira kot kon¢no tocko titracije Sibke kisline z mocno bazo in s tem dolocitev
skupnih kislin pri pH vrednosti 8,2. Te vrednosti so po pricakovanju nekoliko vecje kot
vrednosti pri dolo¢anju kislin do pH 7,0, saj s titracijo do kon¢ne tocke nevtralizacije pH
8,2 lahko dolo¢imo tudi koncentracijo kislih soli.

Najvecje zmanjSanje skupnih kislin do kon¢ne tocke titracije pH 8,2 smo zabelezili pri
vzorcu Stevilka 3, katerega vrednost se je med prvim in drugim vzoréenjem zmanjsala za
18,6 % in je na koncu dosegla vrednost 5,26 g/L. Najmanjsi padec skupnih kislin do
koncne tocke titracije pH 8,2 pa smo zabelezili pri vzorcu Stevilka 12, katerega vrednost se
je med prvim in drugim vzor¢enjem zmanjSala za samo 2,6 % in je na koncu predstavljala
vrednost 5,5g/L.

Najvecjo kon¢no vrednost skupnih kislin pri drugem vzorc¢enju smo doloc€ili pri vzorcu
Stevilka 2, katerega vrednost znaSa 5,75 g/L. Sledita mu vzorec Stevilka 1 z vrednostjo 5,64
g/L in vzorec Stevilka 12 z vrednostjo 5,5 g/L.

Najmanj$o konéno vrednost skupnih kislin pri drugem vzoréenju smo zabelezili pri vzorcu
Stevilka 13, katerega vrednost znaSa 4,61 g/L. Nekoliko vecjo vrednost smo dolocili pri
vzorcu Stevilka 15, to je 4,84 g/L.
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Rezultate skupnih kislin, ki smo jih ugotovili na nasih vzorcih, smo primerjali z rezultati
meritev nekaterih standardnih lokacijah spremljanja dozorevanja grozdja sorte 'Kraljevina',
ki jih opravlja Kmetijsko gozdarski zavoda Novo mesto. Rezultati kazejo na visoko
stopnjo dozorelosti grozdja, vzoréenega v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje, saj
najvecja vrednost skupnih kislin znasa le 5,75 g/L. NajmanjSa povprecna vrednost skupnih
kislin, ki jo dosega vzorec s standardne lokacije v letu 2007 je 8,1 g/L (lokacija Nemska
vas), najvec¢ja vrednost pa znasa 10,9 g/L (lokacija Koritno).

Lokacija merjenega standarda in povprecne skupne kisline za posamezno lokacijo v letu
2007 (Merlin, 2008):

- Trska gora 10,4 ¢/L,

- Stara gora 10,3 g/L,

- Nemska vas 8,1 ¢g/L,

- Koritno 10,9 g/L,

» povprecje vseh
skupnih kislin 9,9 g/L.

4.5 ORIENTACIJSKA PUFRNA KAPACITETA

Orientacijska pufrna kapaciteta nam lahko sluzi kot parameter pri oceni zrelosti grozdja.

@ 1.vzoréenje

[l 2.vzoréenje

(mmol/L/pH)

Vrednost pufrne kapacitete

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

Stevilka vzorca

Slika 18: Orientacijska pufrna kapaciteta grozdja razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina' s poskusnega vinograda
kartuzije Pleterje

Pri drugem vzorcCenju dosega najvecjo vrednost orientacijske pufrne kapacitete vzorec
Stevilka 2 z 42,9 mmol/L/pH, sledita mu vzorec Stevilka 1 z 42,7 mmol/L/pH in vzorec
Stevilka 12 z 41,4 mmol/L/pH. NajmanjSo pufrno kapaciteto je dosegel vzorec Stevilka 13,
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z vrednostjo 36,1 mmol/L/pH. Nekoliko vecjo so dosegli vzorci 15, 11 in 8, z vednostjo
med 37,1 in 37,5 mmol/L/pH.

Rezultate pufrne kapacitete, ki smo jih ugotovili na naSih vzorcih, smo primerjali z
rezultati meritev na nekaterih standardnih lokacijah spremljanja dozorevanja grozdja sorte
'Kraljevina', ki jih opravlja Kmetijsko gozdarski zavoda Novo mesto. Rezultati pufrne
kapacitete grozdja, vzorenega v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje, so v primerjavi z
rezultati vzorcev s standardnih lokacij, merjeni v letu 2007, od povprecja manjsi za vsaj
20,6 mmol/L/pH, kar kaze na visoko stopnjo zrelosti vzorcev z omenjenega poskusnega
vinograda.

Lokacija merjenega standarda in povprecne orientacijske pufrne kapacitete za posamezno
lokacijo (Merlin, 2008):

- Trska gora 51,9 mmol/L/pH,
- Stara gora 70,7 mmol/L/pH,
- Nemska vas 59 mmol/L/pH,

- Koritno 72,2 mmol/L/pH,

» povprecje vseh
pufrnih kapacitet 63,5 mmol/L/pH.
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4.6 REZULTATI STATISTICNE ANALIZE

Preglednica 6: Masa 100 jagod in kemijska sestava grozdnega soka razli¢nih klonov sorte 'Kraljevina'

letnika 2007.

Vrstav
vinogradu

20

21

25

26

28

30

32

33

35

38

39

znacilnost

Klon

3173

41/6

51/4

19/5

39/5

10/3

40/4

8/6

5/7

17/2

32/7

35/4

34/7

43/4

47/4

60/8

60/4

Masa 100 jagod (g)

202,61 + 7,95
179,41 9,81
175,88 + 12,26
172,75 + 0,15
166,62 + 14,64°°
163,27 + 7,69°%
151,74 + 4,39°
159,84 + 8,00
183,18 + 0,89**
182,06 + 14,89
172,75 + 10,39%%
192,42 + 0,92
157,84 +2,10%
177,82 + 4,13
166,96 + 6,65°%
184,24 + 16,89™°

182,44 + 1,33

Hok

Sladkor (Oe)

84,50 £0,71°
85,50 + 6,36
85,00 + 0,00
90,50 +2,12°
88,50 £ 0,71
89,50 + 2,12%
87,00 + 1,41
85,00 + 0,00
89,00 + 1,41%
87,00 £ 1,41%
84,50 +0,71°
87,50 +2,12%
86,50 + 3,54
86,50 + 2,12
87,50 + 0,71
88,50 + 3,54
87,50 + 0,71

nz

pH

3,21 +0,03¢
3,25 +0,04%
3,24 +0,05%

3,28 £ 0,04°*
3,29 £ 0,014
3,28 £0,01°%
3,34 £0,04"
3,39+ 0,04°
3,30 + 0,024
3,38+ 0,06™
3,37 +0,05™
3,33 £0,00°
3,39 +0,12°
3,33 £0,04%
3,37 £ 0,02
3,32£0,01°%

3,33 + 0,00

Skupne kisline
pri titraciji do
kon¢ne tocke
pH=7,0 (g/L)
6,02 +£0,74*
6,04 + 0,65
5,86 +0,84"
5,70 £ 0,58"
5,57 +£0,34*
5,65 +0,53*
5,43 £0,46"
5,05+0,47*
5,61 +0,45
521+0,51*
4,89 +£0,25"
5,43 +0,14*
4,87 £ 0,60"
4,87+0,07
4,88 +£0,28"
4,96 +0,13*

5,01 £0,28°

nz

Skupne kisline
pri titraciji do
kon¢ne tocke
pH=8,2 (g/L)
6,16 +£0,73*
6,20 + 0,65
6,02 +£0,87*
5,88 £0,59*
5,74 £0,34*
5,82 +£0,55*
5,60 £ 0,46"
522 +0,48"
5,77 £ 0,46
536+0,51*
5,04 + 0,24
5,58 £0,10°
5,03 + 0,60
5,02 +£0,06"
5,04 +0,28"
5,10 +£0,14*

5,17 +0,29*

nz

Pufrna kapaciteta
(mmol/L/pH)

4525+3,61™
45,70 + 3,96
44,15+ 5,16™
43,50 + 3,540
42,55 + 2,47°%
42,85 + 3,320
42,20 + 3,11%%
39,60 + 2,974
42,70 + 3,110%
40,55 + 3,464
37,20 +0,28°
40,70 + 0,99%%°
37,30 + 1,70%
37,95 £ 0,07%
38,55 + 2,05
38,80 + 0,57%4*
39,05 + 1,63°

nz

**P < 0,01 statisticno visoko znacilen vpliv; *P < 0,05 statisti¢no znacilen vpliv; nz — P > 0,05 statistiéno neznacilen
vpliv; skupini z enako ¢rko v indeksu se med seboj statisticno znacilno ne razlikujeta.



Jamnik R. Kakovostni parametri grozdja razli¢nih klonov Kraljevine. 42
Dipl. delo. Ljubljana, Univ. v Ljubljani, Biotehniska fakulteta, Odd. za zivilstvo, 2009

5 RAZPRAVA

5.1 MASA 100 JAGOD

Grozdne jagode imajo v polni zrelosti absolutno najve¢ sladkorja in istoasno najvecjo
maso (Vodovnik in sod., 1992).

V letu 2007 smo dolocili podpovprecno maso 100 jagod pri klonih grozdja sorte
'Kraljevina' vzoréenih v poskusnem vinogradu kartuzije Pleterje v primerjavi s standardom,
vzoréenem s strani Kmetijsko gozdarskega zavoda Novo mesto. Med kloni smo dolo¢ili
vecjo razliko v masi (tudi do 50,9 g), kar lahko pripiSemo tudi nepravilnemu oziroma manj
primernemu izboru jagod.

Najvecjo maso 100 jagod smo dolocili pri vzorcu Stevilka 1, Cigar masa jagod pri drugem
vzorcéenju je bila 197 g. Tudi glede na statisticno analizo ta vzorec dosega absolutno
najvecjo povprecno vrednost obeh vzorcenj, to je 202,6 g . NajmanjSo statisticno znacilno
maso 100 jagod smo ugotovili pri vzorcu Stevilka 7, to je 154, 8 g. Z 99 % gotovostjo
lahko trdimo, da bo masa 100 jagod vzorca Stevilka 1 v primerjavi z ostalimi tudi v
naslednjih letih dosegala najvecjo maso. Z enako gotovostjo lahko trdimo, da bo vzorec
Stevilka 7 dosegel najmanjSo maso jagod v primerjavi z ostalimi vzorci. Nastale razlike v
masi jagod med preucevanimi kloni so visoko statisti¢no znacilne.

5.2 pH VREDNOST

Vrednost pH nam poda dejansko kislost vina. IzraZzena je s koncentracijo vodikovih ionov
(H") in jo imenujemo tudi aktualna kislost oziroma aciditeta. Razli¢no grozdje in
posledi¢no vina z enako vsebnostjo skupnih kislin imajo lahko razli¢ne pH vrednosti in
delujejo po okusu razlicno kislo, ker na zaznavo kislosti vpliva tudi vsebnost alkohola,
ekstrakt, ostanka nepovretega sladkorja in glicerola. Med pH vrednostjo in koncentracijo
skupnih kislin ni linearne zveze. Poznane so razlicne zveze med pH vrednostjo in
razmerjem nekaterih organskih kislin ter njihovimi kislimi solmi; na primer razmerje med
vinsko kislino in kalijevim hidrogentartratom (KHT). Ta zveza kaze, da je pH odvisen
zlasti od stopnje nevtralizacije vinske kisline oziroma vsebnosti KHT.

Za optimalno svezino in pitkost vin je priporo¢ena zacetna vednost pH v grozdju oziroma
mostu med 3,2 in 3,3. Omenjeno vrednost pri drugem vzorcenju dosegajo vzorci Stevilka 1,
2, 3, 4, 5 in 6. Njihove vrednosti so med 3,23 in 3,28. Pri ostalih vzorcih se gibljejo
vrednosti pH med 3,31 pri vzorcu Stevilka 9 in 3,47 pri vzorcu Stevilka 13, izmerjeno pri
drugem vzorcenju. Ob tako veliki vrednosti pH je potrebno most za ohranitev svezine
pridelanega vina pred fermentacijo dokisati z vinsko kislino z do 1,5 g/L.

Z zrelostjo se vrednost pH povecuje, kar opazimo pri vecini vzorcev, razen pri vzorcu
Stevilka 5, kjer se vrednost pH zmanjsa, pri vzorcih Stevilka 12 in 17 pa vrednost ostane
nespremenjena. Menimo, da je lahko vzrok temu napaka pri vzorCenju, ker so bile
vecinoma pobrane jagode iz prisojne lege.
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Glede na statisticno analizo povprecne pH vrednosti obeh vzorcenj obstajajo statisticno
znacilne razlike med vzorcema Stevilka 8 in 13. Z vsaj 95 % gotovostjo lahko trdimo, da
bosta vzorca v naslednjih letih v povprecju dosegala najvecje vrednosti pH med vsemi
preucevanimi vzorci. NajmanjSo povprecno vrednost doseze vzorec Stevilka 1, to je 3,21.
Tudi ta vzorec je statisticno znacilen in bo, z vsaj 95 % gotovostjo, v naslednjih letih med
analiziranimi vzorci dosegal najmanjSo pH vrednost.

5.3 STOPNJA SLADKORJA

Pri merjenju sladkorne stopnje grozdja posameznih klonih so nastale vecje razlike.
Najvecjo razliko smo opazili pri vzorcu Stevilka 2, kjer se je sladkorna stopnja povecala za
11,1 % v primerjavi med prvim in drugim vzoréenjem, ¢eprav na koncu ni dosegla
najvecje sladkorne stopnje med posameznimi kloni. Le-to je dosegel vzorec Stevilka 4 z 92
°Oe. Temu vzorcu sledita vzorca $tevilka 6 in 16 s sladkorno stopnjo 91 °Oe, nato vzorec
Stevilka 2 z 90 °Oe. Najmanj$o stopnjo sladkorja smo dolo¢ili pri vzorcu stevilka 1 z 84
°Qe, sledijo pa mu vzorci s Stevilkami 3, 8 in 11 z 85 °QOe.

Dobljene vrednosti sladkorja vsekakor kazejo na dobro dozorelost grozdja in so za sorto
grozdja 'Kraljevina' izredno velike. To kaze na dobro odbrano manjSo obremenitev trte v
zastavljenem poskusu.

Iz slike 15 je razvidno, da se pri vseh vzorcih sladkorna stopnja pri¢akovano ni povecala z
dozorevanjem in ostala pri vzorcih $tevilka 3 in 8 enaka, to je 85 °Oe. Pri kar $estih
vzorcih 1, 5, 7, 9, 12 in 17 se je sladkorna stopnja med prvim in drugim vzor¢enjem
zmanjsala Najvecje zmanjSanje sladkorja smo dolo€ili pri vzorcu 12, kjer se je sladkorna
stopnja zmanjsala za 3 °Oe pri drugem vzoréenju, od 89 na 86 °Oe. Pri vzorcih $tevilka 7
in 9 se je sladkorna stopnja zmanjsala za 2, pri vzorcih Stevilka 1, 5in 17 pa za 1 °QOe.

Pri zorenju grozdja se koncentracija sladkorjev povecuje in v polni zrelosti doseze
maksimum. Pri prezrelem grozdju pa se koncentracija sladkorja povecuje na racun
izparevanja vode skozi jagodno kozico. Pri vecini preucevanih vzorcev klonov grozdja,
razen pri zgoraj omenjenih, se je sladkorna stopnja povecala pri drugem vzorCenju.
ZmanjSanje sladkorne stopnje v naSem primeru pa je lahko instrumentalna napaka pri
merjenju sladkorne stopnje z digitalnim refraktometrom, ali pa je nastala pri samem
vzor¢enju. Najverjetneje je vzrok slednji, ker smo pobirali jagode veCinoma iz strani gozda
in vrste, ki je bila manj osoncena.

Moznost, da bi prislo do padca sladkorne stopnje zaradi padavin ni, saj bi se v tem primeru
odrazal vpliv padavin tudi pri ostalih vzorcih.

Dosezene sladkorne stopnje v poskus zajetih klonov grozdja sorte 'Kraljevina' so velike.
Obigajno sorta Kraljevina dosega v povprecju med 65 in 75 °Oe. Pri nasih analiziranih
vzorcih so vsi, razen vzorec Stevilka 1, dosegli mejo 85 °Oe, kar Ze omogoca pridelavo
visoko kakovostnih vin.
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Po statisti¢ni analizi najve&jo vrednost dosega vzorec §tevilka 1 z 90,5 °Oe. Najmanjse
vrednosti smo dolog¢ili pri vzorcih $tevilka 1 in 11 s povpreéno vrednostjo 84,5 °Oe. Med
vzorcema ni statisticno znacilnih razlik. Pri teh vzorcih lahko z manj kot 95 % gotovostjo
trdimo, da bodo podobne rezultate v podobnih rastnih in vremenskih pogojih ter s podobno
obremenitvijo dosegali tudi v prihodnosti.

Povprec¢ne vrednosti sladkorne stopnje pri ostalih Stirinajstih vzorcih statisti¢no neznacilne.

5.4 SKUPNE KISLINE

Skupne kisline se med dozorevanjem grozdja zmanjSujejo in dosezejo najmanjSo vrednost
ob polni zrelosti, ki pa je od klona do klona razli¢na. Po alkoholni fermentaciji mosta so
skupne kisline kljub nekaterim na novo nastalim kislinam manjSe kot v moS$tu. Zaradi
izloCanja soli vinske kisline se lahko kislost zmanjSa za 2-3 g/L. Za izlocCitev 1 g/L
primarnega kalijevega tartrata se zmanjsa kislost vina za 0,4 g/L. Za skupne kisline doloc¢a
vinska zakonodaja spodnjo mejo 3,5 g/L, izrazeno kot vinska kislina. Mednarodni urad za
trto in vino (O.1.V.) definira skupno kislost vina kot vsoto vseh §ibkih kislin, dolo¢enih s
titracijo do pH 7,00, medtem ko AOAC (The Official Methods of Analysis of the
Association of Official Analytical Chemists) definira kot kon¢no tocko titracije Sibke
kisline z mo¢no bazo pri pH 8,20.

Ce primerjamo rezultate, podane na sliki 16 in 17 lahko vidimo sorazmeren povedanje
koncentracije skupnih kislin med posameznimi vzorci, pri titraciji do pH 7 in 8,2, saj pri
drugi titracijo dolo¢imo tudi koncentracijo kislih soli.

Koncentracija skupnih kislin dolocenih po metodi AOAC se je pri vseh vzorcih med prvim
in drugim vzor¢enjem zmanjSala. Najvecje zmanjSanje skupnih kislin med dozorevanjem
smo dolocili v vzorcu Stevilka 3, pri katerem se je vrednost med prvim in drugim
vzorcenjem zmanjsala za 18,6 % in je na koncu dosegla vrednost 5,26 g/L. Sledita mu
vzorec Stevilka 13 s 15,5 % in vzorec Stevilka 1 s 15,4 % zmanjSanjem skupnih kislin.
Najmanjsi padec skupnih kislin pa smo zabelezili v vzorcu stevilka 14, kjer se je vrednost
med prvim in drugim vzoréenjem zmanjSala za samo 1,6 %.

Najvecjo kon¢no vrednost skupnih kislin pri drugem vzorcenju smo dolocili pri vzorcu
Stevilka 2, to je 5,75 g/L. Sledita mu vzorec $tevilka 1 z vrednostjo 5,64 g/L in vzorec
Stevilka 12 z vrednostjo 5,5 g/L.

Najmanj$o kon¢no vrednost skupnih kislin pri drugem vzorcenju pa smo dolocili pri
vzorcu Stevilka 13, to je 4,61 g/L. Nekoliko vecjo vrednost je dosegel vzorec Stevilka 15,
to je 4,84 g/L.

Preucevani vzorci grozdja klonov, ki so dosegli najmanjSo koncentracijo skupnih kislin, so
verjetno primerni za pridelavo visoko kakovostnih vin, saj se med alkoholno fermentacijo
vsebnost skupnih kislin lahko §e mo¢no zmanjSa. Premalo kisla vina nimajo svezine in
harmonic¢nosti v okusu. V takih primerih je potreben dodatek kisline Ze v most pred
alkoholnim vrenjem.
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Razlike v vrednosti skupnih kislin preu¢evanih vzorcev grozdja posameznih klonov niso
statisticno znacilne.

5.5 PUFRNA KAPACITETA

Pufrno kapaciteto opiSemo kot lastnost mosta ali vina, da se pH vrednost ob dodatku kislin
ali baz bistveno ne spremeni. Definirana je kot Stevilo molov kisline ali baze, ki jih
moramo dodati vzorcu za spremembo vrednosti pH za eno enoto.

Pufrna kapaciteta se med dozorevanjem grozdja zmanjSuje. Izjema so le vzorci Stevilka 11,
12 in 14, kjer je bila vrednost orientacijske pufrne kapacitete pri drugem vzorcenju
nekoliko vecja kot pri prvem. Razlog je najverjetneje napaka pri vzorcenju.

Najvecje zmanjSanje pufrne kapacitete smo dolocili pri vzorcu Stevilka 3, kjer se je
vrednost med prvim in drugim vzoréenjem zmanjSala za 15,3 % in je na koncu dosegla
vrednost 40,5 mmol/L/pH. Sledita mu vzorec §tevilka 2 z 11,5 % in vzorec Stevilka 10 z
11,4 % zmanjSanjem pufrne kapacitete.

Najmanj se je pufrna kapaciteta zmanjSala pri vzorcu Stevilka 16, kjer je nastala razlika
med prvim in drugim vzoréenjem za samo dobra 2 %.

Najvecjo vrednost orientacijske pufrne kapacitete pri drugem vzorcenju je dosegel vzorec
Stevilka 2 z 42,9 mmol/L/pH, sledita mu vzorec Stevilka 1 z 42,7 mmol/L/pH in vzorec
Stevilka 12 z 41,4 mmol/L/pH. Najmanjso pufrno kapaciteto smo dolo¢ili v vzorcu Stevilka
13, to je 36,1 mmol/L/pH. Nekoliko ve¢jo vrednost smo izmerili v vzorcu 15, to je 37,1
mmol/L/pH ter v vzorcih 11 in 8, z 37,5 mmol/L/pH.

Statisticno najvecjo povprec¢no pufrno kapaciteto ima vzorec Stevilka 2, to je 45,7
mmol/L/pH, najmanjSo pa vzorec Stevilka 11, z 37,2 mmol/L/pH. Razlike v vrednosti
pufirne kapacitete med vsemi preucevanimi vzorci statisticno niso znacilne.
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6 SKLEPI

Kloni sorte 'Kraljevina', vkljuceni v diplomsko delo, kazejo razlino kemijsko sestavo
grozdnega soka.

Najvecjo vsebnost sladkorja pri drugem vzorcenju smo doloc¢ili pri vzorcu Stevilka 4, ki je
dosegel vrednost 92 °Oe. Najmanjso vsebnost sladkorja ravno tako pri drugem vzoréenju
pa smo dolo¢ili pri vzorcu Stevilka 1 z vrednostjo 84 °Oe. Sladkorna stopnja v poskus
zajetih klonov grozdja sorte 'Kraljevina' v primerjavi s sladkorno stopnjo grozdja
vzoréenega na standardnih lokacijah v letu 2007, s strani kmetijsko gozdarskega zavoda
Novo mesto, dosega nadpovprecno stopnjo sladkorja. Grozdje sorte 'Kraljevina' redko kdaj
doseze veé kot 75 °Oe.

Najvecjo vrednost pH drugega vzorcenja smo dolocili pri vzorcu Stevilka 13, z vrednostjo
3,47. NajmanjSo vrednost pH pri drugem vzorcenju je dosegel vzorec Stevilka 1, to je 3,23.
Optimalne vrednosti pH grozdnega soka za ohranitev pitkosti in svezine v vinu so med 3,2
in 3,3. Te vrednosti dosegajo vzorci Stevilka 1, 2, 3, 4, 5 in 6. Povpre¢na vrednost pH
vzorcev grozdja sorte 'Kraljevina' vzor¢enega na standardnih lokacijah v letu 2007, s strani
kmetijsko gozdarskega zavoda Novo mesto, je 3,14.

Najvecjo koncno vrednost skupnih kislin pri drugem vzorcenju smo dolo€ili pri vzorcu
Stevilka 2, to je 5,75 g/L. NajmanjSo kon¢no vrednost skupnih kislin pri drugem vzorcenju
pa smo dolocili pri vzorcu Stevilka 13, to je 4,61 g/L. Povprecna vrednost skupnih kislin
vzorcev grozdja sorte 'Kraljevina' vzor¢enega na standardnih lokacijah v letu 2007, s strani
kmetijsko gozdarskega zavoda Novo mesto, je 8,16 g/L.

Najvecjo vrednost orientacijske pufrne kapacitete pri drugem vzorcenju je dosegel vzorec
Stevilka 2 z 42,9 mmol/L/pH. NajmanjSo pufrno kapaciteto smo dolocili v vzorcu Stevilka
13, to je 36,1 mmol/L/pH. Povprecna vrednost orientacijske pufrne kapacitete vzorcev
grozdja sorte 'Kraljevina' vzoréenega na standardnih lokacijah v letu 2007, s strani
kmetijsko gozdarskega zavoda Novo mesto, je 65,5 mmol/L/pH.

Glede na dobljene rezultate kemijske analize lahko sklepamo, da so kloni grozdja sorte
'Kraljevina' s poskusnega vinograda kartuzije Pleterje, v primerjavi z grozdjem vzor¢enem
na standardnih lokacijah s strani kmetijsko gozdarskega zavoda Novo mesto, v letu 2007
dosegli nadpovprecno stopnjo dozorelosti. Glede na relativno velike vrednosti pH in
posledi¢éno majhne stopnje skupnih kislin, bi bilo potrebno, za pridelavo svezih vin,
grozdje omenjenih klonov trgati v obdobju med 29. 08. in 09. 09. 2007.
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7 POVZETEK

Namen diplomske naloge je bil ugotoviti razlike med kloni v kemijski sestavi grozdnega
soka ter optimalni Cas trgatve sorte 'Kraljevina' v okoliSu Dolenjska. S tem bi izboljsali
kakovost in omogocili trzenje vina kraljevina kot samostojno sorto.

Preucevali smo 17 razli¢nih klonov grozdja sorte 'Kraljevina', posajenih v poskusnem
vinogradu kartuzije Pleterje, za katere smo predpostavili, da dajejo boljSe rezultate glede
kemijske sestave v primerjavi s standardom. Ta je bil vzorcen na razli¢ni mesti dolenjskega
vinorodnega okoli$a. Zeleli smo odbrati tiste klone, ki dajejo glede na kemijski sestav
grozdnega soka optimalne rezultate.

Cilj vsakega vinogradnika in vinarja je koli¢insko primeren in kakovosten pridelek. Ce
zelimo doseci ta cilj, moramo ze ob postavitvi vinograda upostevati ve¢ dejavnikov: izbira
¢im boljSe vinogradniske lege, uporaba primerne podlage glede na tip tal in sorto,
gojitvena oblika, upoStevanje optimalnega mehaniziranja vinogradniskih opravil. Vsi
nasteti dejavniki so poleg vremenskih pogojev odlo€ilni za kakovost grozdja in posledi¢no
tudi vina. Ker pa je povpraSevanje po boljsi kakovosti vina vse ve¢je, moramo tudi v
vinogradih dosegati ¢im vecjo kakovost grozdja. Zato se strokovne organizacije trudijo
izboljSati posamezne sorte z vzgojo razli¢nih klonov iste sorte in skozi leta proucujejo
fizikalno kemijske parametre ter na ta nacin ugotavljajo optimalni klon za posamezno
sorto.

pH vrednost je med najpomembnejSimi parametri pri dolo¢anju optimalnega Casa trgatve
posamezne sorte. Za vino kraljevina je znacilno, da je sveze, z nekoliko ve¢jo vsebnostjo
kislin in manjSo stopnjo alkohola. Za dosego svezine in pitkosti vina je potrebno opraviti
trgatev, ko doseze grozdje vrednost pH med 3,2 in 3,3. Ce je vrednost pH manjsa, je vino
prekislo in je potreben kemijski ali biologki razkis. Ce je pH vrednost visja kot 3,3 in veg,
vino izgubi sveZino in s tem tudi pitkost.

Rezultati raziskave kazejo, da so vzorci klonov Stevilka 1, 2, 3, 4, 5 in 6 z optimalnimi pH
vrednostmi, torej v mejah med 3,2 in 3,3. Tudi drugi vzorci drasticno ne presegajo te
vrednosti, le v vzorcih stevilka 8, 10, 11, 13 so vrednosti nekoliko visje.

Tudi sladkorna stopnja je med najpomembnejSimi parametri za doloCitev roka trgatve.
Obicajno dosega sorta med 65 in 75 °Oe. V poskus zajeti kloni grozdja so dosegli dale¢
vecje vrednosti sladkorne stopnje, ki Ze ustreza pridelavi visoko kakovostnih vin. Velik
pomen za dosego tako velike stopnje sladkorja ima tudi uporaba vinogradniska tehnika in
obremenitev trte. Z dovolj veliko vsebnostjo sladkorja in optimalno pH vrednostjo mosta
lahko vinar s pravilnim kletarjenjem pridela polno, ekstraktno bogato vino, v katerem
ohrani svezino in pitkost.

Rezultati meritev pufrne kapacitete vseh v poskus zajetih vzorcev klonov grozdja
Kraljevina kazejo na dosego optimalne vrednosti v Casu trgatve.
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Dosezene visoke sladkorne stopnje in majhne vsebnosti skupnih kislin kazejo, da so vsi
vzorci dosegli dobro stopnjo dozorelosti. Nekateri vzorci klonov so dosegli premajhne
vrednosti skupnih kislin in niso primerni za predelavo v visoko kakovostna vina brez
dokisanja grozdnega soka.

V poskus zajete fizikalno-kemijske analize grozdja so bile opravljene prvi¢. Da bi lahko
zagotovo potrdili ustreznost klonov, ki dajejo optimalni kemijski sestav grozdja in
zagotavlja visoko kakovost pridelanega vina, bi bile potrebne vecletne raziskave. Kljub
temu lahko zaklju¢imo, da vecina v poskus zajetih klonov grozdja daje boljSe rezultate v
primerjavi s standardom.

Najboljse preucene parametre kakovosti grozdja so v letu 2007 pokazali vzorci grozdja
klonov oznak 2, 4, 5 in 6.
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PRILOGE

Preglednica A: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine, za inorodni okoli§ Dolenjska letnik 1997 (Kocjancic,
1998)

Datum Ozji vinorodni Masa 100 Sladkor Skupne titracijske
trgatve  okolis jagod (g) (°Oe) p kisline (g/L)
10.sep  Bocje 165,0 54 2,95 15,6
10.sep  Malkovec 160,0 54 3,01 15,4
10. sep Nemska vas 160 53 2,89 15,7
10. sep Zavode 165,0 55 2,94 15,5
16. sep Stara gora 228,5 70 2,95 8,3
16. sep gentrupert 239,8 69 2,85 10,6
16.sep  Trska gora 200,0 62 2,99 9,4
16.sep  Vinji vrh 1948 78 3,03 8,1
16.sep  Vinji vrh 2325 70 2,99 8,3
16.sep  Zavode 229.,5 69 2,96 9,3
17.sep  Bodje 170,0 66 3,15 12,7
17.sep  Nemska vas 165,0 62 3,06 14,6
17.sep  Zavode 175,0 67 3,17 13,1
23. sep Stara gora 220,3 75 2,96 7,9
23.sep  Trska gora 176,2 66 2,91 10,6
23.sep  Vinji vrh 192,2 72 2,87 8,7
23.sep  Zadraga 233,6 74 2,87 9,6
23.sep  Zavode 2333 86 3,15 7,3
24. sep Bocje 180,0 68 3,16 11,4
24.sep  Malkovec 185,0 68 3,14 11,7
24. sep Nemska vas 170,0 64 3,07 13,0
24. sep Zavode 190,0 70 3,21 10,9
30.sep  Stara gora 198,8 68 2,19 7,4
30. sep Trska gora 219,3 75 3,04 8,6
30.sep  Vinji vrh 1922 78 3,10 7,5

Priporocen rok trgatve: od 29. septembra dalje.
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Preglednica B: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 1998 (Kocjancic,
1999)

Datum Ozji vinorodni Masa 100 Sladkor Skupne titracijske

pH

trgatve okolis jagod (g) (°Oe) kisline (g/L)
09. sep Trska gora 193 61 3,09 10,6
09. sep Pleterski hrib 227 65 3,08 8,6
09. sep Koritno 186 66 2,97 8,4
16. sep Koritno 230 73 3,08 6,9
16. sep Ravni 194 63 2,98 8,8
16. sep Zavode 210 78 3,06 7,4
17. sep Trska gora 163 67 2,91 7,1
17. sep Stara gora 202 68 2,98 8,2
17. sep Pleterski hrib 229 64 291 7,9
17. sep Mali vin. vrh 216 70 2,95 7
23. sep Koritno 170 69 2,89 7,8
24. sep Stara gora 220 70 2,97 73
24. sep Trska gora 216 74 2,97 8,2
24. sep Pleterski hrib 225 66 2,93 9,2
24. sep Mali vin. vrh 210 71 2,87 73
25. sep Ravni 196 70 3,11 6,9
25. sep Zavode 209 78 2,93 7,3
05. okt Stara gora 231 74 3,07 6,7

Priporocen rok trgatve: od 29. septembra dalje.
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Preglednica C: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 1999

(Kocjancic, 2000)

Datum  Ozji vinorodni Masa 100  Sladkor Skupne titracijske
trgatve  okoli$ jagod (g) (°Oe) kisline (g/L)
02.sep  Ravni 176,0 60 2,84 13,3
02.sep  Nemska vas 157,0 48 2,78 15,8
02. sep Bocje 178,0 51 2,7 15,2
02. sep Zavode 158,0 50 2,71 15,6
07.sep  Pleterski hrib 204,9 71 2,8 10,5
07.sep  Pleterski hrib 161,6 76 291 9,0
09.sep  Nemska vas 136,0 58 2,85 12,1
09.sep  Bodje 172,0 70 3,01 10,1
09.sep  Malkovec 162,0 76 2,92 9,7
09.sep  Nemska vas 150,0 49 2,79 14,9
14.sep  Vinji vth 165,2 85 3,13 8,0
14.sep  Vinji vrh 163,7 88 3,09 8,0
15.sep  Nemska vas 154,0 69 2,99 10,0
15.sep  Bogje 190,0 78 3,06 9,0
15.sep  Malkovec 156,0 78 3,12 8,6
16.sep  Nemska vas 153,7 78 3,04 10,3
20.sep  Trska gora 283,3 60 2,99 12,4
20.sep  Trska gora 188.8 77 3,06 9,8
22. sep Koritno 2270 71 / 15,5
22.sep  Koritno 266,0 66 / 10,9
22.sep  Malkovec 239,6 72 3,34 6,7
23.sep  Koritno 208,6 72 3,11 7,8
28.sep  Hrib 169,3 89 3,15 8,8
28.sep  Pleterski hrib 149,2 79 3,12 8,2

Priporocen rok trgatve: od 28. septembra dalje.
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Preglednica D: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2000 (Kocjancic,
2001)

Datum  Ozji vinorodni Masa 100 Sladkor Skupne titracijske
trgatve  okoli$ jagod (g) (°Oe) pH kisline (g/L)
05.sep  Trska gora 203,0 73 3,28 7,1
05.sep  Pleterski hrib 207,4 79 3,26 5,4
06. sep Bocje 201,7 77 3,25 5,5
06. sep Malkovec 217,0 76 3,13 6,6
06.sep  Nemska vas 210,6 71 3,15 7,5

Priporocen rok trgatve: 30. avgust.
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Preglednica E: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2001 (Merlin,
2002)

0% Skupne ~ Lulerna
Datum vi nJoro dni Masa 100 Sladkor pH titraEijske kapaciteta  Vinska Jabol¢na
trgatve okoli& jagod (g) (°Oe) Kisline (¢/L) gmmol/L/pH kislina (g/L) kislina (g/L)
28.-29. sep Trska gora 153,2 56 3,07 12,4 84
28.-29. sep Malkovec 173 56 2,87 12 74
28.-29. sep Koritno 264,1 64 2,97 10,4 67
28.-29. sep Gadova pec 143,7 59 3,09 12,9 91
28.-29. sep Nemska vas 227 51 2,92 14,7 93
28.-29. sep Stara gora 161,4 55 29 12,8 83
3.-4.-5.sep Pleterski hrib  162,4 57 2,98 9,7 66
3.-4.-5.sep Trska gora 166,6 63 3,07 9,5 68
3.-4.-5.sep Stara gora 158,9 56 2,99 10,8 68
3.-4.-5.sep Gadova pe¢ 160 57 3,22 9,2 71
3.-4.-5. sep Nemska vas 218,6 60 3,03 12,3 81
3.-4.-5. sep Malkovec 198,8 65 3,01 9.4 61
3.-4.-5. sep Koritno 178 66 3,11 9,2 62
10. sep Pleterski hrib  171,6 65 2,95 8,5 55 7,8 2,7
10. sep Trska gora 164 70 3,1 8,3 57 7,2 /
12.-13. sep Stara gora 191 62 3,07 8,3 61 6,7 33
12.-13.sep Malkovec 191,6 64 3,03 9,2 67 7,2 3,9
12.-13.sep Koritno 192,3 70 2,91 7,7 63 6,9 1,8
12.-13.sep Gadova pec 137,9 60 3,18 8,2 62 9,1 1,9
12.-13.sep Nemska vas 183,1 62 3,1 10,5 62 8,2 4
17. sep Pleterski hrib 172 61 3,06 7,5 50 8,6 1,8
17. sep Trska gora 179,6 64 3,15 8,5 53 7,7 2
19. sep Stara gora 195,3 63 2,85 8,6 53
20. sep Malkovec 217,6 69 3,03 8,8 55
20. sep Koritno 183,5 72 2,86 9 57
20. sep Gadova pe¢ 169,3 63 3,14 9,1 57
20. sep Nemska vas 213,1 67 2,92 10 62
24. sep Pleterski hrib 183 64 2,92 7,4 50 7,5 0,8
24. sep Trska gora 186,6 64 2,99 7,4 52 7,5 1,4
26. sep Stara gora 202,2 68 2,88 8,4 56
26. sep Malkovec 219,3 74 2,92 7,6 55
26. sep Koritno 183,6 79 2,97 6,6 55
26. sep Gadova pe¢ 168,4 68 321 7,9 54

Priporocen rok trgatve: 28. september.
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Preglednica F: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2002 (Merlin,
2003)

Datum Ozji vinorodni Masa 100 Sladkor Skupne titracijske ~ Pufrna kapaciteta

trgatve okolis$ jagod (g) (°Oe) pH kisline (g/L) (mmol/L/pH)
1.-2. sep Pleterski hrib 215 52 3,06 11,4 73,2
1.-2. sep Trska gora 253 60 3,08 12,6 78,3
1.-2. sep Malkovec 198 65 2,97 9,7 59
1.-2. sep Stara gora 204 57 2,99 13,6 80,9
1.-2. sep Nemska vas 201 52 3,09 15,1 96,5
1.-2. sep Koritno 227 67 3,14 10,9

8.-9. sep Malkovec 218 68 3,07 8,2 52,5
8.-9. sep Pleterski hrib 252 64 3,08 8,4 53,7
8.-9. sep Trska gora 233 64 3,19 10,21 69,1
8.-9. sep Stara gora 233 61 3,08 11,6 72,4
8.-9. sep Nemska vas 226 57 3,15 12,9 89,6
8.-9. sep Koritno 218 76 3,24 8

15. sep Malkovec 230 72 3,1 7,7 51,8
15. sep Pleterski hrib 168 73 32 6,8 45,4
15. sep Trska gora 239 63 3,13 9,5 62,9
15. sep Stara gora 217 63 3 11,85 70,1
15. sep Nemska vas 243 62 3,21 10,6 67,7
15. sep Koritno 224 78 3,22 8,2 54,5

Priporocen rok trgatve: 25. september.
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Preglednica G: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2003 (Merlin,

2004)

Datum O.iji . Masa 100 Sladkor Skup ne Pufmg angka nggléna

rgatve V1n0?5)dn1 jagod () (°Oc) pH t1'tra'c1jske kapaciteta kislina kislina
okolis kisline (g/L)  (mmol/L/pH) (g/L) (g/L)

18. avg Trska gora 128,2 62 3,07 8,3 58,2

18. avg Koritno 206,7 71 3,15 7,3 50,6

18.avg Stara gora 171,4 50 3,06 11,0 72,2

18.avg Studenec 165,7 58 2,92 12,7 79,6

18.avg Malkovec 196.4 69 3,13 11,4 77,6

18. avg Nemska vas 205 67 3,03 11,3 91,5

25.avg Trska gora 206,6 72 3,23 6,0 44.4

25.avg Koritno 165,1 79 3,23 6,5 46,9

25.avg Stara gora 192.4 62 3,19 8,8 59,2

25.avg Studenec 190 69 3,07 8,3 63,7

25.avg Malkovec 213 75 3,18 7,7 67,7

25.avg Nemska vas 175 73 3,17 7,6 52,7

01.sep  Trska gora 206,8 73 3,26 5,1 36,8 5,8 1,0

01.sep Koritno 161,2 79 3,27 52 39,5 6,0 1,0

01.sep Stara gora 199,5 65 3,00 6,8 45,6 5,2 2.4

01.sep Studenec 270,7 78 3,17 59 42,0 6,2 1,4

01.sep Malkovec 219 71 3,06 6,6 452 6,7 2,0

01.sep Nemska vas 235,8 78 3,14 5,7 43,7 6,0 1,5

Priporocen rok trgatve: 3. september.
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Preglednica H7: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2004 (Merlin,

2005)

Datum 041 Masa 100 Sladkor Skupne Pufina Vinska  Jaboléna

trgatve vmor?dm jagod (@) (°Oe) pH t1.tra.01jske kapaciteta kislina kislina
okoli§ kisline (g/L)  (mmol/L/pH) (g/L) (g/L)

20.sep Nemska vas 203,3 49 2,93 16,8 97,46

20.sep  Studenec 197 54 2,91 14,8 82,96

20.sep  Trska gora 186,3 54 2,94 13,1 76,75

20.sep Hrastje 202 56 2,98 14,3 87,31

20.sep Koritno 204 66 2,95 10,2 62,67

27.sep Nemska vas 224 55 2,98 13,8 79,87 7,4 7,7

27.sep  Studenec 200,4 58 2,95 12,9 75,54 7.4 6,8

27.sep  Trska gora 201,7 65 3 10,8 67,18 7,7 5,2

27.sep Hrastje 208,7 58 2,97 13,2 79,56 7,4 7,7

27.sep  Koritno 192,8 71 2,97 9,8 61,64 7,1 5

04. okt NemsSka vas 234,5 57 2,98 13 76,82 7,7 7

04. okt  Studenec 216,3 62 3,04 10,8 66,69 7,2 5,7

04. okt  Trska gora 189,5 60 3,05 10,7 65,8 7,2 53

04. okt  Hrastje 204,1 60 2,97 11,8 70,31

04. okt Koritno 197,1 74 2,97 10,2 62,19 7,3 4.8

11. okt Nemska vas 246,5 64 3,05 10,9 79,33

11. okt  Studenec 221 64 3,02 11 71,15

11. okt  TrSka gora 207,3 59 3,04 10 65,75

11. okt  Hrastje 206,2 64 3,13 9,9 66,23

11. okt Koritno 218 76 3,13 8 53,61

Priporocen rok trgatve: 13. oktober.
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Preglednica I: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2005 (Merlin,

2006)
Datum O.ij i . Masa 100 Sladkor S.kupp.e Pufrng Yin;ka Je}bgléna
rgatve VlIlO%"\(’)dnl jagod (g) ©Oe) pH tlfcra'cu ske kapaciteta kislina kislina

okoli§ kisline (g/L) (mmol/L/pH) (g/L) (g/L)

05. sep Nemska vas 2477 55 2,98 11,96 74,6
05. sep Koritno 231,2 65 3,01 10,3 62,45
05. sep Trska gora 237,0 53 2,96 11,6 70,8
05. sep Stara gora 213,8 55 2,93 11,8 68,5
20.-22.sep  Koritno 2329 68 3,12 7,9 53,1
20.-22.sep  Stara gora 231,9 58 3,04 8,75 54,5
20.-22.sep  Trska gora 246 55 3,06 9,57 61
20.-22.sep  Nemska vas 269,7 62 3,07 9,11 58,7
26. sep Nemska vas 3203 62 3,08 8,4 55,8 6,8 4,5
26. sep Trska gora 239,25 59 3,06 9,3 59,1 6,9 4,7
26. sep Koritno 2253 69 3,13 8,9 50,8 6,8 4,2
26. sep Stara gora 2252 60 3,06 8 54,7 6,7 4.4
03. okt Trska gora 252,5 61 3,09 7,6 51,6
03. okt Nemska vas 247.8 71 3,06 7,6 51,6
03. okt Koritno 229.4 73 3,1 7,1 48
03. okt Stara gora 2437 63 3,1 7,7 49,9

Priporocen rok trgatve: 4. oktober.
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Preglednica J: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2006 (Merlin,

2007)
Datum O.iji . Masa 100 Sladkor S.kupp.e Pufrna} Yin;ka nggléna
rgatve VlIlO%"\(’)dnl jagod (g) ©Oe) pH tlfcra'cuske kapaciteta kislina kislina

okoli§ kisline (g/L) (mmol/L/pH) (g/L) (g/L)

3.-4. sep Trska gora 179,4 61 2,79 10,4 62,4
3.-4. sep Stara gora 206,2 60 2,88 12,7 79,9
3.-4. sep Koritno 226,6 59 2,87 11,7 70,0
3.-4. sep Nemska vas 185,9 65 3,09 8,9 63,6
11.-12.sep Nemska vas 196,6 74 2,97 8,4 55,8 6,8 4
11.-12. sep  Trska gora 198,1 64 291 9,2 58,5 6,7 4.4
11.-12. sep  Stara gora 198,7 70 2,87 11,8 78 1 12,2
11.-12. sep Koritno 214,9 64 2,96 10,1 60,6 4.5 8,4
18. sep Trska gora 197.8 69 3,01 7,1 46,8 6,8 2,5
18. sep Stara gora 202,2 68 2,95 10,3 55,8 7,7 4,4
18. sep Nemska vas 1924 73 3,11 6,4 50,5 6,3 1,8
18. sep Koritno 212.5 66 3,26 8,7 60,5 7,2 42

Priporocen rok trgatve: 20. september.
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Preglednica K: Prikaz analiziranih vzorcev Kraljevine za vinorodni okoli§ Dolenjska letnik 2007 (Merlin,

2008)
Datum O.ZJ ' . Masa 100 Sladkor Skupne Pufrn{i Yln.ska Je}bglcna
trgatve v1no.rf)dn1 jagod (g) ©0Oe) Kisline (¢/L) kapaciteta kislina kislina

okoli$ (mmol/L/pH) (g/L)  (g/L)

20. avg Trska gora 190,2 55 2,95 13,75 89 7,6 6,6
20. avg Stara gora 165,0 60 2,92 15,02 93,4 8,2 7,3
20. avg Koritno 193,7 55 2,88 13,31 77,9 7,6 7,1
20. avg Nemska vas 202,9 62 3,04 10,13 67 8,4 4,7
27.-28. avg Stara gora 174,06 65 3,05 9,48 62,9 5,1 7,1
27.-28. avg Trska gora 214,06 63 3,08 9,62 63,2 5,5 7
27.-28. avg Koritno 210 62 3,04 10,3 63,9
27.-28. avg Nemska vas 195,2 71 3,2 8,2 60,2
03. sep Trska gora 254,1 68 3,11 7,82 55,3 4.4 6,5
03. sep Stara gora 204,9 65 3,02 8,38 71,2 4,1 7
03. sep Nemska vas 237,1 73 33 7,29 60,5 4.4 5
03. sep Koritno 216,1 64 3,14 9,13 74,8 4,7 7,1
10.-11. sep  Stara gora 197.,5 66 3,15 8,5 55,1 42 7,1
10.-11. sep Nemska vas 2288 76 3,26 6,64 48,3 3,1 6,7

Priporocen rok trgatve: 5. september.



