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1 UVOD 

V strategiji razvoja hrvaškega gospodarstva bistveno mesto zavzema pridelava grozdja in 

vina. Vino je zaradi svojih znanih lastnosti pridelek, ki ima v hrvaški tradiciji in sedanjosti 

pomembno gospodarsko in socialno vlogo. 

Odliĉni geografski poloţaji, raznolika tla, klima in neokrnjen okoliš so osnovni pogoji za 

gojenje vinske trte. V zgodovini je bila vinska trta osnovni proizvodni potencial, posebej v 

primorskih regijah. 

'Ţlahtina' je avtohtona sorta, ki raste na obmoĉju Vrbnika, kraja, ki bo vedno sinonim za 

'Ţlahtino'. Ime "ţlahtina" poteka od stare slovanske besede ţlahten, ki pomeni plemenit. 

Pripada veliki skupini sort ţlahtne evropske vrste trte Vitis vinifera L. 

'Ţlahtina' uspeva na Vrbniĉkem polju, ki ima zelo specifiĉne mikroklimatske in talne razmere. 

Daje grozdje s karakteristikami, ki so le malo znaĉilne za sredozemlje. Priĉakovano bi bilo, da 

bo to droben in skromen grozd, vendar temu ni tako. Grozdi so veliki in jagode prav tako. 

Mošt po sestavi ni preveĉ bogat, kadar govorimo o sladkorju in še nekaterih drugih 

komponentah. To ni samo zaradi sortnih lastnosti 'Ţlahtine' kot rastline ali intenzivnega 

gojenja, ampak so to karakteristike okolja, v katerem raste. 

 
1.1  POVOD IN NAMEN DELA 

V zadnjih petnajstih letih je bilo vino ţlahtina eno od vodilnih vin v Hrvaški. Skozi svojo 

zgodovino je sorta doţivela spontano biološko evolucijo. Z intenzivno pridelavo grozdja je 

prišlo do poĉasne stabilizacije in izenaĉenja kakovosti. Ena od njenih velikih vrlin je, da ima 

zanemarljivo majhno nihanje kakovosti po letih, za razliko od nekaterih velikih sort, kjer so 

nihanja izraţena do meje sortne prepoznavnosti. 

Namen diplomskega dela je ovrednotenje geografskega porekla in zašĉito vina sorte 

'Vrbniĉke ţlahtine' v Republiki Hrvaški v primerjavi s tujino.  

Glede na pripravo novega Zakona o vinu v republiki Hrvaški je prikazana predstavitev 

smiselna in potrebna. Obenem je taka študija dodatna promocija za vino sorte 'Vrbniĉka 

ţlahtina' v svetu in doma. 
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2 PREGLED OBJAV 

Vino kot pridelek evropske tradicije in kulture je postalo svetovna dobrina. Njegovo kakovost 

odlikujeta zlasti originalnost in tipiĉnost, predvsem pa kompleksnost. Pri tem imajo 

pomembno vlogo tako sorta, geografsko poreklo grozdja in vina, kot tudi prepoznavnost 

blagovne znamke. 

 
2.1 PRINCIPI ZAŠĈITE 

Kot kolektivna znamka se lahko registrira vsak znak primeren za razlikovanje blaga ali 

storitev ĉlanov nosilca kolektivne znamke z ozirom na geografski izvor, vrsto ali kakovost. 

Prva kolektivna znamka za slovenska vina je nastala v kriznih ĉasih za slovensko vino. 

Zašĉitne znamke so pomemben razlikovalni znak za porabnike, posebej po vstopu Slovenije v 

Evropsko unijo (Fatur in Rajher, 2004). 

 

Nosilec te znamke je lahko vsako društvo ali zdruţenje pravnih ali fiziĉnih oseb, vkljuĉno z 

zvezo društev. Ob prijavi za registracijo kolektivne znamke je treba predloţiti pravilnik, ki 

vsebuje podatke o prijavitelju, pogoje za pridobitev ĉlanstva, o krogu upraviĉencev do 

uporabe znamke ter doloĉbe o pravicah in dolţnostih ĉlanov v primeru kršitve pravilnika. 

Zelo pomembna kolektivna znamka v Sloveniji je bila Zašĉitna znamka slovenskih vin 

(ZZSV), ki jo je takratna Poslovna skupnost za vinogradništvo in vinarstvo Slovenije 

(PSVVS)
1
 zaĉela podeljevati leta 1969. Zašĉitna znamka slovenskih vin je imela v razvoju 

vinogradništva in vinarstva Slovenije veliko vlogo. Bila je zelo pomemben dejavnik pri 

promociji in trţenju slovenskega vina (Fatur in Rajher, 2004). 

 

Likovna osnova za zašĉitno znamko je bil rimski glinasti model za prazniĉni kruhek, najden v 

Ptuju. Predstavlja Bacchusa med trtami, v roki drţi vrĉ (thyrsos), ob nogah mu leţi panter. 

Kakovostna vina z oznako zašĉiteno geografsko poreklo (ZGP) so nosila srebrno zašĉitno 

znamko, vrhunska vina ZGP pa zlato (Slika 1). Skladno s slovenskim vinskim zakonom iz 

leta 1997, je bil uveden poseben zašĉitni znak – grozd z listoma vinske trte v zelenorumeni 

barvi. Zašĉitni znak slovenskih deţelnih vin (Slika 1) je predstavljal deţelna vina (vinorodne 

deţele: Podravje, Posavje, Primorska) s priznano geografsko oznako (Rajher, 2002). 

 

           
 

Slika 1: Zašĉitni znak slovenskih deţelnih vin ter zlata in srebrna Zašĉitna znamka slovenskih vin (Vinska …, 

2011) 

                                                
1 Poslovne skupnosti so bile ukinjene. PSVVS se je preoblikovala v Vinsko druţbo Slovenije d.o.o. 
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Skladno s takratno novo zakonodajo po osamosvojitvi Slovenije (Zakon ..., 1997) so v 

PSVVS skupaj s pridelovalci iz Dolenjske in Krasa naĉrtovali uvedbo posebne zašĉitene 

oznake za vina s priznanim tradicionalnim poimenovanjem (PTP). Tako sta to priznanje 

najprej dobili vino teran (Pravilnik …, 2000b) in vino cviĉek (Pravilnik …, 2000a), kasneje še 

vina metliška ĉrnina, belokranjec (Pravilnik ..., 2008) ter bizeljĉan rdeĉi in beli (Pravilnik ..., 

2009). 

 

V oţjem vinorodnem obmoĉju si lahko vinogradniki in vinarji izberejo še katero od posebnih 

zašĉitnih znamk. Tako so pridelovalci v Ljutomersko – ormoškem okolišu z uvedbo strogih 

pravil pridelave grozdja pri sorti Šipon uvedli poseben znak kakovosti »Klub šipon«, ki se je 

priĉel podeljevati za izbrana vina te sorte letnika 1999. V letu 2000 je izpolnilo pogoje 

odliĉnosti le osem pridelovalcev (Rajher, 2002). 

 

2.2 GEOGRAFSKO POREKLO IN TERROIR 

 

Za kakovost in posebnosti pridelanega grozdja je zelo pomembno okolje. Ista sorta in enaka 

tehnologija lahko ob razliĉnih vplivih tal in klime na razliĉnih obmoĉjih dajo zelo razliĉen in 

poseben pridelek. Raznolikost posameznih vinogradniških pokrajin in njihovih pridelkov je ţe 

stoletja razpoznavni znak najbolj slavnih svetovnih vin, ki se seveda ne morejo ponarejati. V 

vinogradništvu se je pred leti za ta pojem kompleksnega vpliva okolja, sorte, tehnologije in 

tradicije pojavil pojem »terroir«, ki so ga predstavili predvsem na primeru znanih 

vinogradniških pokrajin v Franciji. Veĉina avtorjev enaĉi izraz 'terroir' z izrazom vinograd, 

vendar je to premalo (Wilson, 1998). 

 

Obstajajo razliĉne razlage tega pojma, ki je zelo kompleksen. Upoštevali naj bi definicijo 

O.I.V., ki se glasi: 'Terroir' je pojem za neko obmoĉje, kjer so splošno znani medsebojni 

vplivi fiziĉnih in bioloških dejavnikov okolja in kjer je uporabljena vinogradniška in vinarska 

tehnologija omogoĉila razviti posebne znaĉilnosti pridelkov tega obmoĉja (O.I.V. …, 2011). 

 

Geografsko obmoĉje Slovenije je bilo razdeljeno na pridelovalna obmoĉja rajone oziroma 

vinorodne deţele in okoliše z elaboratom rajonizacije za prvi zakon o vinu ţe leta 1974 

(Zakon o vinu, 1974), novi zakon je bil sprejet leta 1997 (Zakon ..., 1997) in z dopolnjenim 

elaboratom o rajonizaciji iz leta 2006. Geografsko poreklo vina in drugih proizvodov se 

oznaĉi po geografskem obmoĉju, kjer je bilo pridelano grozdje in so zaradi naravnih oziroma 

ĉloveških dejavnikov grozdje, vino oziroma drugi proizvodi pridobili doloĉene posebne 

znaĉilnosti. Zakon loĉi veĉ vrst oznak geografskega porekla vina, in sicer: 

 zašĉiteno geografsko poreklo (ZGP), s katerim se lahko oznaĉijo le vina iz razreda 

kakovostnih vin, pri katerih sta grozdje in vino pridelana na doloĉenem obmoĉju, ki je 

enako ali manjše od vinorodnega okoliša; 



Zanelli B. Geografsko poreklo in zašĉita vin sorte 'Vrbniĉka ţlahtina' v Republiki Hrvaški.                         4   

   Dipl. projekt (UN). Ljubljana, Univ. v Ljubljani, Biotehniška fakulteta, Odd. za agronomijo, 2011       

                     
 

 priznana geografska oznaka (PGO), s katero se lahko oznaĉijo deţelna vina, za katera 

je vse grozdje pridelano v doloĉeni vinorodni deţeli ali na manjšem obmoĉju od 

vinorodne deţele; 

 priznano tradicionalno poimenovanje (PTP), s katerim se lahko oznaĉijo vina, ĉe je za 

tako oznaĉevanje vina predhodno izdelan elaborat, ki opredeljuje geografsko obmoĉje 

in lastnosti vina ter utemeljuje uporabo tradicionalnega poimenovanja. 

2.3 ZNANI PRIMERI ZAŠĈITENIH VIN  

V Evropi so stoletja znana zašĉitena vina kot so madţarski Tocai, italijanski Chianti ali 

francoski »vin de Champagne«. Za opis sem izbrala italijansko vino Brunello di Montalcino 

in slovenski cviĉek. 

2.3.1 Brunello di Montalcino   

V Italiji je velik vpliv na sajenje sort vinskih trt imela Francija. Najbolj znana italijanska vina 

v svetu, ki so nastala pod vplivom francoskih enologov so Barolo, Brunello in Chianti 

(Dominé, 2004). 

Po zakonu so italijanska vina razdeljena v štiri kategorije (Dominé, 2004): 

 namizna vina (vini da tavola) s oznako, ki ne upošteva informacijo o geografskem 

poreklu vina in letnico; 

 I.G.T.
2
 vina s oznako, ki upošteva informacijo o geografskem poreklu, sorti, 

specifiĉnem obmoĉju (terroir) in letnico; 

 D.O.C.
3
 vina, ki upošteva toĉno doloĉene predpise za pridelavo doloĉene sorte vinske 

trte, geografsko poreklo grozdja, gojenje vinske trte in vinarsko prakso; 

 D.O.C.G.
4
 vina s veĉ razliĉnimi dodatnimi oznakami, ki vkljuĉujejo "riserva" (daljše 

staranje v leseni posodi); "superiore" (v zvezi s vsebnostjo alkohola in veĉjega 

pridelka); "classico" (poreklo vina, ki izvira iz zgodovinskega središĉa tega obmoĉja) 

in "vigna/vigneto" (polnjenje vina v steklenice v posameznem vinogradu).  

 

Oznaka D.O.C.G. za kakovost posameznega vina upošteva kontrolo in garancijo. Dodeljena je 

le nekaterimi italijanskimi prestiţnimi vini, kot so Barolo, Barbaresco, Brunello, Chianti in 

Vino Nobile di Montalcino (Dominé, 2004). 

Brunello di Montalcino je primer zašĉitenega italijanskega rdeĉega vina. Oznako D.O.C.G. je 

dobilo leta 1980. Središĉe pridelave je mesto Montalcino, ki leţi v središĉu pokrajine 

Toskana. Nadmorska višina mesta je 567 m. Obsega premer pribliţno 16 km in meri 24000 

ha. Za to obmoĉje je znaĉilna mediteranska in zmerno kontinentalna klima. Povpreĉna letna 

                                                
2
 Indicazione Geografica Tipica 

3
 Denominazione di Origine Controllata 

4
 Denominacione di Origine Controllata e Garantita 
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temperatura zraka je 14 °C. Strukturo tal je teţko doloĉiti ker so deli hriba nastali v razliĉnih 

geoloških dobah (Angelini, 2007). 

Glavna vinska sorta za pridelavo tega vina je 'Sangiovese'. Posebnost v pridelavi vina je 

postopek pridelave. Fermentacija mošta traja nekoliko dlje (veĉ kot 15 do 20 dni), pri ĉemer 

se iz koţice sprostijo antociani in tanini. Naslednja faza je pretok, ki omogoĉa da se tropine 

loĉijo od mošta. Sledi pretakanje v hrastove sodĉke (poznane bolj pod francoskim imenom 

barrique), kjer je vino najmanj dve leti. Po dveh letih se vino pretoĉi v steklenice, kjer odleţi 

štiri mesece, a za tip vina 'riserva' najmanj šest mesecev. Vino je pripravljeno za uporabo pet 

let po trgatvi grozdja, a za tip vina 'riserva' šest let. Za kakovost velja izraz:  »starejše je, 

boljše je" (Angelini, 2007). 

Vino ima znaĉilno rdeĉo barvo, intenziven in dolgotrajen vonj. Okus je eleganten in 

harmoniĉen, suh s dolgotrajno aromatiĉni komponento. V Italiji je eno od najbolj prestiţnih 

vina (Angelini, 2007). 

2.3.2 Cviček 

 

Vino cviĉek je v Sloveniji zašĉiteno kot vino s priznanim tradicionalnim poimenovanjem 

(PTP). Pridelava cviĉka je opredeljena s Pravilnikom o pridelavi PTP cviĉek, ki je bil sprejet 

na podlagi strokovnega elaborata, kjer so navedeni vsi kakovostni in koliĉinski parametri 

pridelave. Vino, predelano po predpisih in normativih, ki jih doloĉa elaborat, bo smelo nositi 

oznako "vino s priznanim tradicionalnim poimenovanjem Cviĉek" ali skrajšano "Cviĉek 

PTP". Postavke za to zašĉitno znamko navajamo po elaboratu (Elaborat ..., 1999, Pravilnik 

…, 2002a). 

Na etiketi je vino cviĉek lahko oznaĉeno le z imenom "Cviĉek PTP". Obvezna je oznaka 

Dolenjska. Vino, ki je bilo ocenjeno pri pooblašĉeni organizaciji kot Cviĉek PTP z oceno nad 

16,1 toĉk, je lahko na etiketi oznaĉen tudi podokoliš ali oţji okoliš. Pri organoleptiĉni oceni 

17,0 in veĉ toĉk, se lahko doda tudi ime lege ali vinorodnega kraja. Prva uradna uporaba 

imena vina cviĉek je bila leta 1885 (Elaborat ..., 1999). 

Cviĉek je kot posebnost mešanica rdeĉih in belih vinskih sort. Vsebuje manj alkohola kot je 

predpisano za ostala vina in ima veĉ skupnih kislin. 

Cviĉek je vino, ki vsebuje 70 % vina rdeĉih te 30 % vina belih vinskih sort. Za pridelavo vina 

Cviĉek PTP je dovoljena le uporaba rdeĉih vinskih sort 'Ţametovka' in 'Modra frankinja'; ter 

belih vinskih sort 'Kraljevina', 'Laški rizling', 'Rumeni plavec', 'Zeleni silvanec', 'Ţlahtnina' 

(bela in rdeĉa) in 'Štajerska belina' ('Ranfol'). Od rdeĉih sort daje Cviĉeku PTP glavno 

podlago 'Ţametovka', od belih pa 'Kraljevina'. V nekoliko manjši meri (skupno do 30 %) se v 

sestavo Cviĉka PTP vkljuĉujejo še 'Modra frankinja', 'Laški rizling', 'Rumeni plavec', 'Zeleni 

silvanec', 'Ţlahtnina' in 'Štajerska belina' ('Ranfol'). 
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Po Pravilniku o vinu z oznako priznanega tradicionalnega poimenovanja – cviĉek (Pravilnik 

..., 2000a) se grozdje za vino cviĉek PTP prideluje le na absolutnih vinogradniških legah, 

znotraj vinorodnega okoliša Dolenjska. Tudi vino cviĉek PTP se prideluje na obmoĉju 

vinorodnega okoliša Dolenjska. Pri pridelavi vina cviĉek PTP se grozdje rdeĉih sort najprej 

peclja, potem macerira. Maceracija traja najveĉ štiri dni. Temperatura maceracije ne sme biti 

višja od 22 °C. Ĉe se belo in rdeĉe grozdje stiskata skupaj, se uporablja postopek kot za 

grozdje rdeĉih sort. Pri tehnologiji pridelave vina cviĉek PTP ni dovoljeno pecljanje grozdja z 

vertikalnim pecljalnikom, prekinitev alkoholnega vrenja, obdelava grozdja s pektolitiĉnimi 

encimi, topla maceracija drozge, maceracija drozge z SO2 postopkom, dodajanje kisline v 

mošt ali vino in slajenje vina Cviĉek PTP, dodajanje sorbiĉne kisline, izvajanje stabilizacije 

na tartrate z elektrolizo, obdelovanje s kationskimi izmenjevalci. Vino cviĉek PTP mora biti 

stekleniĉeno hladno in sterilno, brez dodatka CO2. 

 
2.4 GEOGRAFSKA ZAŠĈITA V REPUBLIKI HRVAŠKI 

Zašĉito kontroliranega porekla vina lahko dobi vsak pridelovalec grozdja in vina, ki izpolni 

pogoje predpisane z Zakonom o vinu in Pravilnikom o vinu. Na trgu so vina brez 

kontroliranega porekla in vina z zašĉito kontroliranega porekla. Vina s kontroliranim 

poreklom so doloĉena z organoleptiĉnimi in kemijskimi lastnostmi, ki so pomembne za 

ekološke razmere lege in sorte ali skupine sort tega obmoĉja, ki so navedene v znanstveno 

raziskovalni študiji ali elaboratu. Zašĉiteno kontrolirano poreklo se na splošno nanaša na tla, 

vinogradniško deţelo, poddeţelo, vinogorje
5
 ali vinogradniško lego s katere vino izvira ter na 

ljudi, ki so to vino pripravili (Milat in Gašparec–Skoĉić, 2002). 

Dejavniki v zašĉiti kontroliranega porekla vina so (Milat in Gašparec-Skoĉić, 2002): 

 geografski, orografski in geološki podatki o vinogradniškem obmoĉju (regiji, 

podregiji, legi); 

 podatki o sortni sestavi, agrobioloških in tehnoloških znaĉilnostih sort; 

 površina vinograda, pridelek na trto, število trt; 

 pregled klimatskih, zemljiških in ostalih dejavnikov; 

 uporaba agrotehnike, ampelotehnike in varstva pred boleznimi in škodljivci; 

 predelava grozdja, konĉna obdelava vina; 

 fizikalno-kemijske in organoleptiĉne lastnosti vina.  

 

Po Zakonu o vinu (2011) imajo vina lahko oznako sorte ĉe so pridelana z najmanj 85 % 

grozdja te sorte. Vino, ki ima oznako imena regije, podregije, vinogorja (okoliš) ali katerekoli 

zemljiške oznake mora biti pridelano od grozdja iz obmoĉja katerega oznako nosi. 

                                                
5 V hrvaški literaturi se uporablja izraz „vinogorje“. V nadaljnjem besedilu bo uporabljen slovenski izraz 

„okoliš“. 
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Pridelovalci grozdja morajo biti vpisani v Kataster vinogradnikov (Vinogradarski katastar). 

Oznako izdelka s kontroliranim zemljepisnim poreklom lahko dobijo vina, ki so po izvoru iz 

doloĉene in omejene vinorodne lege, so iz doloĉenih sort ali skupine sort vinske trte, imajo 

predpisano najmanjšo naravno vsebnost alkohola, ĉe nimajo preseţen dovoljeni pridelek po 

hektarju, ĉe imajo kemiĉno sestavo in organoleptiĉne lastnosti, ki so znaĉilne za pridelek s 

tega obmoĉja ter ĉe so izdelki evidentirani v »upisniku« (seznamu). Kategorijo kakovosti vina 

z oznako kontroliranega zemljepisnega porekla doloĉita kemijska sestava in organoleptiĉne 

lastnosti vina. V Zakonu je tudi doloĉeno, kdaj je prepovedana uporaba oznake za 

kontrolirano zemljepisno poreklo vina. Prepovedano je takrat, ko vina niso po izvoru iz 

doloĉenega obmoĉja ali iz obmoĉja, kjer se oznaka tradicionalno uporablja. 

 

V pripravi je novi Zakon o vinu, ki bo upošteval predpise Evropske unije. Pripravljen je tudi 

Pravilnik o zašĉitenih oznakah izvornosti in zašĉitenih oznakah geografskega porekla, 

tradicionalnih izrazih in oznaĉevanju vina. 

 

Za dokaz kakovosti posameznih hrvaških izdelkov na domaĉem in svetovnem trgu, Hrvatska 

gospodarska komora dodeluje vizualne oznake "Hrvatska kvaliteta" ("Croatian Quality") in 

"Izvorno hrvatsko" ("Croatian Creation") (Slika 2). Oznaka "Hrvatska kvaliteta" je jamstvo, 

da izdelki predstavljajo sam vrh svetovne ponudbe v svojem razredu. Izdelki z oznako 

"Izvorno hrvatsko" imajo posebno vrednost. Predstavljajo kakovostne izdelke, ki imajo 

lastnosti hrvaške tradicije, razvojno-raziskovalnega dela, inovacije oziroma izdelke z 

neponovljivimi in edinstvenimi znaĉilnostmi (Hrvatska …, 2005). 

 

                             

Slika 2: Oznake »Hrvatska kvaliteta« (»Croatian Quality«) in »Izvorno hrvatsko« (»Croatian Creation«) 

(Hrvatska …, 2005a) 
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 3 VRBNIČKA ŢLAHTINA 

3.1 AMPELOGRAFSKE ZNAĈILNOSTI 

  

O sorti ‘Vrbniĉka ţlahtina’, je malo ampelografskih podatkov in uporabila sem le en vir – 

Ampelografski atlas - Mirošević in Turković, 2003. V Vitolovićevi knjigi »Vinogradarstvo 

Istre« so opisani le sinonimi 'Ţlahtina debela' in 'Ţlahtina sitna' (Vitolović, 1960). Navedel jih 

je kot dve posamezni sorti, ki sta se gojili v Bakru. Moţnost da so sorte enake sem preverila v 

razgovoru z enologom Marinkom Vladićem, ki mi je dejal, da so to verjetno kloni oziroma 

tipi. 

Sinonimi: 'Ţlajtina', 'Ţlahtina bijela', 'Ţlahtina debela', 'Ţlahtina sitna' 

Poreklo in razširjenost:  

Je neznanega porekla, ĉeprav se smatra za avtohtono sorto Hrvaškega primorja, njeno ime pa 

izvira iz slovanskega pridevnika „ţlahten“, kar pomeni plemenit. Razširjena je le na 

Kvarnerju in Hrvaškem primorju, najveĉ na otoku Krku.  

'Ţlahtina bijela' je ţlahtna evropska sorta iz rodu Vitis L. Po morfoloških znaĉilnostih ta sorta 

lahko pripada vzhodno ekološki skupini sort – Convarietas (Proles) orientalis in mogoĉe je 

bila nekoĉ prenesena po trgovskih poteh iz Bliţnjega vzhoda do kvarnerskih obmoĉij 

(Mirošević in sod., 2010). 

Botanično – morfološke značilnosti: 

Vršiĉki mladik so malo upognjeni, goli, zeleni in svetleĉi, z blagim rdeĉkastim odtenkom. 

Mladika je ĉvrsta, okrogla, progasta, dolgih ĉlenkov zelene barve z bromirano osonĉeno 

stranjo. Cvet je dvospolen. List je srednje velik ali velik, tridelen ali petdelen. Gornji sinusi so 

globoko vrezani, skoraj vedno prekriti, lirasti, spodnji sinusi pa so globoki, široki, oblike ĉrke 

„U“. Listna površina je ţlebasto valovita, rahlo mehurjasta. Zgornja listna površina je 

svetlozelena, gladka, spodnja pa svetlejša z zelo redkimi dlaĉicami na glavnih ţilah. Listni 

pecelj je srednje dolg, rdeĉkast. Zreli grozd je velik, piramidalen, pogosto z enim krilcem. 

Pecelj do kolenca je olesenel, spodaj podaljšan. Zrele jagode so velike, okrogle, izenaĉene. 

Koţica je precej ĉvrsta, zeleno rumena, v prezrelem stanju na sonĉni strani jantarna, obilno 

oprašena in gosto posuta z rjavimi pikicami. Meso je soĉno in uţitno. Rozga je dolga, debela, 

dolgih, rumenorjavih ĉlenkov in zadebeljenih rdeĉkastih kolenc.  

Agrobiotične značilnosti: 

Trta ima zelo bujno rast. Bogat pridelek doseţe pod pogojem, da so tla plodna. Najboljšo 

kakovost dobi v toplih in siromašnih tleh izrazite mediteranske klime. Ima neredno oplodnjo 

ker se cvetovi radi osipajo. Predpostavka je pomanjkanje mikroelementov oziroma bora. Ko 

dodajo veĉ bora se osipanje zmanjša (Vladić, 2011). 
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Dozoreva v tretjem obdobju. Rodnost je variabilna kar je odvisno od oploditve. Obĉutljivost  

na peronosporo (Plasmopara viticola (Berk. & M.A.Curtis) Berl. & de Toni in Sacc.) in 

pepelovko (Uncinula necator (Schwein) Burrill) je povpreĉna, toda velika na sivo grozdno 

gnilobo (Sclerotinia fuckeliana /de Bary/Fuck). Kompatibilnost z nekaterimi podlagami je 

dobra. 

Tehnologija pridelave grozdja: 

'Ţlahtina bijela' je primerna za razliĉne gojitvene oblike. Najboljše rezultate daje pri klasiĉni 

Guyot obliki (Mirošević in sod., 2010). 

Gospodarska vrednost sorte: 

V odvisnosti od oplodnje in vinogradniških opravil v vinogradu je pridelek lahko zelo 

razliĉen. V povpreĉju je okoli 12 000 kg/ha. Razliĉna je lahko tudi koncentracija sladkorja v 

moštu, od 16 % do 20 %, in kislost od 6,0 g/l do 8,0 g/l (Mirošević in sod., 2010). 

 

 
 

Slika 3: Grozd sorte 'Vrbniĉka ţlahtina' (foto: Zanelli, 2011) 
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3.2 TERROIR VRBNIK 

 

Na osnovi Zakona o vinu (2003) in Pravilnika o vinogradniških obmoĉjih Republike Hrvaške 

(2004), se Hrvaška deli na dve vinogradniški regiji, in sicer na Kontinentalna Hrvaška in 

Primorska Hrvaška. Regije so razdeljene na dvanajst podregij. Vinogradniška podregija 

Hrvaško primorje leţi na ozkem obalnem pasu severovzhodneg jadranskega morja, od Brseĉa 

pod Uĉko, preko Kastavštine, Bakra, Vinodola, podvelebitskim obalnim pasom do Maslenice 

s vkljuĉno vsemi otoki kvarnerskega akavatorija. Znotraj te regije so naslednji okoliši Reka – 

Vinodol, Krk, Rab, Pag in Cres – Lošinj, z lošinjsko skupino otokov (Unije, Srakane, Susak, 

Ilovik). 

Na vzhodni obali otoka Krka na 50 m povišani skali je izgrajeno mesto Vrbnik (Slika 4), ki je 

eno od najstarejših krajev na otoku. Otok Krk leţi na vzhodni strani Kvarnerskega zaliva in je 

drugi po velikosti v jadranskem arhipelagu z 206,27 km
2
. Od kopnega ga delita Velebitski in 

Vinodolski kanal, a na najoţjem delu na severovzhodnem rtu ga s kopnim, preko Malih vrat, 

spaja most, ki je utrjen na otoĉku sv. Marko (Mirošević in sod., 2010). 

Vrbnik je srednjeveško mesto, ki je v zgodovini bilo pomembno in znano politiĉno, kulturno 

in gospodarsko središĉe otoka. V sredini mesta dominira cerkev sv. Marije (15. - 16. st.) z 

renesanĉno in baroĉno opremo. V njem se ĉuvajo dragoceni epigrafski spomeniki. 

Geografsko, se Vrbnik nahaja na 45°06' severne širine in 14°41' vzhodne dolţine. Od 

otoĉnega središĉa, mesta Krka, je oddaljen 10 km, od Reke, središĉa ţupanije  pa 58 km. 

Dobro je povezan po cestnih, morskih in zraĉnih poteh (Mirošević in sod., 2010). 

Okoliš otok Krk zaseda površino celotnega otoka, ki ima zelo raznolik relief golega krasa, 

zelenih gozdnih sestojev, kraških uval in ravnin, ter hribov in plodnih kraških polj. Najveĉje 

površine pod vinogradi so na Vrbniĉkem polju, Bašćanski dragi, vĉasih tudi v manjših vrtaĉah 

in gromaĉah Punta in Krka ter v ohišnicah (Mirošević in sod., 2010).  

 

Slika 4: Mesto Vrbnik (foto: Zanelli, 2011) 
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Vinorodne lege: 

Vrbniĉko polje (slika 5) leţi juţno od mesta Vrbnik. Ima okoli 211 ha, od tega je obdelovalne 

površine 180 ha, ostalo so objekti in infrastruktura. Polje je predvsem ravna površina, ki je na 

vzhodni, zahodni in severni strani zaprta z manjšimi vzpetinami. Proti jugu ga omejuje hrib 

Mali Hlam z 446 m nadmorske višine (Mirošević in sod., 2010). 

Vinska trta je vodilna kultura s pribliţno 100 ha, na ostalih površinah se goji zelenjava ali pa 

je polje v prahi. V sortimentu Vrbniĉkega polja 'Ţlahtina' predstavlja veĉ kot 95 %, ostalo so 

razliĉne vinske bele in rdeĉe sorte (Mirošević in sod., 2010). 

Klimatske lastnosti: 

Na klimatske znaĉilnosti okoliša otok Krk imata velik vpliv planinska masiva Gorskog kotara 

in Velebita. Imata pozitiven vpliv na klimatske znaĉilnosti pridelave grozdja.  

Osnovni veĉletni pokazatelji klime so (Mirošević in sod., 2010): 

 srednja letna temperatura zraka: 15,4 °C 

 srednja temperatura v rastni dobi (IV. – IX.): 29,1 °C 

 število dni s temperaturo višjo od 10 °C: 269 dana 

 vsota efektivnih temperatur (IV. – X.): 1945 °C 

 letna koliĉina padavin: 1200 mm 

 koliĉina padavin v rastni dobi: 402 mm 

 letna vsota osonĉenosti: 2518 ur 

Kritiĉne nizke temperature in pozne spomladanske pozebe na otoku Krku so redke.  

Geologija: 

Na nastanek plodnih tal Vrbniĉkega polja je vplivala sinklinalna struktura s flišnimi nanosi, ki 

so prispevali razvoju antropogenih tal in vplivali na hidrogeologijo. V zimskem obdobju po 

Vrbniĉkem polju teĉe ponikalnica Veternica (Mirošević in sod., 2010). 

Tla: 

Tla na robovih Vrbniĉkega polja so se razvila na eocenski flišni podlagi plitkega profila. Na 

posamiĉnih delih polja se zaznava vpliv diluvialnih procesov, pri katerih je nanošen apnen 

skeletni material premera 10-20 mm. Po sredini polja so globoka tla s horizonti aluvialnih 

tvorb v katerih so se odlagali delci iz okoliških poboĉij. V profilu so lahko prikazani 

nepropustni sloji razliĉne debeline in globine zaradi ĉesa so posamezni deli polja slabše 

odcedni in lahko zamoĉvirjeni. Veĉinoma so ti sloji razbiti in prerigolani. Po meliorativnih 

postopkih in redni obdelavi so nastala autopogenizirana, nekje hidromorfna tla, tipiĉni vitisol 

kraških polj jadranske obale in otokov. Tla so ilovnata do glinasto-ilovnata, teţka, zbita in 
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slabo propustna. Vsebujejo malo humusa z malo fiziološko dostopnega fosforja, a koliĉina 

kalija je srednja. Takšno stanje zahteva redno kontrolo rodovitnosti tal in prehranjevanje trte 

zaradi pridelave kakovostnejšega grozdja in vina (Mirošević in sod., 2010). 

 

 
 

Slika 5: Terroir Vrbnik - Vrbniĉko polje (foto: Zanelli, 2011) 

 

 

 

3.3 VINO 

O vinu sem najboljše opise našla v knjigi »‘Vrbniĉka ţlahtina’ – plemenitost otoka Krka« 

(Mirošević in sod., 2010). V ostali literaturi so slabši opisi in veĉinoma so splošni in 

namenjeni turistom. V nadaljevanju so poleg lastnosti vina opisani tudi ostali vplivi in ukrepi 

za boljšo kakovost in kvaliteto vina. 

Na kakovost grozdja oziroma vina ţlahtine bijele v Vrbniĉkem polju vpliva stalna skrb v 

izvedbi rednih agrotehniĉnih in ampelotehniĉnih ukrepov vzdrţevanja vinograda. Ti ukrepi so 

vzdrţevanje koliĉine pridelka na enoto površine, ali obremenitev rodnih oĉes na trto, izvajanje 

zelene rezi pred cvetenjem in zorenjem, racionalno gnojenje s posebno pozornostjo na vnos 

zmernih odmerkov dušika, zimska, spomladanska in poletna nega tal za boljši vodo-zraĉni 

reţim v tleh in obrambe pred pleveli; doloĉitev optimalnih datumov trgatve. 

Poleg tega, do dobre kakovosti vina vodi tehnologija predelave grozdja, obdelava in ĉuvanje 

vina. 

Vino vrbiĉka ţlahtina ima veĉ sadnih, dišavnih komponent, ki nastanejo med alkoholnim 

vrenjem in se razvijejo kot sekundarni in kasneje kot terciarni vonji. Sortne arome so 

diskretne, ker sorta ‘Vrbniĉka ţlahtina’ vsebuje majhne koncentracije hlapnih monoterpenov, 

ki doprinesejo k aromatiĉnim komponentam v vinu. Vino je slamnato rumene barve, pitno, 
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sveţe, lahko, harmoniĉno z ugodno ne preveĉ izrazito sortno aromo. Manj sladkorja v moštu 

daje moţnost pridobivanja vina z majhno vsebnostjo alkohola, posledica tega je pitnost. 

Manjša gostota mošta omogoĉa laţje raztapljanje ogljikovega dioksida, nastanek veĉje 

koliĉine pirogrozdove kisline, ki daje moţnost vinu, da ohrani sveţino in da kot tako dalj 

traja. Vrbniĉko ţlahtino odlikujejo relativno majhna vsebnost alkohola od 10,8 do 11,2 vol. % 

in zmerna koncentracija skupnih kislin od 5,5 do 6,5 g/l (Vladić, 2011). 

 

3.4 PRIDELOVALCI VRBNIĈKE ŢLAHTINE 

Glavni pridelovalec vina vrbniĉke ţlahtine je Poljoprivredna zadruga (P.Z.) Vrbnik. 

Ustanovljena je bila leta 1904. V zadrugi, ki ima 126 zadruţnikov, se predela okoli 70 % 

skupnega grozdja. Klet P.Z. Vrbnik je v pristanišĉu mesta. Zgrajena je leta 1930, a danes ima 

na voljo najsodobnejšo opremo za predelavo grozdja in pridelavo vina.  

Na drugem mestu po pridelavi vina ‘Vrbniĉka ţlahtina’ je P.Z. Gospoja v lasti druţine 

Toljanić. Ostale so Katunar Vinarija d.o.o., vinska klet Nada, vinska klet Šipun in vinska klet 

Pavlomir. Poleg pridelovalcev v Vrbniku, ţlahtino prideluje še podjetje Frajona d.o.o. iz 

Malinske (Krk). Od vseh pridelovalcev vina ţlahtine, ima edino tisto pridelano v P.Z. Vrbnik, 

pravico imenovanja Zlatna ţlahtina, ker so leta 2002 zašĉitili ta naziv v Drţavnem zavodu za 

intelektualno lastnino (Balenović, 2008). 

 

3.5 ZAŠĈITA GEOGRAFSKEGA POREKLA VINA VRBNIĈKA ŢLAHTINA  

Na osnovi Zakona o vinu (Narodne novine št. 5/76) je leta 1980 narejen znanstveno – 

strokovni študij Zaštita geografskog porijekla kvalitetnog vina „‘Vrbnička žlahtina’“. Študij 

je naredila Fakulteta poljoprivrednih znanosti, Inštitut za sadjarstvo, vinogradništvo, vinarstvo 

in zelenjadarstvo Sveuĉilišta v Zagrebu (Mirošević in sod., 2010). Na podlagi tega je 

Poljoprivredna zadruga Vrbnik dobila moţnost in pravico za polnjenje kakovostnega vina 

Ţlahtina s svojo etiketo (Balenović, 2008). 

Hrvatska gospodarska komora je sorti 'Vrbniĉka ţlahtina' dodelila oznako "Izvorno hrvatsko". 

To pomeni da je ‘Vrbniĉka ţlahtina’ pridelek, ki izraţa tradicijsko hrvaško kulturo gojenja 

vinske trte, proizvodnje vina in naĉina ţivljenja v ruralnem obmoĉju Hrvaškega primorja 

(Hrvatska …, 2005b).  

Po dosedanjih raziskavah se ‘Vrbniĉka ţlahtina’ uvršĉa med avtohtone sorte, kar so potrdili 

tudi z genotipizacijo (Balenović, 2008).  

 

http://www2.hgk.hr/znakovi/izvorno/vrbnicka_zlahtina.asp
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4 SKLEPI 

Ţlahtna sorta vinske trte 'Vrbniĉka ţlahtina' (Vitis vinifera L.) je kljub dolgoletni tradiciji in 

gojenju nepopolno ampelografsko opisana. Opis bi bilo potrebno dopolniti z O.I.V. 

deskriptorji. Klonska selekcija, ki je v teku bo dala podatke šele ĉez nekaj let. 

Vinorodna lega Vrbniĉko polje, ki je del okoliša Krk oziroma podrajona Hrvatsko primorje je 

opisan po elementih, kot jih predvidevajo za na novo uveljavljen izraz »terroir«. 

Po posameznih vinorodnih deţelah sveta so razliĉni principi zašĉite geografskega porekla 

grozdja in vina, dve izbrani vini Brunello di Montalcino in cviĉek sta dva predstavljena 

razliĉna primera zašĉite.  

 

Razlogi, zaradi katerih je bilo v preteklosti potrebno v Sloveniji obdrţati zašĉitno znamko so 

bili (Fatur in Rajher, 2004): 

 

 veĉletna tradicija kolektivne blagovne znamke ob vstopu Slovenije v EU; 

 velika prepoznavnost med potrošniki, ki poslediĉno poveĉuje prodajo; 

 je razlikovalni znak med slovenskimi in tujimi vini.  

 

Pri ĉlanstvu v EU nekateri od teh razlogov še vedno veljajo, vendar jih je potrebno uskladiti z 

veljavnimi in zelo obseţnimi predpisi na tem podroĉju. Ta del je za zašĉito hrvaških vin še 

potrebno dopolniti. 

 

V Republiki Hrvaški je v pripravi novi Zakon o vinu, ki bo upošteval predpise Evropske 

unije. Po tem zakonu bo vino prehranski pridelek in lahko se bo oglaševalo, ter ne bo 

podvrţeno posebnim davkom.  

 

Hrvaška je z Evropsko unijo podpisala sporazum o vinu, s katerim je sprejela svetovna pravila 

obnašanja v pridelavi in prometu vina, kar bo v prihodnosti vplivalo tudi na izvoz vina. To 

pomeni, da morajo hrvaška vina biti cenovno in kakovostno konkurentna. 

 

V pogovoru z enologom v P.Z. Vrbnik, Marinkom Vladićem, sem dobila informacije, da 

izvozijo 10 % vina, predvsem v Avstrijo, Nemĉijo, Srbijo in Bosno in Hercegovino. Teţko 

prodirajo na tuji trg, ker so majhni in konkurenca je velika. Ĉe Hrvaška vstopi v Evropsko 

unijo menijo, da bi bili na trgu uspešnejši, ker je ‘Vrbniĉka ţlahtina’ avtohtona sorta. Na 

domaĉem trgu je vrbiĉka ţlahtina zelo cenjena in tudi med turisti precej iskano in poznano 

vino (Vladić, 2011). 
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