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Vinogradniki in vinarji morajo zaradi nasiCenega trga z vinom vse ve¢ pozornosti
nameniti ampelotehniki, saj bodo le tako dosegli boljSo kakovost grozdja in vina. V
vinorodnem okolisu Dolenjska smo leta 2007 izvedli blo¢ni poskus, pri katerem
smo spremljali vpliv ampelotehni¢nih ukrepov na rast in rodnost ter kakovost
grozdja sorte 'Laski rizling'. Na 80 izbranih trtah, z gojitveno obliko enojni guyot,
smo priredili $tiri obravnavanja (5 trt v enem obravnavanju, 4 ponovitve): K
(kontrolna skupina, brez ukrepov), D (defoliacija — odstranjevanje listov v coni
grozdja), R (red¢enje — odstranili smo polovico grozdov na mladiko) in D x R
(kombinacija obeh). Glede na povprecno Stevilo vseh (15-16) od tega 9-10 rodnih
oces in mladik na trto lahko reCemo, da so imele trte ne glede na obravnavanje enak
rastni potencial. Na trtah z red¢enimi grozdi smo glede na kontrolo stehtali najvecjo
maso 100-tih jagod (127 g), kot tudi najvecjo maso posameznega grozda (104 g).
Pri obravnavanju D x R smo presteli povpre¢no najmanjse Stevilo grozdov (4) in
izmerili najmanjSo maso 0,4 kg grozdja po trti. Majhna koli¢ina grozdja je odrazala
tudi kakovost, saj smo prav tako pri D x R v grozdju dolo¢ili najvecjo koli¢ino
skupnih sladkorjev (226 g/l; 100 °Oe) in najmanjSo koli¢ino skupnih kislin (4,5
g/1). Red¢enje grozdja in defoliacija sta nujna ampelotehni¢na ukrepa v vinogradu
za doseganje boljSega razmerja med koli¢ino in kakovostjo grozdja sorte 'Laski
rizling'.
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The grape and wine producers have to take an ampelotechnic practice carefully in
vineyards to increase grape and wine quality. In winegrowing district Dolenjska the
block experiment was raised in 2007 where the effects of different ampelotechnic
practices on grapevine growth and fertility but also on grape quality of variety
"Welschriesling' were observed. On 80 grapevines with single guyot the four
treatments were arranged (5 grapevines per treatment with 4 replications): K
(control), D (defoliation), R (grape thinning) and D x R (combination of defoliation
and thinning). According to average number of total (15-16) and from 9 to 10
fertile buds and shoots, the grapevine irrespective of the treatment had equal
growth potential. At the grapevine with grape thinning the biggest weight of 100
berries (127 g) and of individual bunch (104 g) compared to control were recorded.
At the treatment D x R the lowest number (4) of bunches but also the lowest yield
(0.4 kg) per grapevine were determined. The lowest yield influenced also the grape
quality where the biggest total sugar (226 g/I; 100 °Oe) and the lowest total acid
(4.5 g/l) contents were obtained also at treatment D x R. Grape thinning and
defoliation are inevitable ampelotechnic arrangements in grape production,
especially at the achievement of optimal ratio between grape quantity and quality
of variety "Welschriesling'.
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1 UVOD

Zaradi velike koli¢ine pridelanega vina, ima kakovost le-tega vse vecji pomen. Cilj
vinogradnika je ¢imbolj izkoristiti naravne danosti in pridelati dobro vino, najboljse, ki ga
posamezen letnik omogoca in ponudi. Naravne danosti oziroma poreklo krojijo kraj, kjer trta
raste, geoloSko-pedoloSka sestava tal, lega in klimatske razmere (Smart in Robinson, 1991).
Boljso kakovost grozdja in vina vinogradnik doseze z manjSo obremenitvijo posamezne trte s
pridelkom (Vr3i€ in LeSnik, 2001). Kakovost grozdja dodatno ohranjamo ali celo izboljSamo s
pravocasno izvedbo nekaterih vinogradniskih del, med katerimi sta najpomembnejsa redcenje
grozdov in odstranjevanje listov (defoliacija) (Fregoni, 2005).

Kakovostno grozdje je pogoj za kakovostno vino. Grozdje razli¢nih sort vinske trte imajo
razlicne kemijske sestavine, ki so poleg naravnih danosti odvisne tudi od kakovostnega
dednega potenciala (Winkler in sod., 1974; Fregoni, 2005).

Nikoli ne smemo pricakovati idealnih pridelovalnih razmer, skrbeti pa moramo, da trta vedno
obdrzi zivljenjsko moc¢, kondicijo, kar zagotavlja dobro rast in kakovost grozdja brez
nepotrebnih izgub (viski organske mase) in nepotrebnih stroskov (gnojila, pesticidi in
oprema). Ob vsem tem moramo za dobro kakovost grozdja in rast trte uravnoteZzeno gnojiti z
vsemi potrebnimi hranili (Maljevic, 2003).

1.1 NAMEN NALOGE

S primerno zimsko rezjo uravnavamo razmerje med koli¢ino in kakovostjo grozdja, vendar se
vse sorte ne odzivajo enako, zato je mozna korekcija razmerja z zeleno rezjo, ki se jo izvaja v
Casu rastne dobe trte. Ukrepi, s katerimi lahko neposredno usmerjamo razvoj in rast trte, so
pletev, krajSanje mladik, spravljanje mladik med zice, odstranjevanje zalistnikov,
odstranjevanje listov v coni grozdja — defoliacija, red¢enje grozdja in vrSickanje (Vr$i¢ in
Lesnik, 2001).

Vinogradniki opazajo, da imata predvsem redcenje grozdja in defolicija u¢inek tako na rast in
rodnost trte kot tudi na kakovost grozdja. Vendar se vse sorte na omenjeni vinogradniski
praksi ne odzivajo enako. Zato smo v okviru diplomske naloge poskusali optimizirati prakso
redcenja in defoliacije na rast in rodnost trte in kakovost grozdja.

1.2 DELOVNE HIPOTEZE

S poskusom bi radi potrdili ali zavrnili hipotezo, da redCenje in defoliacija vplivata na rast in
rodnost trte in koli¢ino ter kakovost grozdja sorte 'Laski rizling'. Na trtah, ki bodo red¢ene in
defoliirane, pricakujemo manjSo rodnost in boljSo kakovost grozdja, ki se odraza v vecji
koli¢ini sladkorja in boljSem razmerju organskih kislin.
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2  PREGLED OBJAV
2.1 VINORODNI OKOLIS DOLENJSKA

Zgodovina vinogradni$tva na Dolenjskem sega Ze v ¢as Rimljanov. Ti so sadili vinograde po
pobocjih dolenjskega gricevja. Njihov propad je v teh koncih in drugje po Sloveniji za vec
stoletij pomenil zaton vinogradnisStva. Kasneje ga je ponovno ozivela katoliska cerkev v 11. in
12. stoletju (Nemanic in sod., 2000).

Ena najvecjih in najbolj urejenih vinskih kleti na Dolenjskem je bila klet Bajnof na Trski
Gori, za katero so skrbeli cistercijani. Svoje vino so prodajali na cesarski Dunaj, kar pric¢a o
njegovi kakovosti (Nemanic¢ in sod., 2000).

Poseben razmah je dolenjsko vinarstvo dozivelo v 13. stoletju, ko so se ga v vinogradnisko
idealnem okolju lotili kostanjeviski menihi. V 15. stoletju je bilo Ze dosti poznano vino
cvicek, ki se je prodajal po krajih tedanjega habsburskega cesarstva. Organizirano
vinogradnistvo in kletarstvo na Dolenjskem pa se je zaCelo z ustanovitvijo Vinarske zadruge v
Kostanjevici na Krki leta 1928 (Nemanic in sod., 2000).

Vinorodni okoli§ Dolenjska, ki je del vinorodne dezele Posavje, obsega 4275 ha vinogradov.

Od belih sort uspevajo in se smejo saditi sorte 'Kraljevina', 'Rumeni plavec', 'Laski rizling',

'Zeleni silvanec', 'Ranina’, 'Beli pinot', 'Chardonnay', 'Sauvignon', 'Kerner', 'Renski rizling', od

rde¢ih sort pa 'Portugalka’, 'Sentlovrenka', 'Gamay', 'Zametovka', 'Frankinja', 'Zweigelt' in
'Modri pinot' (Pravilnik o seznamu..., 2007).

Znane lege tega vinogradniSkega okoliSa so Vitovc,
Piroski vrh, Stojanski vrh, znamenita Gadova pec, Buseca
vas, Vrhovska vas, Vinji vrh, Brezovica, Dol, Mladje,
Bocje, Pletrski hrib, Son¢nik, Tolsti vrh, Ruper¢ vrh in
Luben. Strmo nad Krko so vinogradi na Straski gori, na
Trski Gori nad Novim mestom, Gréevje, Hmeljnik, Stari
grad, Vinji vrh, Skocjan, Mevce nad Smarjeto, Trebelnik,
Dobenc, Bojnik, Malkovec. Potem je tu Se Raka, Veliki
Trn, Drenovec, Nova gora, Apnenik, Mali Trn, TrSka
gora nad Krskim. Znane lege so tudi na Migovski gori,
Oplenku, Brunku, Veternikom in Vrhu nad BoStanjem
(Pravilnik o seznamu..., 2007).

Slika 1: Vinorodni okoli§ Dolenjska (Vinorodna dezela Posavje, 2007)

Talno osnovo predstavljajo pretezno apnenci in pesceni laporji. Za ta okoli§ so znacilni
valovito hribovje, ilovnata peScena tla in meSanica predalpskega in panonskega podnebja s
primernimi koli¢inami dezja (Stritar, 1990).
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2.2 KAKOVOST GROZDJA

Kljub relativno majhnim grozdom se trte sorte 'Laski rizling' hitro preobremeni, zlasti SibkejSe
trte, ki imajo krajSe medclenke in ve¢ kot dva grozda na mladiko (Maljevi¢, 2008).

Razvoj grozda se zaéne z oploditvijo med cvetenjem. Cas cvetenja, predvsem njegov zacetek,
ze nakazuje pridelek grozdja jeseni. DolZina rastne dobe je znacilna za vsako sorto posebe;.
Vsaka sorta zahteva dolocene okoljske razmere za zorenje, od katerih sta najpomembne;jsi
svetloba in toplota. Poleg podnebnih in drugih dejavnikov mocno vpliva na zorenje tudi
obremenitev trt (Sikovec, 1993).

Na kakovost grozdja vpliva tudi gostota sajenja, saj pri pregostem sajenju pride do vecjega
sencenja in s tem do slabse kakovosti (Smart in Robinson, 1991).

Vinska trta, kot tudi vse druge rastline, izkoris¢a son¢no energijo oziroma svetlobo za sintezo
ogljikovih hidratov. Vse to se dogaja v procesu imenovanem fotosinteza. Fotosinteza je
oksidoredukcijski proces, pri katerem se vrSi oksidacija vode in redukcija ogljikovega
dioksida (Fregoni, 2005).

Kakovost grozdja dolo¢ajo primarni in sekundarni metaboliti, ki se med zorenjem grozdja
sintetizirajo in kopicijo ter razgrajujejo v grozdju. NajpomembnejSi primarni metaboliti so
ogljikovi hidrati in organske kisline. Koli¢ina sladkorjev se med zorenjem povecuje, medtem
ko kislin zmanjsuje, predvsem jabol¢na kislina (Bavcar, 2006).

Preglednica 1: Povprecne koli¢ine skupnih sladkorjev (°Oe) in kislin (g/1) grozdja sorte 'Laski rizling' glede na
lege vinorodnega okolisa Dolenjska leta 2007 vzorcenih pri KGZ Novo mesto (Maljevi¢, 2009)

1. vzorCenje 2. vzoréenje 3. vzorCenje 4. vzoréenje
LEGA Sladkor | Skupne | Sladkor | Skupne Sladkor Skupne Sladkor Skupne

(°Oe) | kisline (g/I)| (°Oe) |kisline (g/) | (°Oe) | kisline (g/l)| (°Oe) | kisline (g/1)
Pleterski hrib 75 9,0 137 7,3 84 6,7 86 6,5
Stara gora 78 8,2 85 6,4 78 7,5 - -
Trska gora 76 9,2 83 7,5 - - - -
Kip-Koritno 91 8,3 84 7,7 79 7,3 83 8,1
Nemska vas 67 9,8 70 7,8 72 7,2 79 7,1
Gréevije 73 13,0 79,6 9,6 85,6 8,3 92,6 7,7
Povprecje 71 10 90 8,0 80 7.4 85 7,3

2.2.1 Masa grozdov in jagod

Velikost in oblika grozda sta sortno znacilni, prav tako se razlikujejo tudi po obliki, velikosti
in barvi jagod. Velikost, oblika in zbitost grozda so kazalci stopnje zrelosti (Winkler in sod.,
1974).
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Masa grozdov je poleg sorte odvisna tudi od rastnih razmer med rastno dobo. Grozd
sestavljajo jagode in pecljevina. Po Ribéreau-Gayonu in sod. (2000) je jagoda sestavljena iz:

- 15-20 % jagodne kozice,

- 3-6 % peck in

- 75-85 % mesa.

Naceloma velja, da imajo kakovostnejSe vinske sorte manjSe grozde in jagode, ki so v grozdih
bolj ali manj zbite. Masa jagod v grozdu se med rastno dobo povecCuje in doseze najvecjo
vrednost v fazi polne zrelosti (od 92 do 98 % skupne mase grozda). Po tej fazi se razmerje
sprementi in to na Skodo koli¢ine na ra¢un boljse kakovosti (Vrsi¢ in LeSnik, 2001).
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Slika 2: Povprecna masa 100-tih jagod (g) sorte 'Laski rizling' po letih in vzoréenjih v vinorodnem okolisu
Dolenjska pri KGZ Novo mesto (Maljevic, 2009)

2.2.2 Sladkorji — ogljikovi hidrati

Od vseh sestavin je v grozdnem soku najve¢ vode (od 75 do 85 %), na drugem mestu so
sladkorji, katerega koli¢ina se giblje v Sirokem razponu. V grozdnih jagodah se le-ta kopici
vse od zacetka tvorbe jagod do polne zrelosti. Vsebnost ogljikovih hidratov v zrelih grozdnih
jagodah se giblje med 125 do 250 g/l. Koli¢ina je lahko tudi manjSa (ob neugodnih
vremenskih razmerah), lahko pa je tudi vecja (prezrelo grozdje s prisotnostjo zlahtne gnilobe).
Najvec sladkorja vsebuje jagoda v svojem sredinskem delu, med podkozico in peckami
(Sikovec, 1993).

Grozdni sok sestavlja vec ogljikovih hidratov, med katerimi so najpomembne;jsi:

- Glukoza ali grozdni sladkor je monosaharid ali enostavni sladkor. Je eden od
najpomembnejSih ogljikovih hidratov v naravi, glavni produkt fotosinteze. V celicah
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rastlin in zivali predstavlja pomemben vir energije. Pomembno vlogo ima tudi pri
sintezi vitaminov (Bavcar, 2006).

- Fruktoza ali sadni sladkor je enostavni sladkor, monosaharidne oblike, najdemo jo v
sadju, medu ter pri nekateri zelenjavi. Po okusu je najslajsi sladkor naravnega izvora
(okrog dvakrat slaji od saharoze) (Sikovec, 1993).

- Saharoza ali trsni sladkor je disaharid, sestavljen iz dveh monosaharidov glukoze in
fruktoze. Grozdni sok vsebuje saharoze od 1 do 3 (lahko do 5) g/l , ki jo kvasovke
najprej pretvorijo v monosaharide in nato med vrenjem naprej v etanol.

Glavnino sladkorja v grozdnih jagodah predstavljata glukoza in fruktoza (Vodovnik in
Vodovnik, 1999).

Koncentracijo sladkorjev v grozdnem soku nam poda analiza z refraktometrom. Izrazamo jo v
stopinjah Brix (°Brix), pogosto tudi v stopinjah Oechsle (°Oe¢) in v Klosterneuburskih
stopinjah (°K1).
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Slika 3: Povprecna koli¢ina skupnih sladkorjev (g/l) v grozdju sorte 'Laski rizling' po letih in vzorcenjih v
vinorodnem okolisu Dolenjska pri KGZ Novo mesto (Maljevic, 2009)

2.2.3 Organske Kkisline

Kislost grozdnega soka je zaradi prisotnosti razli¢nih kislin in njihovih soli zapleten sistem.
Med kislinami prevladujejo organske kisline, od katerih je najvec vinske in jabol¢ne (okrog
90 %), manj je citronske, v sledovih pa najdemo Se mnogo drugih kislin (askorbinska,
ketoglutarna,...) (Sikovec, 1993).
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Anorganske kisline (fosforjeva, solna in Zveplova) so prisotne v majhnih koli¢inah; v vecini
so v obliki nevtralnih soli, ki sestavljajo mineralne snovi. Za kakovost vina je pomembno
razmerje med vinsko in jabol¢no kislino, ki niha glede na kakovost letnika — v dobrem letniku
prevladuje vinska kislina, v neugodnem pa jabol¢na. V jagodnem mesu je koncentracija
vinske kisline najve¢ja v srednji coni, naras¢a v notranji in upada v zunanji (Vodovnik in
Vodovnik, 1999; Sikovec, 1993).

Znano je, da se tako vinska kot jabol¢na kislina sintetizirata v listih in grozdju ter se
transportirata po floemu do korenin, plodov in do ostalih rastlinskih delov (Boss in Davies,
2001).

Z dozorevanjem grozdja vinska kislina ohranja stabilnost, ker se delno veze v soli s kalijevimi
ioni. Koncentracija jabol¢ne kisline pa se zmanjSuje, predvsem v zadnji fazi zorenja in tako
ob polni zrelosti doseze najmanjso kolic¢ino (Bavcar, 2006).

Kisline so poleg sladkorja v grozdnem soku pomemben dejavnik za doloCanje tehnoloske
zrelosti grozdja. Zrelo grozdje ima Sirok razpon skupnih kislin, od 5 do 16 g/l glede na sorto,
podnebje, letnik, zdravstveno stanje in stopnjo zrelosti (Sikovec, 1993).

Za kakovost in stabilnost vina je pomembna aktualna kislost mosta oziroma vina, ki jo
oznacujemo z vrednostjo pH. Od vrednosti pH so odvisni mnogi procesi v vinu in tudi
potrebni ukrepi v ¢asu negovanja in hranjenja vina (Vodovnik in Vodovnik, 1999).

2.2.3.1 Vinska kislina

Vinska trta je ena redkih rastlin, ki sintetizira ve¢je koncentracije vinske kisline. Je
najpomembnejsa kislina v grozdnih jagodah/vinu. Industrijsko jo dodajajo hrani za doseganje
bolj kislega okusa.

Soli vinske kisline so tartrati — tipi¢ni predstavnik je vinski kamen, ki je rezultat reakcije med
vinsko kislino in kalijem, lahko tudi kalcijem.

Vinska kislina ima pomembno vlogo med vrenjem moSta, saj znizuje pH, s tem pa
onemogoda razvoj bakterij (Sikovec, 1993). Pri¢ne se akumulirati po oploditvi, njena koli¢ina
v grozdni jagodi nara$¢a do zacetka zorenja. V fazi zorenja se koliCina sicer Se vedno
povecuje, vendar ne v takSnem obsegu. Med zorenjem se koncentracija le-te zmanjSuje, ker se
jagoda polni z vodo (Terrier in Romieu, 2001).

2.2.3.2 Jabol¢na kislina

Je ena izmed pomembnejsih kislin, ki jih dobimo v grozdju. Kislina prispeva zlasti k trpkemu
okusu in je znalilna za nedozorelo grozdje. Med dozorevanjem se del kisline porabi za
dihanje z nastankom CO; in vode.
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Grozdje, ki zori pri 20 °C naj bi vsebovalo dva- do trikrat ve¢ jaboléne kisline, kot grozdje, ki
je dozorevalo pri 35 °C. Razmere, ki vodijo k bujni rasti in velikim pridelkom, pripomorejo
tudi k vecji koli¢ini jabol¢ne kisline (Terrier in Romieu, 2001).

2.2.3.3 Citronska kislina

Je Sibka organska kislina, ki jo najdemo v vecini sadnih plodov in zelenjave, tako tudi v
grozdnih jagodah. V industriji se uporablja kot naravni konzervans, deluje pa tudi kot
antioksidant.

Citronska kislina je prisotna v soku jagode, v moStu in vinu, ¢eprav pri predelavi tezko
prehaja v most, ker je mo¢no vezana na celicno opno (Bavcar, 2006).
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Slika 4: Povprecna koli¢ina skupnih kislin (g/l) v grozdju sorte 'Laski rizling' po letih in vzorcenjih v
vinorodnem okolisu Dolenjska pri KGZ Novo mesto (Maljevic, 2009)

2.3 AMPELOTEHNICNA DELA

Trta mora v Casu rasti razviti toliko mladik in listne povrSine, da z njo zagotavlja optimalen
razvoj grozdja in dovolj rezervnih snovi v starem lesu in koreninah. Cim razmerje med listi in
grozdi ni ustrezno, to vpliva na manjSo koli¢ino sladkorja, neprimerno kakovost vina, na
slabSo dozorelost lesa, manjse zaloge rezervne hrane in poveca obcutljivost na mraz (Vrsic in
Lesnik, 2001).

Tudi sorta 'Laski rizling' nujno potrebuje odstranjevanje odvecnih poganjkov, zlasti na osnovi
trte, da rozge za Sparone v prihodnjem letu dobro dozorijo, kar je nujno za enakomerno
brstenje (Maljevic, 2008).



Klop¢i¢ J. Vpliv red¢enja grozdja in defoliacije na kakovost grozdja ...(Vitis vinifera L.) sorte 'Laski rizling'.
Dipl. delo. Ljubljana, Univ. v Ljubljani, Biotehniska fakulteta, Odd. za agronomijo, 2009

2.3.1 Gojitvene oblike

V naravi je trta plezalka, ki pozene veliko zelenih delov in rodi le male grozde slabe
kakovosti. Ze stari antiéni narodi — Egip&ani, Grki, Rimljani, so spoznali, da trta, ki so jo
oblikovali oziroma obrezali, daje boljsi pridelek (Fregoni, 2005).

Redna zimska rez mora zagotavljati ustrezno Stevilo oCes glede na kondicijo trte. Vendar
imajo bujne trte na osnovi vecje Stevilo nerodnih ali slabo razvitih oces, zato pri zimski rezi
ne izbiramo preve¢ debelih in ne predolgih rozg.

Z redno in premisljeno rezjo trte dosezemo, da redno vsako leto rodi, uravnavamo kakovost
grozdja. Z gojitveno obliko mislimo nacin oblikovanja vecletnega lesa in zraven ustrezno
oporo. Z rezjo damo trti zeleno gojeno obliko, ki omogoca vecletno izkoriSCanje — uporabo.
»Urejene« trte omogocajo ucinkovitejSe in bolj varéno nanasanje fitofarmacevtskih sredstev
(FFS) za varstvo pred boleznimi in Skodljivci, pa tudi ze sama rez vpliva na odpornost. S tem
pripomoremo k ustrezni osvetlitvi, zra¢nosti in k vecji odpornosti na vremenske razmere. V
sedanjem casu so idealne gojitvene oblike, ki dajejo moznost ¢im vecje uporabe mehanizacije
(sploh za industrijsko pridelavo), sicer pa se rez pretezno izvaja ro¢no. Idealne gojitvene
oblike (3¢) ni. Cim blizje pa smo temu cilju, ¢e upostevamo naravne danosti in lastnosti
doloCene sorte. Gojitveno obliko skupaj dolocajo: medvrstna razdalja, razdalja v vrsti
(bujnost) in viSina debla. Slednjo dolo¢imo glede na volumen in viSino listne mase,
medvrstno razdaljo, obliko rodnega lesa in obliko opore (Vrsi¢ in Lesnik, 2001).

Pri bujnih trsih pus€amo po potrebi bistveno daljSe Sparone, pri ¢emer pa je potrebno
poskrbeti za primeren razpored poganjkov in vse odve¢ne odstraniti. Sibkeje trte pa je
priporocljivo rezati le na daljSe reznike (Vr8i€ in Lesnik, 2001).

'Laski rizling' dosti prej kot druge sorte prizadene susa, zato je treba Sibke trte nujno rezati na
kratko, da si opomorejo. Zmerni moramo biti z gnojenjem, saj z njim povzro¢imo bujnejSo
rast mladik, ne pa rast korenin, in tako postane trta Se toliko bolj obcutljiva na pomanjkanje
vlage (Maljevic, 2008).

2.3.1.1 Klasi¢ni — enojni guyot

Gojitvena oblika, ki jo je v 20. stoletju razvil zdravnik Guyot, se veliko uporablja v Franciji,
Nemciji, dosti jo je tudi pri nas. Primerna je za gosto sajenje trte v vrsti. Visina debla je za 15
do 20 cm nizja od osnovne zice. Na vrhu debla narezemo rodni les na kratek vzgojni reznik
ali &ep in na $paron. Sparon privezemo vodoravno ali v rahlem loku ob osnovno Zico, lahko
pa ga tudi ovijemo okoli Zice in nato privezemo.

Prednosti:
- lahka in hitra rez,
- enakomerno brstenje oces,
- ozka cona grozdja, kar je idealno za varstvo trte pred botritisom (Botrytis cinerea) in
grozdnim sukacem, pa tudi za strojno obiranje grozdja.
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Pomanjkljivosti:
- premajhno Stevilo oces pri sortah z daljSimi internodiji in pri neuravnotezeni prehrani
ali pri mo¢no obrezanih trtah,
- nevarnost lomljenja Sparonov pri vezanju,
- pri daljsih $paronih je v srednjem delu ve¢ hiravih mladik,
- problem pri rezi po toci in pri slabi dozorelosti lesa,
- veliko pletve ¢ez celo rastno dobo, sploh pri bujnih sortah (Vr8i¢ in Lesnik, 2001).

Poleg klasi¢ne oblike guyot, se v Sloveniji uporablja Se dvokraki oziroma dvojni guyot, ki je
celo bolj poznan in bolj raz§irjen. Pri zimski rezi pus¢amo dva Sparona in en reznik ali ¢ep za
nadomestni les.

2.3.2 Odstranjevanje listov v coni grozdja - defoliacija

Defoliacija je ukrep, pri katerem delno odstranimo liste v coni grozdja. Slabost tega je, da
izgubimo del asimilacijske povrSine. Prednost pa je, da izboljSamo osvetlitev in zracnost
grozdja — s tem zmanj$amo moznost za okuzbo s sivo grozdno plesnijo (Botrytis cinerea),
predvsem pri rdecih sortah pa izboljSamo obarvanost grozdja (Fregoni, 2005).

Prvih 8 do 10 listov nad grozdi ima najvecji vpliv na maso grozdja in na oskrbo le-tega s
sladkorjem. Ugotovljeno je tudi, da spodnji glavni listi v coni grozdja med dozorevanjem
slabo asimilirajo — vendar je to seveda sortno specifi¢no (Vrsi¢ in Lesnik, 2001).

Aktivnost listov v coni grozdja je med dozorevanjem odvisna od razli¢nih dejavnikov. Ce so
listi v tej coni med dozorevanjem v slabem stanju (npr. zaradi pomanjkanja magnezija, suse
itn.), odstranjevanje listov ne vpliva na ucinek asimilacije, ker le-ti listi slabo asimilirajo. Pri
listih je glede na njihove zunanje »kakovosti« odloc¢ilna tudi intenzivnost in trajanje svetlobe.
Na trajanje direktne osvetlitve v coni grozdja, poleg letnega in dnevnega Casa ter lege, vpliva
razmerje med visSino listne stene in medvrstno razdaljo.

Defoliacije ne smemo opraviti prej kot v zaletku zorenja grozdja, ker prezgodnje
odstranjevanje preve¢ poslabsa asimilacijsko zmogljivost. Liste moramo odstraniti najpozneje
do zadnjega Skropljenja proti boleznim oziroma do zapiranja grozdov, da so jagode dobro
zavarovane pred boleznimi. Odstranjevanje listov po zacetku dozorevanja ne vpliva veliko na
kakovost grozdja (Vrsi¢ in Lesnik, 2001).

Direktna osvetlitev grozdja med zorenjem vpliva na povecanje temperature jagod, kar
povzroCi razgrajevanje jabolCne kisline. Vsebnost skupnih kislin je v jagodah direktno
osvetljenega grozdja lahko manjsa za 2 do 4 g/l v primerjavi z zasenCenimi jagodami. Z
defoliacijo lahko torej nekoliko popravimo pomanjkljivost pri naSih gojitvenih oblikah
(osvetlitev, zracnost).
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Ukrep je bolj priporocljiv za pridelavo rdecih vin kot za bela. Povecanje kakovosti pride bolj
do izraza pri poznih sortah, na slabsih legah in v slabih letnikih (Vrsi¢ in LeSnik, 2001).

Po besedah Maljevica (2003) naj bi defoliacija tudi pozitivho vplivala na preprecevanje
pojavljanja prSice, ker ji z odstranjevanjem spodnjih listov onemogoc¢imo prehranjevanje, ki
ga potrebuje za prezimitev.

2.3.3 Redcenje grozdja

Cilj redcenja je predvsem povecati kakovost grozdja in vina, ter podaljSati Zivljenjsko dobo
trtam. RedCenje nudi veliko ve€C moznosti za izboljSanje kakovosti kot zimska rez. Pri
red¢enju grozdov namre¢ ze ocenimo pridelek in ga lahko prilagodimo trenutni zmogljivosti
trte in dejanskim razmeram v danem letu. Zato zimska rez skupaj z red¢enjem omogoca boljse
ravnoteZje med koli¢ino in kakovostjo pridelka (Winkler in sod., 1974).

Pri tem ukrepu odstranimo posamezne celotne grozde, ¢e je nastavek na mladiko oziroma na
trto prevelik. S pravocasnim, zgodnjim red¢enjem niti ne zmanjSamo pridelka, saj se s tem
poveca masa drugih grozdov, ob pravilnem ukrepanju pa bi se morala povecati kakovost. Pri
mladih trtah z redCenjem grozdja vplivamo na nadaljnje dobro razvijanje trt, ker s tem
prepre¢imo stresno situacijo, sploh v susnem obdobju.

Intenzivnost red&enja je odvisna od $tevila rodnih mladik na trto oziroma na m* Zivljenjskega
prostora trte, od nastavka, ki je odvisen od letnika in sorte, stopnje osipanja, bujnosti rasti,
razpoloZljive vode in Zelenega pridelka (Vr$i¢ in Le$nik, 2001).

Grozdje lahko najprej red¢imo sredi julija — nekje tri tedne po cvetenju (odstranitev kabrnikov
ali mladih grozdov), pozno redCenje pa se izvaja v razvojni fazi zapiranja grozdja, ko so
jagode debeline graha. Na dobro razvitih mladikah pustimo dva grozda, na slabSih samo
enega. Odstranjujemo slabo razvite grozde (praviloma so to visje lezeCi grozdi, grozdi na
slabo razvitih mladikah,..), tiste v notranjosti trsa in grozde, ki se tesno prilegajo drug
drugemu (s tem povecamo zra¢nost in zmanjSamo moznost okuzbe) (Vrsi¢ in Lesnik, 2001).

Pri red¢enju grozdja moramo najti ustrezno razmerje med pridelkom, kakovostjo grozdja in
finan¢nim ucinkom, saj mora boljSa kakovost pokriti stroSke manjSega pridelka in stroske
redCenja, ki je ¢asovno precej zamudno. Tudi ta ukrep je bolj priporoc¢ljiv za rdeCe sorte
(Vrsic in Lesnik, 2001).

Redcenje grozdov se je pokazalo kot uspeSen ukrep za zmanjSevanje kolicine pridelka in
zboljSanje sestave grozdnega soka, zmanjSanje okuzbe s sivo plesnijo (Botrytis cinerea),
zagotavljanje enakomerne rastne moci trte, ter izboljSanje odpornosti na zimsko pozebo preko
boljse dozorelosti lesa. Odstranjevanje grozdov je priporocljivo za trte, ki so o€itno v stresnih
situacijah. Pri sortah, ki so nagnjene k preobremenjenosti, je bolj priporoc¢ljivo zmanjSati
pridelek v zgodnejsi fazi razvoja (Keller in sod., 2004).
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# -

Slika 5: Stanj e pred red¢enjem grozdja sort 'Lagki rizlng’ (obavnavanj eD X R) (Klpic, 2007)

Y
€ trt:

Slika 6: Stan e o redéenu gozda sorte 'Laski rizlin' (Kléé, 27)
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3 MATERIAL IN METODE DELA

3.1 LOKACIJA IN OPIS POSKUSNEGA VINOGRADA

Poskus za diplomsko delo smo izvedli v vinogradu, ki se nahaja v kraju Grcevje. Kraj spada
pod priznane lege vinorodnega okoliSa Dolenjska in se nahaja v blizini TrSke Gore nad
Novim mestom. Vinograd ima juzno lego. Tla so lapornata.

Vinograd je star okoli 30 let. Trte so posajene vertikalno. Tla v vinogradu so trajno
ozelenjena. Medvrstna razdalja je 2 m, razdalja v vrsti, med trtami je 0,8 m, kar pomeni, da
imajo trte v povpre&ju 1,6 m* Zivljenjskega prostora. Visina osnovne Zice je od 0,8 do 0,9 m,
viSina glave debla je 0,8 m.

Gojitveni obliki v vinogradu sta enojni in dvojni guyot. Na Sparonu se pri zimski rezi pusca
med 6 in 10 zimskih oces.

3.2 SORTA 'LASKI RIZLING'

Sorto 'Laski rizling' poznamo tudi pod drugimi imeni oziroma sinonimi, kot so 'Grasevina',
'Welschriesling', 'Riesling italien blanc', 'Riesling blanc', 'Talijanski rizling', 'Italijanski
rizling', 'Talijjanska grasevina', 'Olaszriesling', 'Rizling vlaSsky' (Hr¢ek in KoroSec-Koruza,
1996).

Po ekolosko-geografski razvrstitvi sort glede na poreklo spada 'Laski rizling' v
zahodnoevropsko skupino sort Proles occidentalis.

Natanc¢en izvor oziroma domovina sorte ni znana. Sorta ni v sorodu s sorto 'Renski rizling' in,
da ne prihaja iz Italije, kot lahko razberemo iz imena. Izvira iz Francije, najverjetneje iz
pokrajine Champagne. Od tam so jo nesli v nemski Heidelberg, kjer so ga zaradi podobnosti z
'Renskim rizlingom' poimenovali "Welschriesling'. Sirila se je proti Avstriji in Madzarski ter
tako dosegla tudi nase kraje, kjer se je udomacila do te mere, da je najbolj zastopana sorta
Zlahtne vinske trte pri nas (Stabuc in sod., 2007).

V Sloveniji je sorta 'Laski rizling' najbolj razsirjena bela sorta, predvsem v Podravju, sledita
Posavje in Primorska. Razsirjena je Se v drzavah kot so Bolgarija, Romunija, Rusija, seveda
Italija, Srbija in Hrvaska (Hréek in KoroSec-Koruza, 1996; Register..., 2008).

'Laski rizling' je pomembna sestavina vina PTP cvicek, ki naj bi ga vseboval okrog 10 %
(Pravilnik o vinu..., 2000).
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3.2.1 Botanicni opis

Zimsko oko je majhno do srednje veliko, pokrito z rjavimi luskami. Iz svetlo zelenih dlakastih
vr$ickov mladike se razvijejo srednje veliki trikrpati listi, v obrisu okroglaste oblike. Gornji
sinusi lista so globoki in razli¢no urezani. List je po zgornji strani svetlo zelene barve, gladek
in gol, spodnja stran lista pa je bledo zelenkasta in posuta z redkimi dlaicami. Listni pecelj je
kratek, tanek, gol in zelene barve (Hréek in Korosec-Koruza, 1996).

Slika 7: Grozd sorte 'Laski rizling' (Klopcic¢, 2007)

Grozd sorte 'Laski rizling' je valjaste oblike, majhen do srednje velik in zbit. Pogosto ima
poleg glavnega grozda Se znacilen prigrozd. Grozdni pecelj je dolg in tanek. Jagode so
majhne, okrogle, ve€ina pa je zaradi zbitosti grozda nekoliko podolgovate oblike. Jagodna
kozica je debelejSa, prozorna, pretkana z drobnimi zilicami, zelenkasto rumene barve. Za
sorto je znacilen mocno izrazen jagodni popek. Jagode so posute z oprhom. Na soncu
izpostavljenih jagodah se pojavijo rjave lise. Sok zrelih jagod je brezbarven, sladek in
prijetnega okusa.

Rozga je tanjSa, rahlo progasta, svetlo rjave barve, na nodijih temnejSa. Internodiji —
medclenki so dolgi (Hrcek in Korosec-Koruza, 1996).

3.2.2 Agrobioti¢ne lastnosti

Sodi med pozne sorte in v slabih letih ne more dobro dozoreti, vendar kljub temu daje ob
slabsih letnikih spostljivo kakovost in nekaj svoje znacilnosti. 'Laski rizling' je srednje bujna
sorta, z velikim pridelkom, zato jo mnogi uvrS¢ajo med »masovnice«. Masa grozda je v
povprecju med 60 in 150 g. Bujnost je seveda pogojena s talnimi lastnostmi.
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Je srednje odporna sorta proti boleznim (obcutljiva za peronosporo (Plasmopara viticola
(BERK. & M.A.CURTIS) BERL. & DE TONI in SACC.) in oidij (Uncinula necator (SCHWEIN.)
BURRILL), zato je potrebna pogosta zasc¢ita s FFS) in dobro odporna proti pozebi, saj spomladi
pozno brsti in se tako izogne pomladanskim pozebam. Zato jo sadijo na nizjih legah, visje od
400 m nadmorske visine pa ne (Hrcek in Korosec-Koruza, 1996).

Slika 8: Grozdje .
2007)

Obcutljivost na gnilobo je zelo odvisna od nacina prehrane trte, ker preve¢ mineralov v tleh
zelo poveca obcutljivost (Maljevic, 2008).

Zahteva absolutno vinogradniSke lege in rodovitna tla, zato jo sadimo na najboljSe juzne lege
in v globoka ter dovolj vlazna tla. Hitro reagira na pomanjkanje dusika oziroma na njegove
presezke, pogosti so znaki pomanjkanja magnezija. Gojimo jo lahko na kordonskih ali
Sparonskih gojitvenih oblikah s srednje dolgo rezjo. 'Laski rizling' najbolj izrazito kaze znake
kloroze (Hrcek in Korosec-Koruza, 1996).

Pri sajenju moramo biti pazljivi, da je cepljeno mesto dovolj nad bodo¢im nivojem tal, ker
sorta zelo obilno poganja rosne korenine iz zlahtnega dela, Cesar pa seveda no¢emo (Maljevic,
2008).

Vino ima lepo svetlo rumenkasto zeleno barvo, pri starem vinu pa so izrazitejSi rumeni toni.
Cvetlica je sveza in nezna. V kolikor je prisotna zlahtna gniloba na grozdju ima svojevrstno
cvetico. Okus rahlo spominja na lipov cvet. Ob pravem casu trgatve dosezemo primerno
kislino, ki je njegova sortna znacilnost — doseze visjo stopnjo (7 do 7,6 g/l), kar ga dela
primernega za staranje, vinu daje primerno svezino, zivahnost in harmoni¢nost. Lahko je brez
ali z ostankom neprevretega sladkorja. Pri nas je zelo primeren tudi za vina posebne
kakovosti, kot so pozna trgatev, izbor, jagodni izbor. Bolj kot o preobremenitvi mladih trt
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'Laskega rizlinga' se moramo zavedati njegove pretirane bujnosti v prvih letih rasti zaradi
gnojenja. S tem povzro¢imo nesorazmerje nadzemne mase in mase korenin (Hrcek in
Korosec-Koruza, 1996).

3.3 ZASNOVA IN IZVEDBA POSKUSA

Za poskus smo izbrali vinograd s sorto 'LaSki rizling' in samo trte na obliki enojni guyot.
Postavili smo blo¢ni poskus 4 x 4, in sicer s Stirimi obravnavanji in $tiri ponovitvami. V vsak
blok smo vkljucili po 5 trt (v poskusu zajetih skupaj 80 trt), katerim smo priredili naslednja
obravnavanja:

K — kontrolna skupina (brez defoliacije in brez redcenja)
D — defoliacija

R —redcenje

D x R — defoliacija in redCenje

V vsaki vrsti smo izbrali drugacen vrstni red obravnavanj za izenacenje rastnih, vremenskih in
drugih okoljskih razmer oziroma dejavnikov.

Redcenje grozdov in defoliacijo smo opravili v fenofazi zafetek mehcanja jagod
(dozorevanja). Red¢enje je pomenilo odstranitev vsakega drugega grozda na mladiki oziroma
polovico grozdov iz vsake trte, medtem ko defoliacija pa odstranitev listov v obmocju
grozdov.

3.3.1 Dolocanje rastnega in rodnega potenciala

Dne 1. 6. 2006 smo na trtah v poskusu presteli vsa, neodgnana in rodna oc¢esa, vse in rodne
mladike ter jalovke. Mladike so bile v fenofazi 12-15 po Eichhornu in Lorenzu (1977). V tej
fenofazi imajo mladike razvitih od 5 do 6 listov, kabrniki so Ze jasno vidni.
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Rodnost trt smo najprej ovrednotili s Stetjem vseh kabrnikov po trti, kasneje v fenofazi jagod
velikosti graha Se grozdov, saj smo potrebovali natancno Stevilo le-teh za redcenje. Ob trgatvi
smo presteli Stevilo vseh grozdov, stehtali skupno maso in preracunali povpre¢no maso
posameznega grozda.

Slika 10: Fenofaza polnega cvetenja sorte 'Lagki rizling' leta 2007 (Klopcic¢, 007)

3.3.2 Kakovost grozdja

V poskusu smo po obravnavanjih spremljali dinamiko dozorevanja, in sicer tako, da smo
grozdje Stirikrat vzor¢ili, 25. 8., 1. 9., 8. 9. in 15. 9. 2007 (trgatev). Naklju¢no nabrano grozdje
istega obravnavanja (za vsako obravnavanje priblizno 0,5 kg grozdja, s Stirimi ponovitvami)
smo dali v PE vre¢ke, oznadili in do analize shranili v zamrzovalniku, pri temperaturi -20 °C.

Nase rezultate parametrov kakovosti smo primerjali s podatki KGZ Novo mesto, iz nekaj leg
Dolenjskega vinorodnega okoliSa. Vrednost sladkorjev je podana v °Oe, merjeno z
refraktometrom, zato smo za lazjo interpretacijo uporabili korekcijsko tabelo v Pravilniku o
pogojih... (2004).

3.3.2.1 Masa 100 jagod

Iz vsakega vzorca smo nakljucno izbrali 100 jagod ter jih stehtali (tehtnica Mettler PM400) na
eno decimalno mesto natan¢no. Na ta naCin smo spremljali spremembo mase jagod, saj se
mora med zorenjem vse do polne zrelosti povecevati, kasneje pa se zmanjSuje zaradi
izhlapevanja vode (Winkler in sod., 1974).
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3.3.2.2 Dolocanje posameznih ogljikovih hidratov in organskih kislin

Priprava vzorcev za analizo posameznih ogljikovih hidratov in organskih kislin je potekala po
metodi, ki jo navajata Dolenc in Stampar (1997) z manjso spremembo. Iz vsakega vzoréenja
posebej smo iz jagod iztisnili sok. S pipeto smo odpipetirali 1 ml tega soka, ga razredcili z
bidestilirano vodo (MilliQ system) v razmerju 1:10 (v/v). Vzorce v epruvetah smo nato
centrifugirali 7 minut pri 4200 obratih na minuto, pri sobni temperaturi. Supernatant smo
prefiltrirali skozi injekcijske filtre (Chromafil A-45/25) v vijale — za vsak vzorec po dve viali,
eno za ogljikove hidrate in eno za organske kisline. Vzorce v vialah smo nato shranili pri -20
°C do analize s HPLC. Identifikacija in kvantifikacija posameznih ogljikovih hidratov
(glukoza, fruktoza) in organskih kislin (vinska in jabol¢na) sta bili izvedeni z uporabo
eksternih standardov.

Preglednica 2: Kromatografske razmere za analizo ogljikovih hidratov in organskih kislin s sistemom HPLC
(Dolenc in Stampar, 1997)

Ogljikovi hidrati Organske kisline
HPLC sistem: Thermo separation products - binarna ¢rpalka P2000
Detektor: Shodex R1 - 71 Knauer K-2500 UV-vis
spektofotometer pri 210 nm
Mobilna faza: Destilirana voda 4 mM H,SO,4
Volumen injeciranja (uL): 20 20
Hitrost pretoka mobilne faze 0,6 0,6
(ml/min):
Temperatura (°C): 65 65
Kolona: Phenomenex Rezex RCM - Phenomenex Rezex ROA -
Monosaccharid (300 x 7,8 mm) | Organic acid (300 x 7,8 mm)

3.3.2.3 Dolocanje skupnih sladkorjev

Sladkorje smo analizirali z digitalnim refraktometrom (ATAGO PALS87S digitalni). Za
odcitek sladkorjev v vzorcih grozdja smo uporabili skalo v °Brix. Korekcija rezultatov je v
obmocju med 0 in 40 °C potekala avtomatsko.

Refraktometer je opti¢ni instrument in se uporablja za merjenje vsebnosti suhe snovi
(sladkorja) v grozdnem soku, mostu in vinu. S spreminjajo¢o se sestavo raztopljenih snovi,
zlasti sladkorja, oziroma njihovo koli¢ino v raztopini se menja tudi lom svetlobe. Velika
prednost refraktometra je v tem, da ni obc¢utljiv na motne delce soka, zato mosta ali soka ni
potrebno prej filtrirati. Obicajno so refraktometri umerjeni na 20 °C. Ce je temperatura okolja,
v katerem je refraktometer, nad 20 °C ali pod, je potrebna korektura za vsako toplotno
stopinjo za 0,2 °Oe (priStejemo, ¢e je temperatura nad 20 °C, in odStejemo, ¢e je pod 20 °C)
(Sikovec, 1993).
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3.3.2.4 Dolocanje skupnih kislin

Skupne kisline smo dolo¢ali kemijsko, in sicer s titracijo po metodi, ki jo navaja Sikovec
(1993). Titracija temelji na nevtralizaciji kisline z bazo. Iz vzorca ro¢no stisnjenih jagod smo
odpepitirali 12,5 ml prefiltriranega grozdnega soka v erlenmajerico, nato smo dodali 2 kapljici
barvila bromtimol modro in titrirali z bazo (0,1 M NaOH) do preskoka barve v zeleno.

3.4 STATISTICNA OBDELAVA PODATKOV

Rezultate poskusa smo statisti¢éno obdelali z ra¢unalniSkim programom Microsoft Excel 7.0.
Rezultati meritev so podani kot povprecne vrednosti veCkratnih ponovitev. NajmanjSe in
najvecje vrednosti spremljajoc¢ih parametrov rasti in rodnosti trte ter kakovosti grozdja so
podane v prilogah.
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4 REZULTATI

Pri poskusu smo do kon¢nih rezultatov prisli s Stetjem, tehtanjem, z laboratorijskimi
analizami in izrauni povprecij. Z njimi smo Zeleli ovrednotiti razlike v koli¢ini in kakovosti
grozdja sorte 'Laski rizling' pri razlicnih obravnavanjih na trto v Casu zorenja grozdja — z
defoliacijo, red¢enjem grozdja in kombinacijo obeh.

4.1 RASTNI POTENCIAL
4.1.1 Ocesa

V rastni dobi smo na trtah sorte 'Laski rizling' zajetih v poskus, presteli vsa, rodna, nerodna in
neodgnana odesa. Stevilo oles na trti je odvisno od intenzivnosti zimske rezi, upostevajod
gojitveno obliko, sorto in kondicijo trte (Winkler in sod., 1974). Gojitvena oblika guyot je
med gojitvenimi oblikami, pri kateri se puS¢a manjse Stevilo zimskih oces. V naSem poskusu
je bilo povprecno Stevilo vseh zimskih oces na trto med 15 in 16, kar kaZze na precej izenacen
potencial rodnosti, ne glede na obravnavanje (slika 11).

18 +
Hvsa

16 Oodgnana
14 - Brodna

Stevilo oées

K D R DXR

Obravnavanje
Slika 11: Povprecéno Stevilo prestetih oces na trtah sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Tudi Stevilo odgnanih (11-13) in rodnih (9-10) o¢es na trto po obravnavanjih je bilo precej
izenaceno, tako da lahko recemo, da so bile trte v dobri in enaki kondiciji, kar je prvi pogoj za
izvedbo poskusa. Minimalna in maksimalna Stevila oes po obravnavanjih so podana v
prilogi a.

Glede na Stevilo prestetih oces na trto lahko trdimo, da je bila zimska rez med obravnavanji
izenacena.
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4.1.2 Mladike

Stevilo mladik je deloma odvisno od pus¢enih oées pri zimski rezi. Povpre¢na Stevila
prestetih mladik (vseh, jalovih in rodnih) na trto so prikazana na sliki 12.

V fenofazi trte poveSenih kabrnikov smo na trto v povpre€ju presteli med 11 in 13 vseh
mladik oziroma glede na Stevilo vseh puS¢enih oces je vzbrstelo med 73 in 81 % mladik.

14 4
Hvse

12 Orodne

Bjalovke

Stevilo mladik

K D R DXR

Obravnavanje

Slika 12: Povprecno Stevilo prestetih oces na trtah sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Rodnih mladik na trto je bilo ne glede na obravnavanje med 9 in 10, medtem ko jalovk v
povprecju med 2 in 3. Glede na Stevilo vseh pus€enih oces ob zimski rezi lahko pri¢akujemo,
da bo nerodnih mladik med 13 in 19 %.

Najvecja in najmanjSa povprecna Stevila prestetih mladik so podana v prilogi a.

4.2 RODNOST

4.2.1 Masa 100 jagod

S tehtanjem mase 100 jagod doloc¢amo zrelost grozdnih jagod. Masa jagod se med zorenjem
povecuje zaradi kopicenja vode vse do polne zrelosti grozdja (Winkler in sod., 1994).

Na sliki 13 so prikazane povpre¢ne mase 100-tih jagod po obravnavanjih glede na vzorcenje.
Pri prvem vzorcenju so se v povprecni masi 100-tih jagod pokazala vecja odstopanja,

predvsem med maso jagod iz redCenih in defoliiranih trt (91 g) ter kontrolo (109 g) in samo
defoliiranih trt (108 g).
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Slika 13: Povprec¢ne mase 100-tih jagod (g) grozdja sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje in vzorcenje leta
2007

Pri drugem in tretjem vzorcenju so se mase jagod med obravnavanji precej izenacile in v
Stirinajstih dneh v povprec¢ju povecale za povprecno 10 g, pri redCenih in defoliiranih trtah pa
za24 g.

Pri obravnavanjih D x R se je masa od prvega vzorcenja do trgatve povecala za dobrih 23 %
(1z 91 na 120 g), pri R za 19 % (iz 108 na 127 g), pri D za 9 % (iz 101 na 111 g) in pri K za 4
% kar je najmanjSa masa (iz 109 na 113 g).

Glede na naras¢ajoce mase 100-tih jagod bi lahko zakljucili, da grozdje ob trgatvi Se ni
doseglo polne zrelosti, ko se veCanje mase ustavi in le-ta stagnira ali kasneje zmanjSuje
(Winkler in sod., 1974).

Winkler s sod. (1974) navajajo, da naj bi se masa med tretjim in Cetrtim vzorcenjem
spreminjala manj kot prej, do tretjega vzorcenja.

4.2.2 Grozdi na trto

Ob trgatvi smo po obravnavanjih potrgali vse grozde iz trte, si Stevilko zabelezili in grozdje
tudi stehtali. Na sliki 14 so prikazana povprecna Stevila grozdov glede na obravnavanje.

Kot pricakovano smo povprecno najmanjSe Stevilo grozdov presteli pri redCenih trtah (med 4
in 5 grozdov/trto), sledi kontrola, medtem ko smo pri defoliiranih trtah presteli po trti 12
grozdov.
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Upostevajo¢ kontrolo in redCene trte smo pri red¢enju odstranili v povprecju 50 % grozdov,
medtem ko pa pri odstranjevanju listov Se kak grozd vec. UpoStevajo¢ obravnavanje in
povprecnega Stevila grozdov po trti lahko re¢emo, da je bil pri kontroli 1 grozd, medtem ko
pri redCenih trtah 0,5 grozda na rodno oko in mladiko.
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Slika 14: Povprecna Stevilo grozdov sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Na hektar bi tako pri nered¢enih trtah pridelali okrog 68750 grozdov, medtem ko pri red¢enih
trtah okrog 28125 grozdov.

Glede na rezultate poskusa lahko re¢emo, da redéenje grozdja znatno vpliva na povprecno
Stevilo grozdov na trto, kar je bilo pri¢akovano in nakazuje, da je redCenje nujen ukrep v
vinogradu, ki je namenjen za pridelavo vrhunskega vina, kot navajata tudi Vr$i¢ in LeSnik
(2001).

4.2.3 Masa grozdja

Masa grozdja po trti je odvisna od Stevilnih dejavnikov, ki jih Smart in Robinson (1991)
zaokroZzujeta v tri skupine, in sicer tla, podnebje in agro-ampelotehnika. Ob trgatvi smo na
vsaki trti v poskusu, glede na obravnavanje potrgali vse grozde in jim skupaj dolo¢ili skupno
maso. Povpre¢ne mase grozdja na trto glede na obravnavanje so podane na sliki 15.
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Slika 15: Povprecna masa grozdja (g) na trto sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Kot je bilo pricakovati, z red¢enjem grozdja vplivamo na zmanjsanje koli¢ine grozdja na trto.
Vecjo maso grozdja po trti smo stehtali na nered¢enih trtah (1013 g) oziroma najvecjo pri
samo defoliiranih trtah (1075 g).

Pri redcCenih trtah smo stehtali v povprecju 485 g grozdja na trto, pri tistih Se dodatno
defoliiranih pa Se manj (422 g na trto).

Upostevajo¢ povprecne mase po trti in sadilne razdalje lahko ocenimo, da bi v neredéenem
vinogradu pridelali okrog 6,3, medtem ko pri red¢enih trtah 3,0 t/ha. Trdimo lahko, da
defoliacija nima vecjega vpliva na povpre¢no maso grozdja po trti.

4.2.4 Masa grozda

Masa grozda je odvisna od stevilnih dejavnikov, med katerimi sta sorta in agro-ampelotehnika
najpomembnejsi (Winkler in sod., 1974). Povprecna masa posameznih grozdov je glede na
obravnavanje podana na sliki 16.
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Slika 16: Povprecna masa grozda (g) sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Pri kontroli in pri samo defoliiranih trtah smo stehtali mase posameznega grozda v povprecju
91 g. Na trtah, kjer je bilo grozdje red¢eno, smo stehtali najtezje grozde, in sicer v povprecju
104 g, medtem ko nas je presenetila povprecna masa grozdov 94 g pri trtah, ki so bile red¢ene
in defoliirane. Minimalne in maksimalne mase grozdov po obravnavanjih so podane v prilogi
C.

Z upoStevanjem povprecne mase grozdov in Stevila grozdov glede na obravnavanje
ocenjujemo, da bi brez red¢enja ali samo z defoliacijo na hektar pridelali okrog 6,2 t, medtem
ko pri redCenih trtah 2,8 t grozdja.

Povprecna masa grozda se v naSem poskusu giblje med 91 in 104 g in sovpada s podatki, ki
jih za sorto 'Laski rizling' navajata Hréek in KoroSec-Koruza (1996).

4.3 OGLJIKOVI HIDRATI

Sladkor je Se vedno osnovno merilo za kakovost, kajti v sorazmerju z njim so tudi ostale
najpomembnejse sestavine grozdnega soka (Vodovnik in Vodovnik, 1999).

Z zorenjem grozdja se vsebnost sladkorja v grozdnem soku povecuje. Vsebnost glukoze naj bi
bila v prvih fazah zorenja grozdja vecja, pozneje pa se to razmerje obrne in se vsebnost
fruktoze poveca precej ve¢ kot vsebnost glukoze (Winkler in sod., 1974).

4.3.1 Fruktoza in glukoza

Glukoza in fruktoza zaokrozujeta kar dobrih 95 % vseh ogljikovih hidratov v grozdju. Na
slikah 17 in 18 so prikazane povprecne koliCine fruktoze in glukoze glede na obravnavanje in
vzorcenje leta 2007.



25
Klop¢i¢ J. Vpliv red¢enja grozdja in defoliacije na kakovost grozdja ...(Vitis vinifera L.) sorte 'Laski rizling'.
Dipl. delo. Ljubljana, Univ. v Ljubljani, Biotehniska fakulteta, Odd. za agronomijo, 2009

- K

1500 -:—E 130,0 i
~~ &R 120.0 i
120,0 e e ~DXR
110.0 10,0
j 100.0 t;‘ 100,0
E 90,0 3 g0
20,0 £ 50,0 e
0,0 0,0 ;::f'—"}’/
60.0 T T 60.0

25.8. L.9. 8.9 15.9. 25.8. 1.9, 8.9, 15.9,

Vazorienje Vzordenje

Sliki 17 in 18: Povprecne koli¢ine fruktoze (g/1; levo) in glukoze (g/1; desno) v grozdju sorte 'Laski rizling' glede
na obravnavanje leta 2007

Kot pricakovano se je koli¢ina sladkorjev med zorenjem grozdja povecevala. Ob prvem
vzorcenju je bila koli¢ina glukoze glede na fruktozo manjSa za okrog 16 g/l, ne glede na
obravnavanje. Najvecji koli¢ini fruktoze 91,1 g/l in glukoze 72,3 g/l smo dolocili v grozdju iz
redCenih trt, sledijo trte z R x D in kontrola. Do naslednjega vzorcenja se je koli¢ina fruktoze
najbolj povecala pri obravnavanju D (za 17,2 g/l), medtem ko glukoze (za 11,7 g/l) v grozdju
iz trt D x R, ampak Se vedno smo najve¢ fruktoze in glukoze dolocili v grozdju iz samo
redCenih trt. Pri tretjem vzorcéenju smo povprecno najve¢ fruktoze 109,4 g/l in glukoze 88,5
g/1 dolo¢ili pri obravnavanjih R in D x R, ¢eprav se je v tem tednu najmanj sladkorjev nabralo
prav pri obravnavanju R. Tudi ob trgatvi smo povprecno najvecje koli€ine fruktoze (123,7 g/1)
in glukoze (102,8 g/1) dolocili v grozdju iz trt, ki so bile red¢ene in defoliirane, medtem ko
najmanjSe pri kontroli, v povprecju za 9,4 g/l fruktoze in 11,6 g/l glukoze manj.

Minimalne in maksimalne koli¢ine posameznih ogljikovih hidratov glede na vzor€enje in
obravnavanje so podane v prilogi c.

Glede na rezultate poskusa lahko recemo, da se pri trtah, na katerih se izvede redCenje in
defoliacija, pricakuje v povprecju vecjo koli¢ino tako fruktoze kot glukoze glede na kontrolo.

4.3.2 Skupni sladkor

Skupni sladkor je pomemben parameter kakovosti, ker z njim lahko podamo oceno
potencialnega alkohola, ki ga bo to grozdje oziroma most doseglo po alkoholni fermentaciji.
Vecja kot je skupna vsebnost sladkorja v grozdju, ve¢ alkohola lahko pricakujemo v vinu
(Sikovec, 1993).

Na sliki 19 so prikazane povprecne koli¢ine skupnih sladkorjev, ki smo jih dolo¢ili v grozdju
sorte 'Laski rizling' iz razlicno obravnavanih trtah.
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Slika 19: Povprec¢na koli¢ina skupnih sladkorjev (g/1) v grozdju sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta
2007

Ze pri prvem vzoréenju smo med obravnavanji doloéili razlike v koli¢ini skupnih sladkorjev,
in sicer najve¢jo pri obravnavanju R (163,4 g/l), medtem ko najmanjSo 151,6 g/l pri samo
defoliiranih trtah. V nadaljevanju se je skupna koli¢ina sladkorjev najbolje povecevala pri
obravnavanju D x R, in sicer vse do trgatve po povpre¢no 23,8 g/l (10 °Oe; 2,7 °Brix) na
teden. NajmanjSe povecCevanje skupnih sladkorjev se je pokazalo pri kontroli (16,8 g/l), kar
smo glede na koli¢ino pridelka tudi pricakovali.

Ob trgatvi smo najvecjo koli¢ino skupnih sladkorjev (226,5 g/l) doloc¢ili v grozdju iz trt, ki so
bile redCene in defoliirane, sledi obravnavanje R (220,1 g/l), medtem ko najmanjSo koli¢ino
pri kontroli (205,4 g/1).

Koli¢ina sladkorjev najbolj naras¢a v obravnavanjih D x R (iz 155 g/l na 226,5 g/l) in ima
najve¢jo vsebnost skupnih sladkorjev v naSem poskusu. Obravnavanje D x R vsebuje 2,8 %
sladkorjev vec kot R (220,1 g/1), 7,1 % vec¢ kot D (210,3 g/1) in 9,3 % vec kot K (205,4 g/l).

NajmanjSe in najvecje koli¢ine dolocenih sladkorjev po obravnavanjih so prikazane v prilogi
.

UpostevajoC koli¢ine sladkorjev bi iz grozdja po obravnavanjih pridelali sortna vina s
pripadajo¢imi vol.% alkohola; K 12,2 vol.%, D 12,5 vol.%, R x D 13,1 vol.% in R 13,4
vol.%.
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4.4 ORGANSKE KISLINE

Vsebnost kislin se z zorenjem grozdja manjSa, saj se najveC kisline, kot stranski produkt
sinteze ogljikovih hidratov, sintetizira v prvih fazah zorenja grozdja (Winkler in sod., 1974).
Za kakovost vina je pomembno razmerje med vinsko in jabol¢no kislino, ki niha glede na
kakovost letnika. V dobrem letniku prevladuje vinska kislina, v neugodnem pa jabol¢na
(Vodovnik in Vodovnik, 1999).

4.4.1 Vinska in jabol¢na Kkislina

Vinska in jabol¢na kislina zaokrozujeta dobrih 95 % vseh kislin v grozdju, zato je spremljanje
dinamike le-teh nujno potrebno. Koli¢ina vinske in jabol¢ne kisline se v fazah proti polni
zrelosti zmanjsuje (Sikovec, 1993).

Na slikah 20 in 21 so prikazane povprecne koli¢ine posameznih organskih kislin v grozdju
sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007.
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Sliki 20 in 21: Povprecne koli¢ine vinske (levo) in jaboléne kisline (desno) v grozdju sorte 'Laski rizling' glede
na obravnavanje leta 2007

Ob prvem vzorcenju so bile koli¢ine tako vinske (med 6,7 g/l pri K in 5,6 g/l pri D x R) kot
jabol¢ne (najve¢ pri R 7,0 g/l, najmanj pri K 6,3 g/l) kisline po obravnavanjih precej
izenacene. Z zorenjem grozdja se je koli¢ina jabol¢ne kisline hitreje zmanjSevala.

Vsebnost vinske kisline se je najbolj zmanjsala pri D, in sicer iz 6,4 na 3,5 g/l (za 2,9 g/l),
medtem ko smo najmanjso koli¢ino dolocili pri D x R, kjer se zmanjsala iz 5,6 na 3,4 g/l (za
2,2 g/). Koli¢ina se je pri R zmanjsala za 2,4 g/l (iz 6,1 g/l na 3,7 g/l) in pri K za 2,3 g/l (iz
6,7 g/l na 4,4 g/l).

Iz najvecje koli¢ine 7,0 g/l jabol¢ne kisline pri R, se pri zorenju le-ta zmanjSa najbolj prav pri
R, in sicer za 5,7 g/l. Sledi D x R, kjer z zmanjSanjem za 5,6 g/l doseze najmanjso koli¢ino 1,2

g/l. Pri obravnavanju D se iz 6,7 g/l zmanjSa na 1,8 g/l, medtem ko pri K iz 6,3 g/l za 3,0 g/I.

Ostali podatki o najmanjsih in najvecjih koli¢inah kislin so podani v prilogi d.
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Glede na obravnavanja lahko recemo, da je med vsemi ukrepi redCenje tisto, pri katerem se
lahko pri¢akuje manjSo koli¢ino skupnih kislin v grozdju.

4.4.2 Skupne Kkisline

Skupne kisline so pomemben kemijski parameter kakovosti grozdja, saj daje grozdju in
kasneje vinu kislost, kot tudi biokemijsko in mikrobiolosko stabilnost (Winkler in sod., 1974).
Na sliki 22 so prikazane dolo¢ene koli¢ine skupnih kislin v grozdju sorte 'Laski rizling' glede
na obravnavanje.

Pri prvem vzorcenju smo najve¢jo koli¢ino skupnih kislin 13,1 g/l doloc¢ili v grozdju iz
obravnavanj D in R, medtem ko najmanjSo pri obravnavanju D x R (12,3 g/l). V naslednjih
tednih se je koli¢ina skupnih kislin v povpre¢ju zmanjsSevala za povprecno 2,4 g/l na teden,
predvsem v prvem tednu za 3,9 g/l. Pri kontroli se je skupna kislina do trgatve zmanjSala
samo za 1,7 g/, in sicer na 7,7 g/l. Ob trgatvi smo kar nekaj manj skupnih kislin dolocili pri
obravnavanjih R, D in R x D, in sicer med 4,5 in 5,3 g/l.
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Slika 22: Povprecna koli¢ina skupnih kislin (g/1) v grozdju sorte 'Laski rizling' glede na obravnavanje leta 2007

Glede na rezultate poskusa lahko reCemo, da kakrSnikoli izmed izvedenih ampelotehni¢nih
ukrepov v poskusu kaze vpliv na zmanjSanje koli¢ine skupnih kislin v grozdju.



29
Klop¢i¢ J. Vpliv red¢enja grozdja in defoliacije na kakovost grozdja ...(Vitis vinifera L.) sorte 'Laski rizling'.
Dipl. delo. Ljubljana, Univ. v Ljubljani, Biotehniska fakulteta, Odd. za agronomijo, 2009

S RAZPRAVA IN SKLEPI

5.1 RAZPRAVA

Dolenjski gri¢i so ze od nekdaj zasajeni z vinogradi, ker sta lega in klima zelo ugodna za
pridelavo Zlahtne kapljice. Zastopane so tako bele kot rdeCe sorte vinske trte. Vinorodni
okoli§ Dolenjska se ze od Valvazorjevih ¢asov ponasa s prvo tradicionalno zvrstjo vina pri
nas, s cvickom, ki pa je bil Sele leta 2000 zascCiten kot PTP cvicek. Sestavni del tega vina je
tudi sorta 'Laski rizling', ki je v Sloveniji koli¢insko najpomembnejsa sorta (Nemani¢ in sod.,
2000; Stabuc in sod., 2007). 'Laski rizling' je srednje bujna sorta z velikim pridelkom, zato
tudi masovnica in posledi¢no je kakovost pridelanega vina mnogokrat slabsa, kot bi jo sicer
sorta lahko dosegala. Na kakovost pridelka vpliva ve¢ dejavnikov. Odvisna je Ze od same
sorte vinske trte. K boljSi kakovosti grozdja lahko pripomoremo z agrotehni¢nimi in
ampelotehni¢nimi ukrepi. Na zacetku izberemo gojitveno obliko, ki najbolj ustreza doloceni
sorti vinske trte. So pa Se druga dela, s katerimi lahko v rastni dobi poskrbimo za boljse
dozorevanje grozdja in posledicno boljSo kakovost. Med najpomembnejSimi ukrepi sta
redéenje grozdja in defoliacija. Podatki o vplivu obeh ukrepov na rast in rodnost trte in
kakovost grozdja sorte 'LaSki rizling' so skopi in pomanjkljivi, zato smo se v okviru
diplomske naloge odlocili ovrednotiti vpliv, ki ga imata ampelotehni¢na ukrepa predvsem na
dinamiko dozorevanja in kakovost grozdja sorte 'Laski rizling'.

V vinogradu smo na skupnih 80-tih trtah priredili Stiri obravnavanja, pri katerih smo v letu
2007 spremljali rastni in rodni potencial ter dinamiko zorenja grozdja v letu 2007. V zacetnih
fenofazah smo ovrednotili rastni potencial s Stetjem oces in mladik, ob trgatvi pa Se rodnost
preko Stetja Stevila in tehtanja grozdov po trti. Med zorenjem grozdja smo le-to upostevajoc

......

spremljali koli¢ini sladkorjev in kislin.

Izbrane trte v poskusu so bile v enaki kondiciji, kar dokazujejo bolj ali manj enaka Stevila
vseh (15-16), odgnanih (11-13) in rodnih (9-10) o€es ter vseh (11-13), rodnih (9-10) in jalovih
(2-3) mladik ne glede na obravnavanje. Taka podobnost je bila tudi pri¢akovana glede na
enako rez, gojitveno obliko in starost trt, katerim pripisujejo tudi najvec¢ji vpliv (VrSi¢ in
Lesnik, 2000).

Ob trgatvi smo ne glede na obravnavanje stehtali manjSo maso 100-tih jagod, kot jo navaja
Maljevic¢ (2009) za leto 2007 za sorto 'Laski rizling'. KGZ Novo mesto je na dan naSe trgatve
stehtal povprecno maso iste sorte iz vzor¢nih vinogradov po Dolenjski v povprecju 141 g.
NajmanjSo povprecno maso 100-tih jagod smo stehtali pri obravnavanju D, sledi kontrola,
medtem ko so se najteZje jagode razvile na trtah z red€enim grozdjem (127 g). Glede na
rezultate lahko recemo, da redCenje grozdja vpliva na razvoj tezjih jagod, kar sovpada s
trditvami Winkler in sod. (1974), Vr8i€ in LeSnik (2001) in Fregoni (2005). Z redéenjem smo
odstranili v povprec¢ju med 50 in 60 % grozdov, tako da smo ob trgatvi pri kontroli potrgali
povprecno 12 grozdov po trti, medtem ko pri red€enih trtah 5 grozdov.
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Ob trgatvi smo kot pricakovano najvecjo maso grozdja po trti stehtali pri defoliiranih trtah, in
sicer 1,1 kg, sledi kontrola 0,9 kg in najmanj 0,4 kg pri obravnavanju D x R. Pri red¢enih trtah
smo stehtali 0,5 kg grozdja na trto. Upostevajo¢ sadilne razdalje in koli¢ino grozdja po trti bi
v vinogradu brez redCenja pridelali okrog 5,6 t/ha, medtem ko v red¢enem vinogradu v
povprecju 3,1 t/ha. Glede na rezultate poskusa lahko re¢emo, da se lahko pri 50 % redcenju
grozdja pri¢akuje za 45 % manjSo koli¢ino grozdja po hektarju sorte 'Laski rizling'.

Pri red¢enju grozdja, kot tudi kombinaciji red¢enja in defoliacije, se lahko pri¢akuje vecjo
povprecno maso posameznega grozda. Prav pri redenju smo stehtali najtezje grozde, in sicer
104 g, medtem ko najlazje 90 g pri kontroli. Vse mase grozdov so znotraj ranga mas grozdov,
ki jih navajata Hréek in KoroSec-Koruza (1996).

NajslajSe grozdje, 226 g/l (100 °Oe), smo dolocili v grozdju iz obravnavanja D x R, sledi
redcenje z 220 g/l (98 °Oe), medtem ko je bilo najman;j sladko, 205 g/l (91 °Oe), grozdje pri
kontroli. Pri vseh obravnavanjih smo glede na vzoréenja KGZ Novo mesto (85 °Oe) pridelali
nadpovprecno koli¢ino sladkorjev za sorto 'Laski rizling' na Dolenjskem v letu 2007
(Maljevic, 2009). Iz grozdja obravnavanja D x R bi pridelali vino z vsebnostjo alkohola 13,4
vol.%, medtem ko iz kontrole 12,2 vol.%, seveda Ce bi fermentacija potekla do konca, suhega
vina. Najvecjo koli¢ino skupnih kislin (7,7 g/l) smo dolo¢ili pri grozdju kontrole, medtem ko
najmanjSo 4,5 g/l pri obravnavanju D x R. Tako defoliacija kot redfenje vplivata na
zmanjSanje vsebnosti skupnih kislin, saj so pri KGZ Novo mesto dolo¢ili povprecno vsebnost
7,3 g/l. Glede na rezultate lahko recemo, da z red¢enjem in defoliacijo vplivamo na vecjo
koli¢ino sladkorja in manj$o, morda premajhno koli¢ino skupnih kislin v grozdju.

Ampelotehni¢ni ukrepi so za pridelavo kakovostnejSega grozdja in vina nujno potrebni.
Poskus je pokazal, da tako redcenje kot tudi odstranjevanje listov v obmocju grozdja
pozitivno vplivata na dinamiko zorenja grozdja, predvsem na zgodnejSe dozorevanje in
kopi¢enje vecje koli¢ine sladkorjev in hitrejSo razgradnjo organskih kislin. Zato
vinogradnikom, pridelovalcem svetujemo, da v vinogradu sorte 'Laski rizling' nujno uvedejo
redCenje grozdja in defoliacijo, saj bodo le tako pridelali nadpovprec¢no kakovost grozdja.

5.2 SKLEPI

.....

zakljuc¢imo naslednje:

- redc¢enje in defoliacija ne vplivata na rastni potencial trte, saj ga skoraj v celoti odreja
Stevilo puscenih oces pri zimski rezi,

- redc¢enje vpliva na vecjo maso jagod, kot tudi ve¢jo maso posameznega grozda,

- pri kombinaciji red¢enja in defoliacije se lahko pri¢akuje najmanjse Stevilo grozdov po
trti in posledi¢no tudi najmanjSo koli¢ino grozdja po trti,

- redcenje in defoliacija vplivata tudi na vecjo koli€¢ino skupnih sladkorjev in manjso
kolic¢ino skupnih kislin v grozdju in

- za pridelavo optimalne kakovosti grozdja sta redcenje in defoliacija v vinogradu
neizbezna.
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6 POVZETEK

Vinorodna deZela Posavje ima dolgo tradicijo vinogradniStva in vinarstva kar pricajo tudi
omembe iz rimskega imperija. Vse do danes sta se vinogradniStvo in vinarstvo na tem delu
Slovenije ohranila in skozi zgodovino oblikovala specifike, predvsem vina, ki so danes
zascCitena kot PTP cvicek, PTP Metliska ¢rnina in PTP Belokranjec.

V nekaterih nastetih zasScitenih vinih igra pomembno vlogo tudi sorta 'Laski rizling', ki je po
koli¢ini v Sloveniji najpomembnejSa sorta. Zaradi vse bolj nasiCenega svetovnega trga z
vinom poskusajo vinogradniki in vinarji iskati tehnologije in prakse, s katerimi bi optimizirali
razmerje med koli¢ino in kakovostjo grozdja, saj je kakovost grozdja eden od dejavnikov, ki
bo morda povecal prodajo vina. Prav pri sortah masovnicah, kot je tudi sorta 'Laski rizling', se
opaza vpliv ampelotehnénih ukrepov, predvsem redcCenje grozdja in odstranjevanje listov
(defoliacija) na koli¢ino in kakovost grozdja. Zato smo se leta 2007 v okviru diplomskega
dela odlo¢ili spremljati dinamiko rodnosti in zorenja, kot tudi kakovost grozdja sorte 'Laski
rizling' v vinorodnem okoliSu Dolenjska glede na red¢enje, defoliacijo in kombinacijo obeh
ukrepov v vinogradu med rastno dobo trte.

Na trtah v poskusu smo spremljali rastni in rodni potencial, predvsem s Stetjem vseh, rodnih
in neodgnanih oces, s Stetjem vseh, rodnih in jalovih mladik, s Stetjem grozdov in tehtanjem
grozdja po posamezni trti ob trgatvi. Med zorenjem grozdja smo le-to po obravnavanjih
Stirikrat vzorc¢ili in mu dolocili koli¢ino posameznih in skupnih ogljikovih hidratov in
organskih kislin ter maso 100-tih jagod.

Pokazalo se je, da so bile trte ob zimski rezi v povprecju enako porezane, kar potrjujejo tudi
povprecno Stevilo oCes in mladik. Pri trtah v poskusu smo presteli povprecno od 15 do 16
vseh oces, od tega 9-10 rodnih oces, kot tudi rodnih mladik. Enakost rezi in kondicija trt v
rastnem potencialu sta bila tudi preliminarna pogoja za postavitev poskusa, saj smo le tako
lahko izklju€ili vpliv zimske rezi na rodnost trt.

Rodni potencial trt se je razlikoval predvsem med red¢enimi in nered¢enimi trtami, nekoliko
manj z defoliiranimi trtami, kar smo tudi pri¢akovali. Pri red€enju smo odstranili v povprecju
med 50 in 60 % grozdov (kontrola 10-12, red¢enje 4-5 grozdov na trto), tako da smo ob
trgatvi pri samo redcenih trtah potrgali v povprecju 0,5 kg, pri kontroli pa 1,1 kg grozdja na
trto. Sama defoliacija ni vplivala na rodnost, seveda pa je vplivala kombinacija defoliacije in
redCenja, kjer smo potrgali najmanjSo koli¢ino grozdja po trti, in sicer 0,4 kg. Pri
obravnavanjih, kjer je bilo izvedeno redCenje, smo v povprecju glede na kontrolo in
defoliacijo stehtali ve¢jo maso posameznih grozdov, kot tudi maso 100-tih jagod.

Z red¢enjem in defoliacijo smo vplivali tudi na boljSo kakovost grozdja, predvsem na vecjo
koli¢ino sladkorja. Najve¢jo koli¢ino sladkorjev 97 °Oe smo dolocili pri obravnavanju
kombinacije redcenja in defoliacije, sledi red¢enje, medtem ko najmanjSo koli¢ino pri
kontroli, in sicer 89 °Oe. Koli¢ina skupnih sladkorjev pri vseh obravnavanjih je bila
nadpovprecna v letu 2007 glede na povprecje (85 °Oe), ki ga navaja KGZ Novo mesto za
sorto 'Laski rizling' na Dolenjskem. Koli¢ina skupnih kislin je bila glede na povprecje
vinorodnega okolisa (7,3 g/l) za sorto 'Laski rizling' leta 2007 le pri kontroli vecja (7,7 g/l),
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medtem ko je bila pri ostalih obravnavanjih precej manjsa (4,5-5,3 g/1). 1z slednjega lahko
sklepamo, da manjsa koli¢ina grozdja, ki je tudi bolje osvetljeno, vpliva na manjSo koli¢ino
skupnih kislin. UpoStevajo¢ skupne sladkorje in kisline lahko recemo, da je bilo grozdje ob
trgatvi razen pri kontroli prezrelo, zato bi ga bilo treba potrgati pre;j.

Glede na rezultate poskusa lahko reCemo, da sta red¢enje grozdov in odstranjevanje listov pri
sorti 'Laski rizling' nujno potrebna, predvsem za doseganje optimalne koli¢ine in boljse
kakovosti grozdja. Le s tako kakovostjo grozdja in potencialom pridelave ve¢ vrst vina, bo
vinogradnik, kot tudi vinar konkurencen na vinskem trgu, predvsem takrat, ko hoce uspeti s
posebnostmi, kot jih ima vinorodna deZela Posavije.
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PRILOGA A

Statisticni podatki o kazalcih rasti trt sorte 'Laski rizling' po obravnavanjih leta 2007

Ocesa Mladike
Vrednost vsa neodgnana rodna vse jalovke rodne
MIN | MAX | MIN | MAX | MIN | MAX | MIN | MAX | MIN | MAX | MIN | MAX
K 11 20 1 7 7 16 8 17 0 7 4 16
D 12 20 0 7 3 14 8 17 0 7 3 14
R 10 19 0 7 4 16 8 16 0 12 3 16
DxR 10 19 1 7 4 12 7 15 0 7 4 12
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PRILOGA B

Statisticni podatki o kazalcih rodnosti trt sorte "Laski rizling' po obravnavanjih leta 2007

Kazalci rodnosti
L L Masa St
Stevilo Stevilo grozdov di it odstranjenih Masa
rozdja na trto
Vrednost kabrnikov ob trgatvi gro=d grozda (g)
(kg) grozdov
MIN | MAX | MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX

K 11 24 3 17 0,2 2,2 - - 56 128
D 12 27 3 22 0,3 2,3 - - 65 114
R 15 32 1 12 0,1 1,4 0 15 64 154
DxR 9 28 1 10 0,1 1,1 0 10 61 125
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PRILOGA C

Statisticni podatki o masi jagod (g) in sladkorjih (g/1) v grozdju sorte "Laski rizling' po obravnavanjih leta 2007

Kakovost grozdja
Masa 100 Glukoza Fruktoza Skupajﬂ
Vrednost jagod (/1) (/1) Sla(dgljgfjl
MIN MAX | MIN | MAX | MIN | MAX | MIN | MAX
K 91,6 126,9 62,3 92,8 78,5 | 1182 | 140,8 | 210,9
D 89,9 1274 | 63,1 99,8 80,2 | 122,6 | 1473 | 2224
R 101,0 141,1 70,5 104,3 86,4 | 129,6 160,2] 2339
DxR 84,9 132,5 62,5 110,2 78,9 | 128,1 141,4] 2282
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PRILOGA D

Statisticni podatki o koli¢ini kislin (g/1) v grozdju sorte "Laski rizling' po obravnavanjih leta 2007

Koli¢ina
Vrednost Vinska kislina (g/1) Jabol¢na kislina (g/l) | Skupne kisline (g/1)
MIN MAX MIN MAX MIN MAX
K 3,8 8,5 1,5 6,4 52 16,3
D 3,1 6,8 0,9 7,7 4,8 14,0
R 3,5 7,1 0,5 8,6 4,0 16,6
DxR 2,8 6,1 0,4 7,8 3,8 13,5




