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Pridelava vinskega grozdja zahteva oskrbo, Kefno omogoa kolicinsko stalen
pridelek, kot tudi kakovost grozdja. V Slovenijinmimo dovolj podatkov o
ucinkovitosti giberelinov na vinskih sortah kot jerso'Rebula’. Leta 2006 smo
postavili bl@ni poskus v Ampelografskem vrtu v Kromberku pri N@orici, kjer
smo trtam sorte 'Rebula’ priredili tri obravnavanja sicer kontrolo (brez GA),
obravnavanje 20 ppm, kjer smo grozdje Skropili zop@h GA in obravnavanje 50
ppm, kjer smo grozdje Skropili s 50 ppm GA. Skrogino takoj po kotanem
cvetenju in kasneje grozdje med zorenjerdkvat vzokrili. Pri grozdju tretiranim z
20 ppm GA smo stehtali povgireo veEjo maso 100-tih jagod (220 g) glede na
ostali dve obravnavaniji. Posanje povpréne mase grozda ni bilo. Uporaba GA je
v poskusu pokazalatinkovitost na notranjo kakovost grozdja, kar sedeazalo na
man;jSi vsebnosti posameznih in skupnih titracijskislinah, kot veéji povpreini
vsebnosti ogljikovih hidratov. Kot najbolginkovito se je izkazalo Skropljenje s 50
ppm GA, kjer smo glede na kontrolne vzorce grozdigdocili za 1 g/l man]
titracijskih kislin in za 4 g/l v& skupnih sladkorjev. Uporaba GA naj ne bi postala
pogosta praksa v vinogradih za pridelavo vinskegadja, saj imamo druge bolj
ucinkovite ukrepe za uravnavanje letne rodnosti ikok@sti grozdja, kot je na
primer selekcija dobrih klonskih kandidatov.
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AB The grapevine production demands practices wi@ohbles each year constant

grape quantity and quality. For our winegrowingioag the data about use of
gibberellins (GA) for grape production are missitigerefore in year 2006 the
block experiment in Ampelographic vineyard in Kroenk near Nova Gorica was
conduced. The three treatments: control (without &#ng), 20 ppm (treatment
with 20 ppm GA) and 50 ppm (treatment with 50 pp#) @ere done and GA was

spraying on grapes of variety ‘Rebula’ at the efidlooming. The grapes were
sampled five times during grape maturation. Thevidaerries (220 g per 100

berries) were measured at grape treated with 20 @dmncompared to other two

treatments. The efficiency of GA were not obsergacdunch weight. The GA use
tended to increase chemical grape quality what weasrded in less titratable
acidity and higher sugar contents compared to obrt 50 ppm the most efficacy

were observed where the average titratable acigtg lower for 1 g/l, but average
sugar content higher for 4 g/l compared to conffbke GA use should not become
the frequent practice in vineyards for wine producgt where the planting of

selected clonal plants could reduce the big anannbélance in grape quantity and
quality.
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1 UvOD

Slovenija je primerna dezela za gojenje vinske #igsolutne vinogradniSke lege, ki jih
med drugim dolajo klimatski vplivi Sredozemlja, Alp in Panonsk&ine omog@ajo
pridelavo najraznovrstnejSega vina. Na slovenskimskem obmeju lahko dobimo nezna,
sveZa ali aromatna bela ter polna, ognjevita in prepoznavnatadeina. Slovenija je
vinska Evropa v malem (Elaborat o rajonizaciji...9&%

Pridelujemo vina najkakovostnejSih in najbolj zrasort (‘chardonnay’, 'sivi pinot’, ‘renski
rizling', 'cabernet sauvignon’), a hkrati ponujamioa iz domdih, avtohtonih sort
(Refosk’, 'Zelen', 'Pinela’, 'Sipon', 'Rebula’Yaw slednje sorte postajajo vse bolj
priljublijene in zanimive (Alkalaj, 1996). To se dug tudi v Goriskih brdih s sorto
'Rebula’,ki velja za eno najstarejSih sort v tem vinorodnekoliSu in zavzema slabo
tretjino vsega vinskega pridelka (Register..., 2006

Pri pridelavi grozdja se vinogradniki $ego z izmenljivo, 'alternativno’ rodnostjo, se prav
vsako drugo leto je pridelka manj, pa tudi kakowgrsizdja pogosto dosega le povpre
kakovost. Zato vinogradniki d8jo razltne ukrepe, med Kkaterimi je tudi uporaba
giberelinov (regulatorjev rasti). Omenjen ukrep elj znan pri pridelavi namiznega
grozdja, saj grozdje tretirano z giberelini dajefjgemaso, véjo vsebnost sladkorjev
oziroma boljSo kakovost grozdja (Colapietra, 2004).

1.1 NAMEN NALOGE

'Rebula’ je sorta, pri kateri se predvsem v vinddrgposajenih z neselekcioniranim
materialom pojavlja pogosto osipanje grozdiamur sledi manjSa kdina in slabSa

kakovost. Pri prevelikih obremenitvah pogosto daspgdpovpréne vsebnosti sladkorjev,
predvsem v letih z manj primernim vremenom, kotleta z v& padavinami (Rusjan,

2003).

V pridelavi grozdja sorte 'Rebula’ bi radi preizikusov oziroma manj znan vinogradniski
ukrep Skropljenje z giberelini, da bi p@a#i stalnost pridelka, kot tudi kakovosti grozdja,
predvsem v vgi vsebnosti sladkorja.

1.2 CILJI NALOGE

Z diplomskim delom bi radi ugotovili ali pri Skrgphju v ¢asu cvetenja in ob koncu
cvetenja z giberelini res lahko gakujemo véjo rodnost (veje jagode, tezji grozdi) in
boljSo kakovost grozdja, ¥ vsebnost posameznih in skupnih sladkorjev in jgtan
vsebnost organskih kislin.
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2 PREGLED OBJAV
2.1 OPIS SORTE 'REBULA'

Opis sorte 'Rebula’ je povzet pocEk in KoroSec-Koruza (1996).

2.1.1 SploSni podatki
Sinonimi: 'Garganja’
Tuji nazivi: ‘Ribolla bianca’, ‘Ribolla gialla’.

Poreklo: spada v zahodnoevropsko skupino sétotes occidentalis. Njena domovina je
Italija (Verona, Vicenca), kjer jo zgodovinarji omjajo Ze od 14. stoletja naprej, pri nas pa
jo Stejemo med udoniane sorte.

RazsSirjenost: precej je razSirjena v sosednjijitath sicer v severnih vinorodnih obr&ith

ter na juznem Tirolskem (Trident). Pri nas je rgega na Vipavskem in v Goriskih brdih.
Sorta 'Rebula’ se pojavlja vsaj v treh réehh, in sicer: rumena, zelena in rumena 'Rebula’
z debelejSimi jagodami.

Matija Vertovec (1994) jo v svoji knjigi opisuje kasorto, ki zelo malo rodi, jagode so
majhne, grozdje pa dosega najvisjo stopnjo sladk@pisuje Sest razlc, med katerimi
izstopata t.i. 'Rebula’ poloperhljivka, ki ima n@zdju 2 do 6 debelih jagod, vse ostale pa
so zelo majhne in 'Rebula’ operhljivka, ki ima keliiste, debeli in daljSi les, eno do treh
jagod na grozdu.

2.1.2 Botanéni opis

VrSicek mladike je svetlo zelen in nekoliko obrasel, gisodu nekoliko belkast, nekoliko
je tudi povit.

List je srednje velik, cel ali trodelen, s plitkimornjimi stranskimi sinusi. List je z zgornje
in spodnje strani svetlozelen, gol. Listni peceljlratek do srednje dolg, zelen ali pa
nekoliko vijoli¢ast.

Grozd je podolgovat, srednje velik in valjaste kbéJidokaj nabit. Grozdni pecelj je kratek,
pri osnovi olesenel.

Jagoda je srednje debela, okroglasta, rumenkaspoknta z obilnim oprhom. Jagodni
popek je izrazen, kozZica pa debela.
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Rozga je srednje debela, nekoliko progasta, naekuweslipttna, bledo rumenkaste barve
in temno pikasta

2.1.3 Agrobiotiéne zn&ilnosti

Bujnost: srednje bujna sorta.

Dozorevanje grozdja: srednje pozna sorta.

Masa grozda: 140 do 160 g.

Pridelek: rodi obilno in redno.

Odpornost proti boleznim: za peronosporo ni poseimpnrna, za oidij bolj.
Odpornost proti pozebi: dokaj odporna sorta.

2.1.4 Tehnologija pridelave grozdja

Gojitvena oblika: prenaSa intenzivnejSe gojitvebbke.

Rez: dolga.

Lega in zemlja: najbolje uspeva na visje @ligpolozajih, glede zemlje ni zahtevna.
Vsebnost sladkorja v mostu: 75 °Oe.

Splosna ocena sorte: rebula daje prijetno vino elélakovosti, ki je cenjeno na dodem
trgu. Najbolj iskano je mlado vino te sorte, kefujie osvezujde. Prednost ima rumena
rebula, ki ima nekoliko debelejSe jagode. Osnovn&iilnost sorte ‘Rebula’ je, da
spomladi pozno vzbrsti. Rodi dobro in je ne bi srpeéve obremeniti pri rezi, ker tudi
bujnost ni preména. V sortimentu za Slovenijo je sorta ‘Rebula’ koiporaiena sorta
predvidena v briSkem, vipavskem in kraskem vinossdnokoliSu vinorodne dezele
Primorska.
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,‘J- ol A -
Slika 1: Grozd sorte 'Rebula’ (Rusjan, 2006).

2.1.5 Pridelava sorte 'Rebula’ v Sloveniji

Po Registru (2006) je na obtjo Goriskih brd posajenih s sorto 'Rebula’ 467 ha
vinogradov od skupnih 1987 ha, v Vipavski dolin232a, na Krasu v podokoliSu Vrhe pa
5 ha. Od leta 2001 se je po podatkih Registra |[mvadcev grozdja in vina (RPGV)
(2006), obseg vinogradov posajenih s sorto ‘Relardzanjsal (sliki 2 in 3)Ce primerjamo
podatke iz leta 2001 in iz leta 2006 se je deletes®ebula’ glede na ostale pomembnejse
sorte zmanijsal, in sicer iz 29 % na 24 %, kar pomgoovpreju v vsakem letu za 1 %
(sliki 2 in 3). ZmanjSanje sorte ‘Rebula’ pripisoje predvsem na &an vejega zanimanja
za rdéa vina, ki so trenutno moderna, kot je sorta ‘Meiflona ra&un svetovne uspesnice,
kot je sorta ‘Chardonnay’.

Glede na skupni obseg vinogradov po sortah, s&&bula’ predstavija 24 %, sledita ji
sorti ‘Merlot’ in ‘Chardonnay’. V vinorodnem okoli§ Vipavska dolina sorta ‘Rebula’
predstavlja 12 % celotne pridelave grozdja (Regist2006).
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Slika 2: Odstotek (%) vinogradov posajenih s posammei sortami, GoriSka brda 2001
(Register..., 2001).
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Slika 3: Odstotek (%) vinogradov posajenih s posammei sortami, GoriSka brda 2006
(Register..., 2006).
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Preglednica 1: Stevilo trt in vinogradi (ha) sdRebula’ v vinorodni dezeli Primorska glede na relo
Slovenijo (Register..., 800

Vinorodni okoli$ Stevilo trt Obseg (ha)
GoriSka brda 1378923 467
Vipavska dolina 971471 322
Brda in Vipavska dolina skupaj 2350394 789
Slovenija skupaj 57048840 16636

V vinorodnem okoliSu GoriSka brda je sorta ‘Rebut@sirjena na celotnem obtijo, ki
obsega petnajst katastrskincob Kar 60 % vinogradov je posajenih s sorto ‘Rabw
petih katastrskih atinah (Biljana, Kojsko, Smartno, Cerovo in Medarrajigjan, 2003).

Katastrske otine, na severnem delu Goriskih brd (Mirnik, VrheylKrasno) imajo slabSe
ekolosSke razmere za pridelavo grozdja sorte ‘Rebiila je tudi vzrok, da se v zadnjih
letih, na tem obm#fu odsvetuje sajenje vinogradov s sorto ‘Rebulaj,re dosega dobre
kakovosti grozdja (Rusjan, 2003). Glede na delevilst trt sorte ‘Rebula’, v primerjavi s
Stevilom vseh trsov vseh sort po Sloveniji, zavzeéansorta 4,1 %. 1z tega lahko sklepamo,
da je pomembna in Se vedno dobro zastopana (Regjs2606).

Po podatkih RPGYV je bilo v letu 2006 na olfpuioGoriskih brd posajenih 1378923 trt te
sorte (preglednica 1). Glede na podatke iz RPGMta 2001 se je Stevilo posajenih trt v
zadnjih petih letih pov&alo za 14453 trt, kar z upoStevanjem povpega Stevila trt na
hektar pomeni powanje vinogradov samo za 3,0 ha (sliki 4 in B primerjamo
spremembo v Stevilu posajenih trt ostalih petihidiatko pomembnejSih sort v okoliSu
opazamo, da pri sorti ‘Rebula’ skoraj ni bilo spemb. V zadnjih letih se je posadilo
najves sort ‘Merlot’ in ‘Chardonnay’. Merlot je @apopularna rdé sorta, za '‘Chardonnay’
pa vemo, da je bil prava svetovna uspesnica sgpsoa veliko sadili povsod (Eek in
KoroSec-Krouza, 1996).
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Slika 4: Primerjava Stevila trt posameznih sortinovodnem okoliSu GoriSka brda (Register...,
2001, 2006).
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Slika 5: Skupno Stevilo trt vseh sort v letu 20012006 v vinorodnem okoliSu GoriSka brda
(Register..., 2001, 2006).

Na sliki 4 vidimo primerjavo med Stevilom trsov pgenih z razlinimi sortami na
obmaju Goriskih brd. Vidi se trend mode e vin, saj se sadi Se vednocveletih sort
kot belih.
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2.2 RASTLINSKI RASTNI HORMONI

Rastlinski rastni regulatorji ali rastlinski rasthiormoni so najpomembnejSi notranji
dejavniki, ki uravnavajo rast in razvoj rastlineorrhoni so zunajcelni signali, ki jih
lahko celica prepozna s potie posebnih receptorjev, ki so namdeSi na celini
membrani (plazmalemi) ali, potem ko se hormon pene& celico, s ponio
znotrajcelénih receptorjev, ki so name&hi v citoplazmi ali v jedru (Vodnik, 2001).

Definicije rastlinskih hormonov (Vodnik, 2001):

- hormoni so organske molekule, ki so udeleZzenegguilaciji rasti in razvoja,

- vrastlini jih zasledimo v majhnih koncentracijah,

- sintetizirajo se v dokenih delih rastline, njihov fizioloSkidinek pa se, potem, ko
se transportirajo, izraza v drugih tkivih,

- u¢inek je lahko stimulacija ali zaviranje doknih procesov,

- ne sluzijo kot hranila in

- odgovor taknega tkiva na prisotnost hormona je odvisen odave@lgutljivosti,
t.J. razpolozljivost receptorskih molekul na memiah celic v tatnem tkivu.

Skupine rastlinskih rastnih hormonov:
- avksini,
- citokinini,
- giberelini,
- abscizinska kislina,
- etilen,
- jasmonati,
- brasinolidi,
- salicilna kislina in
- sistemin.

2.2.1 Giberelini

Giberelini so bili prvé odkriti v tridesetih in petdesetih letih 20. st@eob pojavu bolezni
riza ‘bakanae’, ki je povzt@la pojav visokih stebel brez tvorbe semen. Odkidlj da
bolezen povzréa keména snov iz gliveGiberella fujikorii. 1zolacija filtratov te glive je
pokazala prisotnost giberelinov — giberelinskeikes(GA3) (Vodnik, 2001).
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COOH
Slika 6: Giberelinska kislina (cit. po Vodnik, 2001

Transport giberelinov poteka po floemu. Biosintegaerelinov gre po terpenoidni poti,
giberelini so diterpeni. Odvija se v mladih, aktivrast@ih poganjkih, listih in zgornjih
internodijin. Uravnavamo jo s fotoperiodo (kratelangd dolg dan), s temperaturo
(stratifikacija, vernalizacija) in koncentracijobgirelinov (Vodnik, 2001).

FizioloSki winki giberelinov:

- stimulacija rasti stebla rozetastih in pritlikavéstlin,
- prehod iz juvenilne v odraslo fazo,

- inicijacija cvetenja in dolanja spola cvetov,

- vedji nastanek plodov in

- vedja kalitev — prekinitev dormance.

Mehanizem delovanja giberelinov:
- vezava na receptor,
- prenos signala (transdukcija),
- izrazanje genov zgodnjega odgovora in
- izraZzanje genov poznega odgovora.

Giberelin pospeSuje podaljSevanje stebel pri rastd tem, da vpliva na proteine, ki
regulirajo celéni cikel, kar vpliva na delitev celic v meristemiin poveuje se razteznost
celicne stene, kar povzta rast celic (Vodnik, 2001).

Uporaba giberelinov:
- pridelava grozdja: daljSanje pecljev grozda in drol jagod in podaljSevanje
jagod grozdja,
- pridelava slada in fgnena,
- poveevanje pridelka sladkornega trsa in
- indukcija cvetenja — proizvodnja semen.

Dozorevanje sadja se obravnava kot proces starkingg uravnhavajo hormoni oziroma
regulatorji rasti. V veliko raziskavah so dokazgtliv regulatorjev rasti na dozorevanje
grozdja in vé raziskovalcev je opazovalo endogene hormonskersprde med razvojem
grozdnih jagod (Winkler in sod., 1974; FazilN. in Fazin¢ M., 1990; Colapietra, 2004).
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V zadnjih desetletjih je bila uporaba regulatonjasti poznana kot mozni ukrep v pridelavi
namiznega grozdja. Wever in Williams (1950, cit. poegoni, 2005) sta patala o
pozitivnih Wwinkih Stevilnih takih substanc na Stevilo jagod teotBlack Corinth’. Z
enakimi snovmi je na grozdju dobil podobne rezelt&oombe (1953, cit. po Fregoni,
2005) v Avstraliji.

Glede na zadnje navedbe in Stevilna pidagposkusov so raziskovalci hitro usmerili delo v
odkrivanje vplivov teh regulatorjev na pridelavoordja. Med najbolj raziskanimi
fitoregulatorji so avksini, 4- fenoksi ocetna kg (4-CPA), zaviralec 2-
kloroetiltrimetilamonijev klorid (CCC), giberelingk kislina in 2-kloroetil fosforjeva
kislina (ethephon). Ob pravilni uporabi prvih trgh bil dosezen podoben efekt kot pri
obratkanju (odstranitev lubja na trti — 'opasanje’). Kainbinaciji obr@kanja in uporabi
omenjenih sredstev af@jno dobimo Se W@ ucinek. Dodatek giberelina stimulira hitro
poveanje ali podaljSanje aktivne rasti delov vinske,tntkljuino z jagodami (Weaver,
1972, cit. po Fregoni, 2005).

Uporaba giberelina na sorti ‘Black Corinth’ v patnevetju in do treh dni po tem, opazno
povea velikost jagod, vendar ne zmanjSa oziroma nevapia Stevilo grozdov (Weaver in
McCune, 1959, cit. po Fregoni, 2005) .

Bukovac in sod. (1960, cit. po Fregoni, 2005) sotagili, da uporaba giberelina natis
labrusca, sorte ‘Concord’, med ali takoj po cvetenju delpoveta Stevilo jagod. Ti
rezultati so v nasprotju z rezultati dobljenimi parti ‘Carignane’, pri kateri Stevilo plodov
rahlo upade ob uporabi giberelinowtasu cvetenja (Christodoulou in sod., 1968, cit. po
Fregoni, 2005). Ta isti pojav so opazili tudi portah ‘Flame Tokay' in ‘Zinfandel’
(Weaver in Pool, 1971, cit. po Fregoni, 2005).

Ucinek primerne uporabe izbranih rastnih regulatonavpovéanje velikosti jagod brez
peck, je zelo podoben dinku, ki ga ima obrékanje. Ko uporabo razinih sredstev
kombiniramo z obr&kanjem se velikost jagod Se bolj pdae Sorti ‘Black Corinth’ in
‘Thompson Seedless’ sta sorti, na katerih so holimfoni najpogosteje uporabljeni za
poveanje velikosti jagod (Winkler in sod., 1974; Freg@®05).

V zgodnjih 60. letih prejSnjega stoletja je bilo ougblijeno Skropivo giberelina v
koncentracijah med 2,5 in 5ppm ob 90 % odprtju @vehamesto 4-CPA na sorti ‘Black
Corinth’. Rezultat je bil bolj rd&e grozdje z relativno prestreljenimi grozdi incjmni
jagodami (Winkler in sod., 1974).

V Avstraliji sta El-Zeftavi in Weste (1970, cit. g&regoni, 2005) ugotovila, da je zmes 20
ppm 4-CPA in 0,5 ppm giberelina vplivala na donassprti ‘Black Corinth’ enako, kote

bi uporabili obrékanje. Opazila sta tudi, da uporaba 1 ppm gibeaalin100 ppm CCC
povea pridelek bolj kot zmes giberelina in 4-CPA. Jagnala CCC pov& Stevilo jagod,
giberelini, pa povéajo velikost jagod.
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Leta 1961, komaj 4 leta po prvih poskusih z gibeogh na grozdju (Weaver,1957;
Stewart in so0d.,1958, cit. po Fregoni, 2005) je gberelin uporabljen pri Skropljenju
grozdja sorte ‘Thompson Seedless’ v koncentrac@h0 ppm med razvojem jagod.
Rezultati so bili zelo uspesni, velikost jagod palbistveno véja kot pri obr@kanju.
Vendar so se kljub obetavnemu pé&ameju jagod pojavili tudi stranskicinki, saj so
nekateri grozdi bili zelo kompaktni, podvrzeni gmitn neprimerni za transport. Prav
zaradi teh slabosti se sedaj to sorto Skropi dvaknastni dobi (Christodoulou in sod.,
1968, cit. po Fregoni, 2005). P&wse giberelin uporabi v koncentracijskem olsju®,5-
20 ppm vc¢asu cvetenja, ko je odprtih 20-80 % cvetov, in takoStevilo jagod v grozdu
zmanjSa, hkrati pa se pae velikost jagod. Drugi se Skropljenje z giberelini opravi
obicajno 10-14 dni po prvem Skroplijenju v koncentradfp-40 ppm, kar povzio
nadaljnje povéanje jagod (Colapietra, 2004).

Grozdi sorte ‘Thompson Seedless’ Skropljeni z gtheom v ¢asu cvetenja in Se enkrat
kasneje ob isttasni uporabi obrikanja so ohiajno 2-3 krat vé&i kot tisti, ki niso bili
tretirani enako. Skropljenje z gibereliniéasu cvetenja spremeni obliko jagod (jagode so
bolj podolgovate) (Colapietra, 2004). Ena&inek giberelina so opazili tudi pri ostalih
sortah brez p&k kot so ‘Perlette’, ‘Black Monukka Delight’, ‘Be&y Seedless’ in
‘Concord Seedless’ (Weaver, 1972, cit. po Freg20i5s).

Danes se v Kaliforniji giberelin komercialno updjatza Skropljenje pred cvetenjem za
podaljSanje in zmanjSanje zbitosti grozdov posamhezmort s pékami, kar zmanjSa

nevarnost pojava grozdne gnilobe. Uporablja se tadi 'Skropivo’ pri cvetenju sorte
‘Thompson Seedless’ za zmanjSanje Stevila jagodzrmanjSanje zbitosti grozda in
poveanja jagod (Winkler in sod., 1974; Colapietra, 2004

Gniloba, ki je posledica zbitih grozdov, je lahkonekaterih letih zelo velik problem.
Zbitost grozdov lahko zmanjSamo s Skropljenjem lzegglinom pred cvetenjem, saj to
povzrai podaljSanje grozda, zaradi podaljSanja grozdnijagodnih pecljev (Rives in
Pouget, 1957, cit. po Fregoni, 2005; Alleweldt, 996&it. po Fregoni, 2005; Shaulis, 1959,
cit. po Fregoni, 2005; Weaver in McCune, 1959, pit. Fregoni, 2005). Uporabljena
koncentracija giberelina je odvisna od sorte. Zrapo prevelike koncentracije giberelina
lahko poSkodujemo grozdje sgg@mi, kar se odraza v padcu rasti naslednjo ponilade

v nasprotju s sortam brez dke pri katerih giberelin &tno ne povzréi nobenih
bolezenskih pojavov navkljub uporabljeni koncenijra@ ppm (Weaver in McCune, 1959,
cit. po Fregoni, 2005; Weaver, 1960, cit. po Freg2d05).

Tudi Christodoulou in sod. (1968, cit. po FregoRQ05) so ugotovili, da je uporaba
giberelina (2,5-10 ppm) pri 20-80 % odprtih cvetwjprimernejSa za zrahljanje grozdov.
Taki grozdi so manj atutljivi za gnilobo in bolj primerni za pakiranje.ilégreline se
uporablja tudi za preptevanje zbitosti grozdov, ki se pojavi pri sortahmjgeror’ in
‘Calmeria’ priblizno mesec dni pred trgatvijo.Tutknsen (1970, cit. po Fregoni, 2005) je
ugotovil, da uporaba giberelinov v koncentraciji @@m pri sorti ‘Emperor’, eden do dva
tedna po razvoju plodov povziomanj kikenja jagod in manjSe z¥anje povpréne
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velikosti jagod. Veéja kolicina pridelka je v glavnem posledica poasja velikosti jagod
brez pé€k ali hitro rastéih jagodah v grozdu. Pri sorti ‘Calmeria’ s Skrepljem z
giberelini doseZzemodinek skeenja jagod in ne povanje jagod.

V letu 1998 (Colapietra, 2004) je bil izveden pasi§kropljenja sort namiznega grozdja s
50 ppm giberelinske kisline. Ugotovljeno je bil@ do grozdi sort poskropljeninh z GA3
veliko veiji (v povpreju so tehtali 12,1 g), kot tisti ki niso bili pogpljeni z ostalimi
rastnim regulatorjem (v povpi@ 5,1 g) (Fregoni, 2007). Forlani in sod. (1998, po
Fregoni, 2005) so v istem letu naredili poskus gkemja Stirih razknih koncetracij
giberelinov (GA4 in GA7) skupaj s citokinini in gfi do enakih rezultatov se pravi
poveanja jagod.

V Kaliforniji so Jensen in sod. (1988, cit. po Feag 2005) z enim tretiranjem grozdov
sorte ‘Thompson Seedless’ v koncentraciji 100 nuglerelinske kisline v razlnih
razvojnih stadijin (od cvetenja naprej pet tedn@visli do znatnega povanja mase
grozdov (4,80 g proti 2,77 g). Nagje vsebnost sladkorjev so zabelezili s Skropljenjem
¢asu cvetenja.

Kasimatis in sod. (1978, cit. po Fregoni, 2005ugotovili, da Skropljenje ¥asu cvetenja
povea jagodo, ki posledno vpliva tudi na vsebnost sladkorja in kislin.

Harrel in sod. (1987, cit. po Fregoni, 2005) sotogiti, da so jagode najbolj éhtljive na
delovanje giberelinov ¥asu cvetenja.

Vpliv Skropljenja z giberelini lahko tudi negativimpliva na velikost in maso grozdov, saj
ne prihaja do oplodnje cvetov (Weaver, 1958, @tFpegoni, 2005).

Kljub Stevilnim poskusom in dobljenim rezultatong Bi popolnoma jasno, kaj pomeni
dolgorana uporaba rastnih regulatorjev na trtno kapacitgtona njeno rodnost
(Colapietra, 2004).

2.3 KAKOVOST GROZDJA

2.3.1 Velikost in masa grozdov

Grozd je sestavljen iz jagod in pecljevine. Gledesorte obstajajo precejSnje razlike v
velikosti in obliki grozda, pa tudi v obliki, veldsti in barvi jagod. Velikost, oblika in

zbitost grozda so koristne lastnosti pri razpoznavaort, kot tudi ugotavljanju stopnje
zrelosti, zato je pomembno, da med zorenjem gro@yjade, pa tudi grozde tehtamo
(Winkler, 1974).
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Masa grozdov je odvisna od sorte in rastnih razméetu, ko se oblikovanja zasnov
socvetij in v letu razvoja grozdov, ki imajo v pagfju maso od 60 do 200 g.

Jagoda ima priblizno 10 % jagodne kozice, 86-90 ésarin 3-4 % pi. Oblika, velikost,
masa in barva jagod so poglavitne lastnosti jagpadekaterih razpoznamo posamezne
sorte. Vse te lastnosti so odvisne tudi od podrelmitalnih razmer ter agrotelénih
ukrepov (Smart in Robinson, 1991; \&& LeSnik, 2001).

2.3.2 Odgljikovi hidrati — sladkor

Ogljikovi hidrati nastajajo v procesu fotosintezsifmilacije) v zelenih listnih delih rastlin
(Gogala, 1995). Aktivnost fotosinteze je odvisna od

- intenzitete svetlobe,

- koncentracije ogljikovega dioksida,

- temperature zraka in njegove vlaznosti in
- vsebnosti klorofila.

V procesu asimilacije dobimo iz ogljikovega diokasith vode, ki prehaja skozi koreninski
sistem, ob prisotnosti klorofila kot katalizatotg@ sortne svetlobe kot vira energije, kisik
in sladkor (Gogala, 1995).

Glavna sladkorja v grozdju sta grozdni sladkor Kgha) in sadni sladkor (fruktoza), nekaj
manj je saharoze, rafinoze, stahioze, melibiozdtoze, galaktoze in arabinoze (Clancy,
2002).

Koncentracija ogljikovih hidratov je odvisna od &ne sinteze preko aktivnosti
fotosinteze. Ogljikovi hidrati preko floema prehjajaod mesta porabe, kot so mladike,
plodovi, korenine in drugi rastlinski deli (Yosh@lkn sod., 1998).

V ¢asu razvoja jagod se dipa fotosintetskega proizvoda usmeri v Kapije sladkorjev v
jagodah in zato se poslédo zmanjSa tako rast korenin kot rast mladik. Satwarv
jagodah se hidrolizira v fruktozo in glukozo, katéwoncentracija je v prvih fazah rasti in
zorenja jagod nekoliko ¢¥@ glede na fruktozo (Winkler in sod., 1974). Fagd je v
povpre&ju dvakrat bolj sladka od glukoze in razmerje dwdadkorjev je odvisno od
genetskega potenciala sort vinske trte (Kennedy22Glancy, 2002).

2.3.3 Organske kisline

Kisline so poleg sladkorja v grozdnem soku — mg&tmemben dejavnik za ddéanje
tehnoloSke zrelosti grozdja. Razmerje med sladkorja skupnimi kislinami je zelo
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pomembno za kakovost grozdnega soka in kasneje Veebnost skupnih kislin v mostu
je odvisha od:

- geografskega porekla,

- sorte,

- letnika,

- obremenitve,

- agrotehnike in ampelotehnike in
- zdravstvenega stanja vinske trte.

Vsebnost skupnih kislin v grozdnem soku se gibljetervalu od 6-15 g/l (Sikovec, 1993).

Skupne kisline v grozdju so vinska in jatid kislina (90 %), citronska kislina (0,03 %) in
ostale organske kisline — sukcininska, ocetna, Iméaa, oksalna, ki so prisotne v zelo
majhnih koltinah (Winkler in sod., 1974).

Vinska trta je ena redkih rastlin, ki sintetiziracje koncentracije vinske kisline, medtem
ko je jabotna kislina prisotna v wni rastlin (Kliewer, 1967). Vinsko kislino poveajp z
delitvami in rastjo celic in njeno sintezo v lisiihjagodah \Wasu njihove rasti (Winkler in
sod., 1974).

Znano je, da se tako vinska kot jaby@ kislina sintetizirata v listih in grozdju in d&
transportirata po floemu do uporabnikov, kot soekdame, plodovi in ostali rastlinski deli
(Boss in Davies, 2001).

V ¢asu zorenja grozdja se koha vinske in jabdaine kisline zmanjSuje. Jakiola kislina se
hitreje razgrajuje kot vinska, predvidevajo tudg g ve& encimov zmoznih razgradnje
jabokne kisline. Nastanek vinske kisline v grozdnih j@dajo pogojuje temperatura nad 30
°C, drug&e se oksidacijski procesi preusmerjajo in naswlna kislina. Zato je tudi
znano, da grozdje, ki je zorelo pri povimetemperaturi zraka 20C vsebuje v povptgu 2

do 3-krat vé& jabokne kisline, kot grozdje, ki je zorelo pri temperataraka 30°C
(Bawar, 2006).
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Slika 7: Dinamika spreminjanja sladkorja in kisliekaterih sort Zlahtne vinske trte med zorenjem
grozdja (Sikovec, 1993).

V preglednici 3 je prikazana dinamika spreminjakg&ovosti grozdja sorte '‘Rebula’ med
zorenjem grozdja leta 2006 v Goriskih brdih in Mipk dolini. Vsi podatki so podani, kot
povpr&ja vzorcev, ki jih svetovalci Kmetijskega zavoda MdoGorica vzafijo po
omenjenih vinorodnih okolisSih.

Preglednica 3: Dinamika zorenja grozdja sorte 'RebulBrdih in Vipavski dolini leta 2006
(Spremljanje..., 2006).

Vinorodni okoli& Datum Masa 100 Sladkor  Titracijske Vinska Jaboéna
vzorcenja  jagod (g) (Ce) kisline (g/l)  kislina (g/l)  kislina (g/l)

Goriska brda 5.9.2006 159 79 8,0 7,1 4,6
13.9.2006 150 86 6,8 7,8 3,0
21.9.2006 155 85 6,1 7,8 2,7

Vipavska dolina  11.9.2006 178 77 9,0 7,3 4,9

18.9.2006 187 78 7,2 7,0 3,7
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3 MATERIALI IN METODE DELA

3.1 LOKACIJA IN OPIS VZOR'NEGA VINOGRADA

Poskus je bil izveden v Ampelografskem vrtu Bioi€ka fakultete, Oddelka za
agronomijo v Kromberku pri Novi Gorici. Izbrana bedorta je bila 'Rebula’, cepljena na
podlago SO4\(. berlandieri x V. riparia) in gojena na gojitveni obliki casarsa. Vinograd
je urejen na v@&rstnih terasah, smer vrst V proti Z, zatravljetrpopljenje sledi smernicam
IPG. Nadmorska viSina vinograda je okrog 100 msddliSna in je na juzni legi. Glede na
navedeno lahko temo, da so izpolnjeni vsi pogoji za pridelavo nkgkastnejSega
grozdja sorte 'Rebula’.

3.2 ZASNOVA POSKUSA

Na sliki 8 je prikazana zasnova poskusa. Poskbd jeveden v blgnem poskusu 3 x 3. V
vsako izbrano obravnavanje smo vEljul5 trt s tremi ponovitvami v sosednjih vrstah.
Trtam smo priredili tri obravnavanja, in sicer katd 'O ppm' (brez Skropliena z
giberelini), obravnavanje '20 ppm’, kjer smo nadorvetenja socvetja poskropili z 20
ppm vodno raztopino giberelina ter obravnavanjeppt’, kjer smo grozdje poSkropili s
50 ppm vodne raztopine giberelina. Uporabili smuegelinsko kislino 3 (GA3) (Duchefa,
Nizozemska). Vsa Skropljenja so bila izvedenacnoanahrbtno Skropilnico. Koncentracija
ppm pomeni, da smo pripravili raztopine koncenjeacig/kg oziromauwg/g.

Vrsta Obravnavanje
1. 0 ppm 20 ppm 50 ppm
2. 20 ppm 50 ppm 0 ppm
3. 50 ppm 0 ppm 20 ppm

Slika 8: Zasnova poskusa s Skropljenjem z gibar@B@3) pri sorti 'Rebula’ leta 2006.

Grozdje smo med zorenjemdkeat nakljno vzokili, in sicer ob naslednjih datumih 8.8.,
14.8., 21.8., 1.9. in 8.9.2006 upoStevajobravnavanja. Za vsako obravnavanje smo
nakljucno izbrali in shranili 3 vréke po priblizno 1,0 kg grozdja (od 6 do 8 grozdov).
Zapakirane vzorce grozdja smo takoj pripeljali Wdeatorij, kjer smo jih shranili v
zamrzovalniku na temperaturi -20 °C do analize.
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3.3 ANALIZE KAKOVOSTI GROZDJA
3.3.1 Dol@&anje mase grozdnih jagod

V laboratoriju smo stehtali iz vsakega vzorca masdéljucno izbranih 100-tih jagod.
Stehtali smo tudi leno maso posameznega grozda upoStévajmorcenje in
obravnavanje.

3.3.2 Dol@&anje vsebnosti ogljikovih hidratov in organskih kidin

Vodno raztopino grozdnega soka smo za analize guilprpo metodi, ki jo navajata
Dolenc in Stampar (1997) z manjSimi spremembamipr&va vzorcev za analizo
posameznih ogljikovih hidratov in organskih kisjerpotekala v laboratoriju, kjer smo iz
jagod odstranili pg&ke in iztisnili jagodni sok. S pipeto smo odpipalirl ml soka, ga
razredili z bidestilirano vodo (MilliQ system) v razmerjd:10 (/v). Vzorce smo
centrifugirali 7 min pri 4200 obratih na minuto mobni temperaturi. Supernatant smo
prefiltrirali skozi injekcijske filtre (Chromafil A5/25) v viale. Za vsako obravnavanje
smo pripravili po pet ponovitev. Vzorce smo shiapili -20 °C do analize s HPLC.
Kromatografske razmere za analizo ogljikovih hidvain kislin so navedene v preglednici
2. ldentifikacija in kvantifikacija posameznih agpvih hidratov (glukoza, fruktoza in
saharoza) in organskih kislin (citronska, vinskaahokna) sta bili izvedeni z uporabo
eksternih standardov.

Preglednica 2: Kromatografske razmere za analizZgkogh hidratov in organskih kislin s
sistemom HPLC.

Ogljikovi hidrati Organske kisline
HPLC sistem: Thermo separation products - bin&rpalka P2000
Detektor: Shodex R1-71 Knauer K-2500 UV._VIS
spektofotometer pri 210 nm
Mobilna faza: Destilirana voda 4 mMMLEIO,
Volumen injeciranjail): 20 20
Hitrost pretoka mobilne faze
(ml/min): 0,6 0,6
Temperatura (°C): 65 65
Kolona: Phenomenex Rezex RCM - Phenomenex Rezex ROA -
Monosaccharid (300 x 7,8 mm) Organic acid (3008xrim)

3.3.3 Titracijske kisline

Skupne kisline smo dotdi tako, da smo v vrégki zmeikali vzorec in 25 ml grozdnega
soka prefiltrirali v 50 ml erlenmajerico. Grozdnensoku smo dodali dve kapljici
indikatorja bromtimol modro. Titrirali smo z 0,1 MaOH do preskoka v modro barvo.
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Kolic¢ino porabljenega NaOH (ml) pomnozimo s korekcijskaktorjem 0,6 in dobimo
koli¢ino skupnih titracijskih kislin v g/l (Sikovec, 199

3.4  STATISTCNA OBDELAVA PODATKOV

Podatke smo analizirali s programom Microsoft Ex&élter jih podali z opisno statistiko.
Rezultati meritev (masa jagod ter grozdov in vsebrstadkorjev ter kislin) so v nalogi
navedeni kot aritmetha sredina.
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4 REZULTATI

41  MASA JAGOD

Za dola@anje zrelosti vinskega grozdja se v praksi tehtaari0-tih jagod. Masa jagode
se med zorenjem, zaradi kdpnja vode povalje vse do polne zrelosti grozdja, kasneje ko
pa se masa jagode ne pdwe ve, to pomeni, da je dosegla stopnjo zrelosti.

Na sliki 9 so prikazane mase 100 jagod glede nawnlavanja ob posameznem \Ganju.
Kot pricakovano se je masa jagod v prvih fazah zorenjade»ata, kasneje pa se je rast
ustalila oziroma masa jagod celo zmanjSala. Obmprveogenju smo najtezje jagode
stehtali pri kontroli, sledi ji obravnavanje 20 ppmedtem ko so bile najlazje jagode pri 50
ppm.

300, E1.vzokenje 2. vzokenje B 3. vzokenje

4. vzokenje 5. vzokenje

Masa (g)

0 ppm 20 ppm 50 ppm
Obravnavanje

Slika 9: Masa 100 jagod (g) glede na obravnavanj@@sameznih vzéenjih sorte 'Rebula’ leta
2006.

Ob ¢etrtem vzokenju smo stehtali naj¢ maso 100-tih jagod 249 g pri obravnavanju 20
ppm, sledi obravnavanje 50 ppm z 224 g in najl@gede pri kontroli. Najvgo porast v
masi jagod je imelo obravnavanje 50 ppm, kjer smgsa 100-tih jagod pov&la za 69 g,
sledi 20 ppm z 54 g in kontrola z 20 g.

V povpr&ju smo na grozdju tretiranim z vodno raztopino Zimpgiberelina stehtali
najtezje jagode, in sicer povgr& masa 100-tih jagod 220 g, sledi obravnavanjeps s
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217 g in najmanjSe jagode so se pokazale pri kienpravpréne mase 100-tih jagod 192 g
(slika 10).

220
215
210
205
200 -
195+
190 -

Masa ()

0 ppm 20 ppm 50 ppm

Obravnavanje
Slika 10: Povpréna masa 100 jagod (g) grozdja sorte 'Rebula’ gladgravnavanije leta 2006.

Glede na omenjene rezultate lahkotermo, da ob Skroplienju z giberelini lahko
pricakujemo veéje jagode, kar pa doprinese glede na oceno za &b maso grozdja na
vinograd.

4.2 MASA GROZDA

Masa grozdov je pomemben pokazatelj dozorevanjadgap kot tudi za napoved ocene
kolicine grozdja. Na sliki 11 so prikazane mase groztedeg na obravnavanja ob
posameznih petih vzéenjih.

Kot pricakovano se je masa grozdov med zorenjetalae saj se med zorenjem v jagodah
kopici voda. Na z&etku vzotenja smo povpko najtezje grozde stehtali pri kontroli (121
g), sledi obravnavanje 20 ppm s 107 g, najlaZjizdroso bili pri 50 ppm, in sicer
povpr&no 84 g. Med zorenjem grozdja se je masa pri vdehvoavanjih enakomerno
vecala, ceprav smo prietrtem vzokenju dobili spet najtezje grozde pri kontroli, adje

pa pri obravnavanju 50 ppm. Po predzadnjemdergu se je masa grozdov zmanjSala, kar
smo préakovali glede na maso jagod. Ob trgatvi smo pawyenajtezje grozde stehtali
pri kontroli, in sicer 150 g, sledi obravnavanje @@m s 138 g ter najlazje grozde pri 50
ppm, v povpreju 126 g.
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2501 B 1. vzokenje 2. vzocenje B 3. vzokenje

200 - 4. vzokenje E5. vzokenje

0 ppm 20 ppm 50 ppm

Obravnavanje

Slika 11: Masa grozda (g) sorte 'Rebula’ glede mawiavanje ob posameznih vZenjih leta
2006.

Glede na vsa vzoéenja smo stehtali povpieo maso grozda, ki je pri kontroli znaSala 147
g, pri obravnavanju 20 ppm je bila nekoliko marfi2q g, pri obravnavanju 50 ppm pa je
bila najmansa in je znaSala le 109 g (slika 12).

160
140
120
100 -+
80 -
60 -
40 +

Masa ()

0 ppm 20 ppm 50 ppm

Obravnavanje
Slika 12: Povpréna masa grozda (g) sorte 'Rebula’ glede na obranjealeta 2006.

Glede na zatehte mase grozdov ne morent & je ob Skroplienju z giberelini
pricakovati v&jo maso grozdov, kljub tezjim jagodam. Iz navedenpg lahko sklepamo,
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da so bili grozdi tretirani z giberelini prestreljese pravi z manjSim Stevilom jagod na
pecljevini.

4.3  TITRACIISKE KISLINE

Titracijska kislina je pomemben notranji oziromarkgski kakovostni parameter grozdja,
saj daje grozdju, kot kasneje vinu kislost, kot tpidkemijsko in mikrobioloSko stabilnost.
Znano je, da se kdlna kisline z zorenjem grozdja manjSa, saj se rafisline, kot
stranski produkt sinteze ogljikovih hidratov simtet v prvih fazah zorenja grozdja.

Na sliki 13 so prikazane povgiee vsebnosti titracijskih kislin glede na obravngeaob
posameznem vz&éenju grozdja sorte 'Rebula’.

E1.vzokenje [E2.vzokenje [E3.vzokenje

131 B 4. vzokenje 5.vzokenje  OPovpreje

12

Vsebnost (g/l
(o]

...

0 ppm 20 ppm 50 ppm

Obravnavanje

Slika 13: Vsebnost titracijskih kislin (g/l) v grd sorte 'Rebula’ glede na obravnavanja ob
posameznih vzéenjih leta 2006.

Ob prvem vzafenju smo povpro najvéjo vsebnost titracijskih kislin doédi pri
kontroli, in sicer 12,6 g/l, sledi ji obravnavargé ppm z 11,7 g/l in najmanjSo vsebnost pri
50 ppm, in sicer 9,8 g/l. 1z navedenega lahkKemeo, da grozdje tretirano z giberelini kaze
hitrejSe dozorevanje grozdja, kar se kaze tudiebresti skupnih ogljikovih hidratov. Med
zorenjem grozdja, vse do predzadnjega &&ma se je vsebnost titracijske kisline bolj ali
manj enako zmanjSevala pri vseh treh obravnavamitsicer povpréno za 0,5 g/l na
teden. Med predzadnjim in zadnjim vZenjem smo povpt®o najveji padec titracijske
kisline zabelezili pri kontroli, in sicer za 4,3,ghedtem ko pri obravnavanijih, kjer je bilo
grozdje tretirano z giberelini, pa le v povgteza 0,9 g/l. Ob zadnjem vzanju je bila
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najmanjSa povpema vsebnost titracijske kisline 6,5 g/l pri konirolajvetja 8,7 g/l pa pri
obravnavanju 20 ppm. V povg@ia ne glede na vzoenje se je povpi®o najmanjSa
vsebnost titracijske kisline pokazala pri obravmaneb0 ppm, in sicer 9,0 g/l, medtem ko
najveija pri kontroli 10,5 g/l. Glede na rezultate povjre vsebnosti skupnih kislin lahko
recemo, da pri grozdju Skroplienem z giberelini lahgocakujemo manjSe vsebnosti
titracijskih kislin, katerih se vsebnost tudi v mgtd fazah zorenja grozdja v povgpe
nekoliko p&asneje manjSa, kot pa pri ne tretiranim grozdjegiberelini.

4.4  VINSKA KISLINA

Med pomembnejsimi organskimi kislinami, ki oblikjgeislost grozdja je vinska kislina.
Omenjena kislina se sintetizira v prvih fazah z@emozdja in kasneje se vsebnost le te
manjSa psdasneje, kot pa vsebnost jatid kisline.

Na sliki 14 so prikazane poviree vsebnosti vinske kisline v grozdju glede na &zoje

in obravnavanje. Kot pfakovano se je vsebnost vinske kisline z zorenjewmedja
zmanjSevalo, in sicer na teden v pojue),9 g/l ne glede na obravnavanije.

E1. vzokenje 2. vzokenje

10
9 - 3. vzokenje E4. vzokenje
3 | 5. vzokenje

|

%

Vsebnost (g/l) -

.

.

0 ppm 20 ppm 50 ppm
Obravnavanje

Slika 14: Vsebnost vinske kisline (g/l) v grozdjorte 'Rebula’ glede na obravnavanje ob
posameznem vzéenju leta 2006.

Najveijo vsebnost vinske kisline 6,8 g/l smo dalopri obravnavanju 20 ppm, najmanjso
pa pri obravnavanju 50 ppm, in sicer 5,5 g/l. Odtvi smo povpréno najv€ vinske
kisline dolaili kot pricakovano glede na prvo vaZenje pri obravnavanju 20 ppm, sledi
kontrola in najmanjSo vsebnost pri 50 ppm. N&jv@ovpreini upad vsebnosti vinske
kisline med zorenjem grozdja je imela kontrolasicer 4,0 g/l, najmanjSe pa obravnavanje
50 ppm z 3,2 g/l.

Glede na povpkme vsebnosti vinske kisline lahkaireda se kaze trend manjSe vsebnosti
vinske kisline v grozdju tretiranim z giberelinegle na kontrolne vzorce.
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4.5 JABOLCNA KISLINA

Druga koltinsko pomembna organska kislina je jaipal kislina, ki se sintetizira, prav

tako v prvih fazah zorenja grozdja in vsebnostjeese hitreje zmanjSuje med zorenjem,
kot pa vinska kislina. Vsebnost jaboé kisline glede na vzéenja in obravhavanja

grozdja sorte 'Rebula’ letnika 2006 so prikazanslikal5.

10 HE 1. vzokenje 2. vzokenje
9 13. vzokenje  E4. vzokenje
8 - .

i 5. vzokenje

Vsebnost (g/l) -

=
!
:
.

0 ppm 20 ppm 50 ppm
Obravnavanje

Slika 15: Vsebnost jabaihe kisline (g/l) v grozdju sorte 'Rebula’ glede r@awnavanje ob
posameznem vzéenju leta 2006.

Ob prvem vzafenju smo povpro najve€jo vsebnost jabdhe kisline dolgili pri
kontroli, in sicer 8,3 g/l, medtem ko grozdje tratio z giberelini je imelo v povpie med
6,6 in 6,8 g/l jabalne kisline. Ker je jabdha kislina kazatelj zrelosti grozdja, lahko
re¢emo, da je tretirano grozdje prehitevalo v zrelogtpovpreju se je vsebnost jakole
kisline tedensko zmanjSevala za 0,9 g/l. Ob trgatvo najvejo vsebnost jabohe kisline
dolccili pri obravnavanju 20 ppm povpieo 4,8 g/l, najmanjSo vsebnost 3,1 g/l pa pri
grozdju obravnavanja 50 ppm. Najje zmanjSanje vsebnosti jaboe kisline med
zorenjem grozdja smo zabelezili pri kontroli, incesi za 4,9 g/l, najmanjSe pa pri
obravnavanju 20 ppm za 1,8 g/l.

Povpré&na vsebnost jabéhe kisline doldena pri posameznem obravnavanju in ¥eoju
ne kaze nobene povezave z aplikacijo giberelinogroadje, zato ne moremo gakovati,
pri Skropljenjem z giberelini razine vsebnosti omenjene kisline.
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4.6 CITRONSKA KISLINA

Tretja pomembnejSa organska kislina za &ahpe kemijske kakovosti grozdija je citronaka
kislina. Vsebnost citronske kisline v grozdju gledevsebnost vinske in jakiok je precej
manjSa, kar dokazuje tudi slika 16, kjer so prikezgovpréne vsebnosti glede na
obravnavanje in vzéenje grozdja.

0,20 E 1. vzokenje @E2.vzokenje H3.vzokenje
0,187 B 4. vzokenje [b5. vzokenje

0,16 -

0,14 - \

0,12+ \

.
N
el

0,06 §

Vsebnost (g/l)

0,04 §
0,02 \
0,00+ :
0 ppm 20 ppm 50 ppm
Obravnavanje

Slika 16: Vsebnost citronske kisline (g/l) v grazdsorte 'Rebula’ glede na obravnavanje ob
posameznem vzéenju leta 2006.

Tudi vsebnost citronske kisline se je med zorengmozdja zmanjSevala. Ob prvem
vzorkenju, mesec pred trgatvijo smo v grozdju dolopovpretno najveéjo vsebnost
citronske kisline pri kontroli, in sicer 0,16 ghedtem ko v grozdju tretiranem z giberelini
povpre&no 0,14 g/l. Na teden se je vsebnost citronskenkistmanjSevala v povpie za
0,01 g/I. Ob trgatvi je bila vsebnost citronskdikis v tretiranem ali ne tretiranim grozdju
bolj ali manj enako, saj je bilo med 0,10 in 0,14 @ovpr&no najv€&ja sprememba
vsebnosti citronske kisline med prvim in zadnjinokznjem je bila pri obravnavanju 50
ppm, in sicer za 0,05 g/I.

Glede na navedeno ne moremadi,rda lahko piakujemo v grozdju tretiranim z giberelini
vecje ali manjSe kotiine citronske kisline glede na kontrolne vzorcezgia.

4.7  SKUPNI SLADKORJI

Na sliki 17 so prikazane vsebnosti skupnih in pespih sladkorjev glede na obravnavanje
in vzorenje grozdja leta 2006, ki smo jih dobili iz se&@wosameznih ogljikovih
hidratov. Skupna kalina sladkorjev je pomembna, saj z njo lahko podameeno
potenciala alkohola, ki ga lahko tako grozdje anieomost po alkoholni fermentaciji lahko
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dosezZe. V§a kot je skupna katina sladkorja v grozdju, ¥ealkohola lahko ptiakujemo
Vv vinu.
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Slika 17: Vsebnost skupnih sladkorjev (g/l) v grnozdorte 'Rebula’ glede na obravnavanje ob
posameznem vzéenju leta 2006.

Ob prvem vzafenju smo povprao najvejo vsebnost sladkorja dalii pri obravnavaniju
50 ppm, in sicer 153 g/l, medtem ko najmanjSe vesbh35 g/l pri obravnavanju 20 ppm.
Kot pricakovano se je vsebnost skupnih sladkorjev med jaregrozdja povéevala, kar
ocenjujemo v povpgu za 16 g/l na teden ne glede na obravnavanjetr@divi smo
najvetjo povpre&no vsebnost skupnih sladkorjev 217 g/l d@dlopri kontrolnem vzorcu
grozdja, medtem ko je bila pri grozdju tretiraningiberelini vsebnost med 198 in 207 g/I.
Najveijo povpre&no porast vsebnosti sladkorja med zorenjem grogaja zabeleZili pri
kontroli 79 g/l, medtem ko pri grozdju tretiranimgiberelini, pa med 54 in 63 g/l. Pri
izracunu povpréne vsebnost ne glede na wzmje, pa se je pokazalade povpréna
vsebnost pri tretiranju s 50 ppm, in sicer 182 g/I.

Glede na rezultate povgiee vsebnosti skupnih sladkorjev v grozdju ne moresio da je

pri Skropljenju z giberelini p¢akovati ve&jo vsebnost skupnega sladkorja ob trgatvi, glede
na ne tretirano grozdje. Res pa je, da se jeglirdnem grozdju pokazalada povpréna
vsebnost skupnih sladkorjev ne glede na &agje, kar kaze na manjSe nihanje omenjene
vsebnosti med zorenjem grozdja.

4.8 FRUKTOZA

Fruktoza ali sadni sladkor je k&ilhsko pomembnejSi ogljikov hidrat v grozdju. Sirdez
fruktoze v grozdju je intenzivnejSa v fazah zoregjazdja po metanju jagod. Koliko
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fruktoze se bo sintetiziralo je odvisno od Stevildejavnikov, med katerimi sta pomembna
tudi vinogradniSka praksa, pa tudi sorta.

Na sliki 18 so prikazane povgme vsebnosti fruktoze glede na obravnavanje ob
posameznem vzoenju grozdja sorte 'Rebula’ med zorenjem grozdg2606.
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Slika 18: Vsebnost fruktoze (g/l) v grozdju soRebula’ glede na obravnavanje ob posameznem
vzoréenju leta 2006.

Najveijo vsebnost fruktoze smo ob prvem w&mju dobili v grozdju tretiranim z 50 ppm,
in sicer 64 g/l, najmanjSo 54 g/l pa pri obravngua®0 ppm. Kot prakovano se je
vsebnost fruktoze med zorenjem grozdjaaa, kar smo ocenili na 9 g/l na teden ne glede
na obravnavanje. Najy@ porast v povprni vsebnosti fruktoze smo zabelezili pri
kontrolnih vzorcih grozdja, in sicer 44 g/l, medté&mje pri tretiranem grozdju bila porast
med 31 in 36 g/l med zadnjim in prvim vZenjem.

Ob trgatvi smo najwgo vsebnost fruktoze 100 g/l v grozdju délo pri kontroli, sledi
obravnavanje 50 ppm z 90 g/l in najmanjSa vsebinoktoze pri obravnavanju 20 ppm.
Upostevajo rezultate o vsebnosti fruktoze ne morema@, réda se pri uporabi giberelinov
pricakuje vejo vsebnost fruktoze¢eprav je bila kot kaze slika 19 povpna vsebnost
fruktoze ne glede na vzinje najvéja pri obravnavanju 50 ppm.
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Slika 19: Povpréna vsebnost fruktoze (g/l) v grozdju sorte 'Rebglatie na obravnavanje leta
2006.

4.9 GLUKOZA

Glukoza ali grozdni sladkor je najpomembnejSi &gl hidrat v grozdju, saj ga je tudi
kolicinsko najve, ko grozdje doseZe optimalno zrelost. Tako koktiyma, se tudi glukoze
kolicinsko najveé sintetizira ob fazi grozdja meanja jagod. Na zZ@tku je razmerje med
glukozo in fruktozo vge v prid glukozi, kasneje pa se gakuje ve&jo vsebnost fruktoze.

Na sliki 20 prikazujemo dot@ne povpréne vsebnosti glukoze upoStevajobravnavanije
in vzorcenje grozdja med zorenjem. Glede na d&ob fruktoze smo tudi pri glukozi
pricakovali nekoliko véjo povpré&no vsebnost ob prvem vzenju pri obravnavanju 50
ppm, kjer smo dokali 71 g/l, medtem ko pri ostalih dveh obravnavanpja med 62 in 63
g/l. Tako kot vsebnost fruktoze se je tudi vsebrghskoze med zorenjem grozdjaced
kar smo ocenili v povpegu tedensko za 8 g/l.

Ob tehnoloski zrelosti grozdja smo dalov povpretju skoraj enake vsebnosti glukoze pri
kontrolnem grozdju in v grozdju obravnavanja 50 pi@® — 100 g/l). Pri obravnavanju 20
ppm pa je bila vsebnost glukoze manjSa, in sicepmno 93 g/l. Najveja povpréna
porast vsebnosti glukoze med zorenjem grozdja g®kazala pri kontroli, in sicer za 37
g/l, najmanjsa 28 g/l, pa pri obravnavanju 50 ppm.
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Slika 20: Vsebnost glukoze (g/l) v grozdju sortebRa’ glede na obravnavanje ob posameznem
vzoréenju leta 2006.

Na sliki 21 so prikazane povgiree vsebnosti glukoze ne glede na veoje. Pokazalo se
je, da pri grozdju tretiranim z giberelini lahkoigakujemo v povprgu manjsa nihanja v
vsebnosti glukoze med zorenjem grozdja, saj smacdioprav pri teh obravnavanjih
najvesjo povpre&no vsebnost.
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Slika 21: Povpréna vsebnost glukoze (g/l) v grozdju sorte 'Rebuled® na obravnavanje leta
2006.
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4.10 SAHAROZA

Tretji pomembnejSi ogljikov hidrat v grozdju je sabza. Tega sladkorja je v pov{e
okrog 10 % glede na celotno koho sladkorja. Saharoza nastaja v zelenih listiki taki
obliki prehaja v grozdje, kjer hidrolizira v frukto in glukozo. Najvge kolicine saharoze

v grozdju dobimo wasu po zé&tku meltanja jagod grozdja, se pravi med zorenjem
grozdja.

Na sliki 22 so prikazane povpiree vsebnosti saharoze glede na ¥&oje in obravnavanje,
kjer je opazno w&anje vsebnosti saharoze med zorenjem, kar je bitakpvano.

25 E1. vzokenje 2. vzokenje 3. vzokenje
vzokenje 5. vzokenje

20 -

2 15-
1)
o
5

o 10 -
n
>

5 |

O _

0 ppm 20 ppm 50 ppm
Obravnavanje

Slika 22: Povpréna vsebnost saharoze (g/l) v grozdju sorte 'Relgléale na obravnavanje ob
posameznem vzéenju leta 2006.

Ob prvem vzatenju, na zé&etku melkianja jagod, smo povpfeo najve€jo vsebnost
saharoze 15 g/l datdi v grozdju tretiranem z 20 ppm, medtem ko najjgarvsebnost pri
obravnavanju 50 ppm. Vsebnost saharoze se je pwabdedensko povevala za 1,5 g/l,
tako da smo ob trgatvi naj§je vsebnost doldli pri kontrolnih vzorcih, in sicer 22 gll,
medtem ko je bila pri tretiranem grozdju z giberelned 18 in 19 g/l. Najwgo porast
vsebnosti saharoze med zorenjem grozdja je imelérdda za 8 g/l, najmanjSo 5 g/l, pa
obravnavanje 20 ppm.
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Slika 23: Povpréna vsebnost saharoze (g/l) v grozdju sorte 'Relgldgle na obravnavanje leta
2006.

Na sliki 23 so prikazane povgiee vsebnosti saharoze v grozdju ne glede natenf@.
Glede na rezultate lahkodemo, da se lahko pri uporabi giberelinovégkiuje manjsSo
povpr&no vsebnost saharoze, saj smo pri tretiranem groddjcili v povpreiju 1 g/l
manj saharoze.
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5 RAZPRAVA IN SKLEPI

5.1 RAZPRAVA

Za konkurednost vinogradniStva mora biti izpolnjena zahteva kmdicinsko, pa tudi
kakovostno enakem pridelku. Tak poseg je pogosinegradih, ki koristijo vse mozne
tehnologije za doseganje konkugansti. Za uravnavanje rodnosti trte, kot tudi kabstyv
se pogosto pri pridelavi namiznega grozdja uposaBKropljenje z giberelini, kar pa je
manj pogosto pri pridelavi vinskega grozdja. Takeyk povéa pridelek (maso jagod,
grozdov), pa tudi kakovost grozdja, predvsem ngwappveanje vsebnosti sladkorja
(Winkler, 1974; Singh in sod., 1978; Fazil. in Faziné M., 1990; Colapietra, 2004).

V blo¢nem poskusu s Skroplijenjem grozdov z vodnimi ram@pi giberelinov se je
pokazal dinek na véjo koli¢ino in boljSo kakovost grozdja, vendar ne v vsemerih. Za
vrednotenje kotiine pridelka, smo stehtali maso 100 jagod, kot tmdso posameznega
grozda, glede na vzéenje in obravnavanje. Rezultati zateht potrjujeptitév avtorjev
Weaver and McCune (1959, cit. po Fregoni, 2005j)laRoin sod. (1998, cit. po Fregoni,
2005) in Fazind N. in Fazin¢ M. (1990), da je pri Skropljenju z giberelini gakovali
vecje jagode, kar pa se ni pokazalo pri masi grozddvraztopinami giberelinov
koncentracije 20 in 50 ppm smo v pouyjtestehtali maso 100 jagod med 217 in 220 g, kar
je precej veé v primerjavi s kontrolo 192 g, pa tudi vZaim povpré&jem Brd in Vipavske
doline, kjer so v letu 2006 natehtali powmre maso 100 jagod med 155 in 179 g
(Spremljanje..., 2006). Pri masi grozda ne moreaip da se kaze trend patanja mase
grozda pri uporabi giberelinov, kar navaja tudi W&ra(1972, cit. po Fregoni, 2005),
ceprav le to trdijo Jensen (1970, cit. po FregofD%) in Colapietra (2004), predvsem za
namizne sorte grozdja. Povpna masa grozda se ne glede na obravhavanje ujemasa
grozda sorte 'Rebula’, ki jo navajataiék in KoroSec-Koruza (1996).

Pri rezultatih vsebnosti kemijskih parametrov, &otskupni in posamezni ogljikovi hidrati
in organske kisline smo dobili podobne rezultat¢ Ko navajajo Jensen (1970, cit. po
Fregoni, 2005), Kasimatis in sod. (1978), Colapi€®2004) in Fregoni (2005). Glede na
rezultate povpree vsebnosti vinske, jalimle in citronske lahko temo, da se po
Skropljenju z giberelini lahko prakuje nekoliko manjSe vsebnosti teh kislin, gledene
tretirano grozdje, kar pa se je pokazalo tudi mvgreni vsebnosti titracijske kisline.
Vsebnost titracijskih kislin je bila znotraj vsetstio ki jo navaja Sikovec (1993) med 6 in
15 g/l, vendar najmanjSa pri kontroli tercygepri grozdju tretiranim z giberelini. Vsebnost
titracijskih kislin so bile tudi v meji, ki jih naja za leto 2006 Kmetijsko gozdarski zavod
Nova Gorica (Spremljanje..., 2006), kjer za soRebula’' navajajo povpteo med 7 in 9
g/l. Seveda pomembne so tudi posamezne organslkeekikaterih vsebnosti so znotraj
povpreja, ki jih navajajo za Primorsko v letu 2006 pritstRebula’, in sicer vinska med 7
in 8 g/l ter jabatno med 3 in 5 g/l (Spremljanje..., 2006). Najmamn&ebnost vinske,
jabokne, kot tudi citronske kisline smo dobili v grozdpetiranim z 50 ppm giberelina,
najvetjo vsebnost pa pri kontrolnem grozdju. Glede nappasne vsebnosti organskih
kislin lahko r&€emo, da se pri tretiranem grozdju z giberelini @ahkicakuje nekoliko
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manjSe vsebnosti tako vinske, jabw kisline, kot tudi povpeme titracijske kisline glede
na ne tretirano grozdje.

Stevilni avtorji navajajo, da se vsebnost skuphit,tudi posameznih ogljikovih hidratov
poveuje pri uporabi giberelinov (Jensen, 1970, cit.Rsegoni, 2005; Kasimatis in sod.,
1978, cit. po Fregoni, 2005; Forlani in sod., 1988, po Fregoni, 2005; Colapietra, 2004;
Fregoni, 2005), kar delno pejo tudi naSi rezultati. Kot Zze znano se &ola ogljikovih
hidratov med zorenjem grozdja pduge in naj bi dosegli najygo oziroma optimalno
vsebnost ob tehnoloski zrelosti. Kmetijsko gozdarskvod Nova Gorica (Spremljanje...,
2006) kot Htek in KoroSec-Koruza (1996) navajajo za sorto 'Rebu letu 2006
povpr&no vsebnost skupnega sladkorja za Vipavsko dohn@ariSka brda med 75 in 83
°Oe oziroma med 170 in 190 g/I. Pri naSem poskeshil@ povpréna vsebnost ne glede na
obravnavanje in vzéenje med 177 in 182 g/l oziroma ob trgatvi med 9817 g/l, zato
lahko r&emo, da smo ob trgatvi zabelezili nekolikatjeevsebnost sladkorjev glede na
povpreja. Pri takih vsebnostih skupnega sladkorja bi ¢algtricakovali po alkoholni
fermentaciji med 11,9 in 12,9 vol. % alkohola. Zage, da je v zgodnjih fazah zorenja
grozdja vsebnost glukoze precejcjge od fruktoze, kar se je pokazalo tudi v nasem
poskusu. Z zorenjem se je povfma vsebnost pri obeh sladkorjin péa, tako da smo
ob trgatvi dolgili povpretno vsebnost fruktoze med 87 in 100 g/l, medtem dwppsEno
vsebnost glukoze med 93 in 100 g/l. Po¢pee vsebnost obeh sladkorjev, ne glede na
vzoréenje je bila véja pri grozdju tretiranem z giberelini ter manj$akontrolnem vzorcu,
kar se pa ni pokazalo pri saharozi. Dobljeni reguld povpréni vsebnosti posameznih
ogljikovih hidratov ne potrjujejo vseh navedb o ivpl giberelinov na splosno ¥@
vsebnost ogljikovih hidratov.

Uporaba giberelinov pri stabilizaciji kélne in kakovosti grozdje je ena od moznih in ze
uporabljenih vinogradniskih praks pri pridelavi nanmega grozdja, manj pa pri pridelavi
vinskega grozdja. \&ge jagode, kot tudi manjSe vsebnosti skupnih kiglimeje vsebnosti
nekaterih ogljikovih hidratov niso vedno zazeleledolaieni tehnoloSki zrelosti vinskega
grozdja. V bodoe bo potrebno naténeje raziskati ali je res za sorto 'Rebula’ potaebn
uporaba giberelinov, predvsem v vinogradih posajenme klonskimi cepljenkami, kjer se
pogosto pojavlja osipanje grozdja. Z rezultati gaSposkusa ne moremo zagotovd,rda
Skropljenje sorte 'Rebula’ z giberelini daje &nisko in kakovostno toliko boljsi pridelek,
da je ta ukrep nujen oziroma opr&jv.

5.2  SKLEPI

Pri Skropljenju z vodnimi raztopinami giberelinovazficnih koncentracij lahko
pricakujemo glede na netretirano grozdje nekoliko d¢éagaodni in kakovostni potencial
grozdja sorte 'Rebula’.

Pri vrednotenju rodnega potenciala se je pokazddopri tretiranju z giberelini lahko
pricakujemo glede na kontrolno grozdje tezje oziromgevgagode. Res pa je, da se pri
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tretiranem grozdju povana povpréna masa grozda ni pokazala. Povpree najtezje
jagode smo dobili pri obravnavanju, kjer smo kakertretirali z 20 ppm giberelina.

Uporaba giberelinov se je pokazal z&nkovito za zmanjSanje povpme vsebnosti
vinske, jabaine, kot tudi citronske kisline, ampak samo v prinerporabe vge
koncentracije, se pravi 50 ppm giberelina. Pri apormanjSih koncentracij, kot tudi
vsebnosti titracijske kisline s€inkovitost glede na grozdje kontrole ni izrazila.

Z uporabo giberelinov je glede na grozdje kontrpl&akovati tudi nekoliko v&o
povpr&no vsebnost skupnih sladkorjev, kot tudi fruktoze glukoze. Najvga
ucinkovitost se je pokazala pri uporabi 50 ppm gibeae medtem ko pri manjSih
koncentracijah je bila le ta manjSa. Povmig razlika v vsebnosti skupnega sladkorja med
tretiranim (50 ppm) in kontrolo je bila 4 g/l.

Kljub rezultatom o koliini in kakovosti grozdja sorte 'Rebula’ ne morem, da pogosto
Skropljenje trte z giberelini lahko vpliva na opémo vsebnost ostalih hormonov, kar se
kaZe kot negativen vpliv na razmerje rast in rodtrbs.
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6 POVZETEK

Sorta 'Rebula’ je pomembna bela sorta zlahtne eiridle . vinifera L.), pri kateri
vinogradniki v neselekcioniranih vinogradih opazajsipanje grozdja in poslemio
pogosto nihanje v kdlini in kakovosti grozdja. Ker sta prav ta dva dej&a pomembna
za konkurennost vinogradniStva in vinarstva se v Brdih in \ipki dolini pri dani sorti ne
morejo privositi nerednega pridelka, kot kakovosti grozdja. \Kilia vinogradih je
potrebno vpeljati primerno vinogradniSko prakso, bda ta nihanja ublazila. Uporaba
giberelinov je eden od moznih ukrepov, s katerim Imapoveial kolicino, kot tudi
kakovost grozdja.

Zato smo Vv letu 2006 izpeljali kini poskus v vinogradu sorte 'Rebula’ v Kromberkiu pr
Novi Gorici, kjer smo v treh vrstah priredili trtatn obravnavanja, in sicer kontrola (brez
tretiranaja z giberelini), obravnavanje 20 ppm ¢§kenje z vodno raztopina giberelina
koncentracije 20 ppm) in obravnavanje 50 ppm (Skeaje z vodno raztopino giberelina
koncentracije 50 ppm). Vodne raztopine giberelisowile aplicirane na socvetja Zno
Skropilnico v fenofazi konec cvetenja.

Med zorenjem grozdja smo grozdje glede na obrawmawvezocili veckrat, in sicer 8.8.,
14.8., 21.8., 1.9. in 8.9.2006. Pri vsakem vzorcaozdja smo tehtali in pretanali
povpr&no maso 100-tih jagod ter povpm® maso grozdov ter vsebnosti skupnih in
posameznih organskih kislin (vinska, jabw in citronska) ter ogljikovih hidratov
(fruktoza, glukoza in saharoza). Tako smo lahkodrotili ucinkovitost uporabe
giberelinov na koliino in kakovost grozdja.

Pri vrednotenju &inkovitosti giberelinov na maso jagod in maso gmzthhko réemo, da
smo pri vzorcih grozdja Skropljenem z giberelinbdiopovpreno veje mase jagod, kot

pa pri kontrolnem vzorcu, kar pa se ni pokazalopowpre&ni masi grozda. Kot naj bol
ucinkovita koncentracija je bila koncentracija 20 ppsaj je bila masa 100-tih jagod v
povpre&ju vetja za 15 ¢g. Za povanje mase grozda se je v naSem primeru uporaba
giberelina izkazala za n&akovito, saj smo povpt®o najvé&jo maso grozdov iztanali

pri kontrolnih vzorcih.

Za oceno notranje kakovosti vinskega grozdja jeghoio dol@ati vsebnost skupnih, pa
tudi posameznih organskih kislin in ogljikovih hadlov. Uporaba giberelinov se je
pokazala za dinkovito, predvsem pri koncentraciji 50 ppm, in &icza zmanjSanje
vsebnosti jab@he, vinske in citronske kisline, kar pa se je pakazudi za zmanjSanje
povprene titracijske kisline. V povptgu se pri tretiranem grozdju lahko glede na kormtrol
pricakuje za 1 g/l manjSo vsebnost titracijskih kisMsebnost kislin, v vseh vsebnostih je
bila primerljiva s podatki, ki jih za leto 2006 @orti 'Rebula’ navaja Kmetijsko gozdarski
zavod Nova Gorica (Spremljanje..., 2006). Glede reaultate lahko remo, da je
pricakovati v povpr&gu nekoliko manjSo vsebnost kislin v tretiranem Zghoi, kot v
grozdju kontrole.
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PomembnejSi parameter kakovosti grozdja je vsebstagbnih in posameznih ogljikovih
hidratov. Pri z giberelini tretiranem grozdju sepkazala, kot p&akovano nekoliko wga
povpre&na vsebnost vseh, kot tudi vsebnost glukoze intéze& glede na kontrolne vzorce.
Kot najbolj winkovito se je pokazalo obravnavanje, kjer smo sgaviretirali s 50 ppm
giberelina. Pri takem obravnavanju lahkoc¢pkiujemo glede na kontrolo za 4 g/l¢ve
skupnega sladkorja. Pri takem grozdju lahkéakujemo po alkoholnem vrenju povpn®
10,8 vol. % alkohola, medtem ko pri kontrolnem akd®,5 vol. %. Vsebnosti skupnih in
posameznih sladkorjev v letu poskusa so znotrajaarsebnosti, ki jih navajajo za sorto
'Rebula’ na Primorskem (Spremljanje..., 2006).

Uporaba giberelina se je pokazala, kétnkovit ukrep za pou&anje nekaterih rodnih
parametrov trte, kot tudi za izboljSanje kakovasbtzdja vinskega grozdja sorte 'Rebula’.
Poudariti, pa moramo, da z enoletnim poskusom neemmo trditi, da taka praksa je v
takem vinogradu primerna za vsako leto in ali sglgmice vpliva kazejo tudi v kasnejSih
letih pridelave grozdja. Uporaba giberelinov naj iepostala praksa v vinogradu za
pridelavo vinskega grozdija, saj obstajajo drugepkrki lahko tako prakso iz&jo, kot je

na primer sajenje selekcioniranih klonov vinske.trt
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